MASTERBUILT

Willkommen in der Masterbuilt-Familie! Los geht’s!

GRAVITY SERIES™ 560

Digitaler Holzkohlen-Grill und -Réucherofen
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Zwei Leute zum
Zusammenbau
empfohlen

Das Handbuch dient fir die folgende Modellnummer:

MB20041020

Ihre Modellnummer Herstellungsdatum - Seriennummer

Diese Nummern stehen auf dem Typenschild des Grills

WICHTIG!

SICHEREN STELLE FUR ZUKUNFTIGE VERWENDUNG AUFBEWAHREN

NUR FUR DEN AUSSENBEREICH GEEIGNET. NICHT FUR KOMMERZIELLE ZWECKE.

Master it, Masterbuilt.

Code de manuel : 9804190193 | 210324-GH
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- Dieses Handbuch enthélt wichtige Informationen flir den sachgeméBen Zusammenbau und
sicheren Betrieb des Geréts.

- Alle Warnhinweise und Anleitungen lesen und befolgen, ehe Sie das Gerédt zusammenbauen und
benutzen.

- Dieses Handbuch zum spéteren Nachschlagen aufbewahren.

- WARNHINWEIS! Weder Alkohol noch Benzin zum Anzlinden oder erneuten Anziinden verwenden!
Nur die EN1860-3 entsprechenden Feueranziinder verwenden!

+ WARNUNG! Dieser Grill wird duBerst heiB. Nicht bewegen, wenn er im Betrieb ist.

Bei Nichtbeachtung dieser Anleitungen kann es zur Brand-, Explosions- oder
A Verbrennungsgefahr kommen, die zu Sachschéaden, Verletzungen A
oder zum Tod fiihren kann.

A KOHLENMONOXIDGEFAHR A

« Bei der Verbrennung von Holzschnitzeln, Holzspénen, Holzpellets, Holzkohle und Propan entsteht
Kohlenmonoxid, das geruchlos ist und zum Tod flihren kann.

* Holzschnitzel, Holzspéne, Holzpellets, Holzkohle und Propan NIE im Innenbereich von Hausern,
Fahrzeugen, Zelten, Garagen oder anderen verschlossenen Bereichen VERBRENNEN.

+ Nurim FREIEN verbrennen, wo gute Beliftung besteht.

+ Den Grill nicht in engen oder bewohnbaren Rdumen wie in Wohnungen, Zelten, Wohnwagen und
Wohnmobilen, Booten usw. benutzen. Dort besteht Gefahr einer tddlichen Monoxid-Vergiftung.

&WARNUNGSHINWEISE UND WICHTIGE SCHUTZVORKEHRUNGEN &
ALLE ANLEITUNGEN LESEN!

» Den Grill stets in Ubereinstimmung mit allen Brandschutzverordnungen der Gemeinden, Lander und
des Bundes benutzen.

+ Vor jedem Gebrauch prifen, ob alle Muttern, Schrauben und Bolzen fest und sicher sitzen.

+ Den Grill nie unter brennbaren Konstruktionen wie Dachern, Carports, Markisen oder Uberhangen
benutzen.

+ Den Grill nicht in Innenrdumen benutzen! )

« Der Grill ist AUSSCHLIESSLICH FUR BENUTZUNG IM FREIEN UND FUR HAUSHALTE VORGESEHEN.

- Niemals in abgeschlossenen Teilen wie Terrassen, Garagen, Gebduden oder Zelten benutzen.

- Niemals in oder auf Freizeitfahrzeugen oder Booten benutzen.

+ Einen Mindestabstand von 3 m zu tuberdachten Flachen, Wanden. Gelandern und &hnlichen Bauteilen
einhalten.

+ Einen Mindestabstand von 3 m zu allem brennbaren Material wie Holz, trockenen Pflanzen, Gras,
Gebusch oder trockenem Grass, Papier oder Segeltuch einhalten.

- Verwenden Sie den Grill niemals fiir etwas anderes als flr den vorgesehenen Zweck. Dieser Grill ist
NICHT fiir den kommerziellen Gebrauch bestimmt.

* Zubehorteile, die nicht von Masterbuilt Manufacturing, LLC geliefert worden sind, werden NICHT
empfohlen und kdnnen zu Verletzungen fihren.

- Die Anwendung von Alkohol und Medikamenten (rezeptpflichtig oder nicht) kann die Féhigkeit des
Benutzers beeintrachtigen, den Grill sachgemaB zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

- Beim CGrillen jederzeit einen Feuerldscher griffbereit halten.

» Beim Grillen mit Ol oder Fett einen Feuerléscher vom Typ BC oder ABC griffbereit halten.

» Vor der Benutzung muss der Grill auf einer sicheren, ebenen Flache angebracht werden.

- Im Falle eines durch Ol oder Fett verursachten Brandes nicht versuchen, mit Wasser zu [schen.
Sofort die Feuerwehr anrufen. Unter gewissen Umstdnden mag ein Feuerléschgerat vom Typ BC oder
ABC den Brand eindé@mmen kdnnen.
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- Stellen Sie den Grill auf einer ebenen, nicht brennbaren, festen Oberfldche wie Erde, Beton, Ziegel
oder Stein auf. Eine Asphalt- oder Teerdecke mag flr diesen Zweck ungeeignet sein.

+ Der Grill muss auf dem Boden stehen. Nicht auf eine Tischplatte oder eine Theke stellen. Den Grill
NICHT Gber unebene Fldchen ziehen.

+ Den Grill nicht auf hdlzernen oder entflammbaren Oberflachen benutzen.

* Den Grill von brennbaren Stoffen wie Benzin oder anderen entflammbaren Démpfen und
Flissigkeiten fernhalten.

+ Den Grill nie unbeaufsichtigt lassen.

* Kinder und Haustiere stets vom Grill fernhalten. Kinder durfen ihn NICHT benutzen. Eine strenge
Uberwachung ist notwendig, wenn sich Kinder oder Haustiere in dem Bereich aufhalten, in dem der
Grill benutzt wird.

+ Bei oder nach dem Grillen KEINE Aktivitdten um den Grill herum zulassen, bis er nicht nach
Benutzung abgekdnhlt ist.

+ Niemals Geschirr aus Glas, Plastik oder Keramik im Grill verwenden. Wahrend der Benutzung niemals
leere Essensbehélter im Grill lassen.

+ Den Grill niemals fortbewegen, wahrend er im Betrieb ist. Vor dem Fortbewegen oder Lagern muss er
vollsténdig (unter 45° C) abgekhlt sein.

+ Den Grill nicht lagern, wenn er noch heiBe Asche oder Holzkohle enthalt. Erst lagern, nachdem das
Feuer vollkommen gel6scht ist und alle Flachen kalt sind.

» Den Grill nie als Heizkérper verwenden. (UBER DIE KOHLENMONOXIDGEFAHR NACHLESEN).

+ Nicht kochen, bevor der Grill eine Beschichtung von Asche aufweist.

+ Die Hitzeschilde des Grills und des Trichters sind im Betrieb HEISS und bleiben auch danach und
beim Abkuhlen eine Zeitlang heiB. Mit VORSICHT behandeln! Schutzhandschuhe benutzen!

+ Vorsicht bei der Entnahme von Grillgut! Alle Oberflaéchen des Grills sind HEISS und kénnen
Verbrennungen verursachen. Schutzhandschuhe tragen oder langes, stabiles Kochbesteck
verwenden, um gegen Hitze oder gegen Spritzer von heiBen Flissigkeiten zu schitzen.

*Den Grill NICHT anstoBen oder schlagen, um Verletzungen, Beschadigung des Grills oder das
Herausspritzen heiBer FlUssigkeiten zu verhindern.

+ Keine HEISSEN Oberfidchen berihren.

« Der Grill ist im Betrieb HEISS! Um Verbrennungen zu vermeiden, Gesicht und Kérper von den Tiren
und Luftklappen fernhalten Im  Betrieb werden Dampf und HeiBluft ausgestoBen.

- Den Trichter-Hitzeschild, den Trichterdeckel und den Trichterriegel, sowie seine Aschentir mit Riegel
sind HEISS, wenn der Grill im Betrieb und am Abkuhlen ist. Um diese Gegensténde herum und beim
Handhaben von ihnen Schutzhandschuhe tragen.

+ Der Grill hat eine offene Flamme. Hande, Haare und Gesicht von der Flamme fernhalten! Beim
Anziinden NICHT uber den Grill lehnen. Lose Haare und Kleidung fangen leicht Feuer.

* NICHT den Kreislauf von Verbrennung und Beluftung behindern.

+ Die Grillroste nicht mit Metallfolie bedecken. Dadurch wird Hitze gespeichert, und dem Grill kann
Schaden zugefugt werden.

+ HEISSE Kohle oder Asche niemals unbeaufsichtigt lassen.

+ Niemals HEISSE Asche und heiBe Holzasche entnehmen.

+ Haare und Gesicht von der brennenden Holzkohle fernhalten! Im Betrieb vorsichtig sein, denn lose
Haare und Kleidung fangen leicht Feuer.

+ Beim Handhaben dieses Grills oder beim Arbeiten mit Feuer Schutzhandschuhe tragen. Langes,
stabiles Kaminbesteck verwenden, wenn Holz oder Holzkohle nachgefullt wird.

+ Niemals Holzkohleziindfilissigkeit, Benzin, Alkohol oder andere leichtfllichtige Flussigkeiten
verwenden, um Holzkohle anzuzinden. Diese Flussigkeiten kénnen explodieren und zu Verletzungen
oder zum Tode fuhren. Stets die fir diesen Grill spezifischenZindanleitungen befolgen.

+ Den Holzkohle-Trichter nie Gberflllen. Das kann zu Verletzungen fihren oder den Grill beschédigen.

- Die kalte Asche entsorgen, indem man sie in Alufolie einwickelt, in Wasser einweicht und in einem
feuerfesten Behélter entsorgt.

- Beim Betrieb von elektrischen Geraten stets grundsatzliche VorsichtsmaBnahmen durchfihren,
darunter: 1. das Gerét erst anschlieBen, wenn es vollstdndig zusammengebaut ist; 2. nur zugelassene,
geerdete elektrische Steckdosen verwenden; 3. nie bei Gewitter arbeiten: 4. das Gerét nie Regen
oder anderem Wasser aussetzen.




/1\, WARNHINWEISE UND WICHTIGE SCHUTZVORKEHRUNGEN /1\\

» Als Schutz gegen Elektroschock das Kabel, den Steckel oder das Bedienfeld nie in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen.

+ Kein elektrisches Gerat mit einem beschédigten Kabel oder Stecker betreiben oder nachdem das
Gerat irgendwie gestort oder beschadigt war.

+ Verlangerungskabel dirfen vorschriftsmaBig verwendet werden. Wenn ein Verlangerungskabel
benutzt wird, 1. muss die elektrische Spannung mindestens so groB sein wie die des Geréts, und 2.
muss die Schnur so angebracht sein, dass sie nicht Gber eine Tresen oder Tisch fihrt, wo sie von
Kindern abgezogen werden kann, oder wo man dartber stolpern kann.

+ Verlangerungskabel fir den Innen- und AuBenbereich missen s&mtlichen in Europa dafir geltenden
Vorschriften und Normen entsprechen.

+ VORSICHT! Um die Gefahr von Stromschlag zu vermeiden, missen Verldngerungskabel trocken und
uber dem Boden angebracht sein.

+ Verlangerungskabel nicht tber heiBen Oberfidchen aufhangen oder diese berlhren lassen.

+ Verlangerungskabel nicht in N&dhe eines Gas-oder Elektrobrenners oder in einem beheizten Ofen
anbringen.

+ Zum Abschalten des Geréts den Controller auf ,,OFF” stellen und dann den Stecker herausziehen.

* Herausziehen, wenn nicht im Betrieb und vor dem Reinigen. Das Gerét abkihlen lassen, bevor innen
weiteres Zubehdr hinzugeflgt wird.

+ Dieses Produkt niemals mit einem Wasserschlauch usw. reinigen.

» Den Grill nur auf glatten Oberfidchen rollen.

« Den Grill niemals auf Treppen auf- und abrollen oder auf unebenen Fléchen rollen.

« Der Grill kann beschadigt werden oder Benutzer kénnen sich verletzen, wenn folgende Warnungen
nicht beachtet werden:

+ Wahrend des Betriebs niemals den Trichter 6ffnen. Wenn es erforderlich ist, Holzkohle im Betrieb
nachzufillen, folgende Nachfillregeln beachten und stets Schutzhandschuhe tragen.

+ Den Grill nie reinigen, wenn der Temperatursensor abgenommen ist. Dadurch kann der Grill Gberhitzt
werden, was zu schweren Korperverletzungen und/oder zur Beschadigung des Grills fiihren kann.

+ Nach jedem Gebrauch Warme- und Lufteinlassklappen anbringen.

+ Vor jedem Gebrauch Warme- und Lufteinlassklappen abnehmen.

* Den Grill niemals in Betrieb nehmen, wenn die Wérme- und Lufteinlassklappen im Grill angebracht
sind. Das kann zur Beschadigung des Grills fihren.

DIESE ANLEITUNGEN AUFBEWAHREN!




Mindestabstand und Empfehlungen fiir den sicheren Betrieb

ERINNERUNG : Einen
Mindestabstand von ca.3 m

nach hinten und seitlich von 3m O
Wanden, Geldndern oder >
anderen brennbaren B )| s

Konstruktionen einhalten.
Dadurch erhalten Sie
ausreichenden Abstand fir die
erforderliche Verbrennung,
Luftzirkulation und Bellftung.

Holzkohle kommt nicht mit diesem Produkt.
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Teiletibersicht

NO. QTE DESCRIPTION

NO.

QTE

DESCRIPTION

1 2 Raucher-/Anwérmroste 30 1 Unterlegscheibe flir Trichterdeckelgriff
2 2 Réucher-/Anbratroste 31 1 Trichterdeckelgriff

3 1 Temperaturmesser 32 1 Oberer Trichter-Hitzeschild

4 1 Deckel (Baugruppe) 33 1 Riegel fir Trichterdeckel

5 1 Linker Griffhalter 34 1 Trichter-Baugruppe, oben

6 1 Rechter Griffhalter 35 2 Trichter-Dichtung

7 1 Griffstange 36 2 Schamottesteine, vorn/hinten

8 1 Stiitze fiir Warmeverteiler 37 1 Linker Schamottestein

9 1 Halter fiir Temperatursensor 38 1 Rechter Schamottestein

10 1 Temperatursensor 39 1 Trichter-Baugruppe, Mitte

1 1 Wérmeverteiler (Baugruppe) 40 1 Faser-Abstandhalter fiir Grill-Wérmeaufnahme
12 1 Grillkérper (Baugruppe) 41 1 GroBer Schieber fir Warmeeinlass
13 3 Schalter fiir Deckel /Tur 42 1 Kleiner Schieber fiir Lufteinlass

14 1 Seitliche Ablage (Baugruppe) 43 1 Riegel fiir Trichtertir

15 1 Controller (Baugruppe) 44 1 Holzkohlerost (Baugruppe)

16 1 Untere Ablage (Baugruppe) 45 1 Lufteinlass-Klappe/-Halterung

17 1 Linkes Hinterbein (Baugruppe) 46 1 Unterer Trichter-Hitzeschild, rechts
18 1 Rechtes Vorderbein (Baugruppe) 47 1 Trichtertlr (Baugruppe)

19 1 Fettschale 48 1 Geblése

20 1 Trichter / Wagenstitze 49 1 Gebléseschutz

21 1 Rechtes Hinterbein 50 1 Trichter-Baugruppe, unten

22 1 Rechtes Vorderbein 51 1 Vorderer Trichter-Hitzeschild, unten
23 1 Radachse mit Kontermutter 52 1 Rost fur Grill-Wérmeeinlass

24 2 8'-Rad 53 1 Ascheschale (Baugruppe)

25 1 Untere Ablage (Baugruppe) 54 3 Werkzeugaufhanger

26 2 3"-Laufrolle 55 1 Antenne

27 1 Hintere Inneneinlage 56 2 Griffhiilse

28 1 Vordere Inneneinlage 1 Fleischsonde - nicht abgebildet

29 1 Trichterdeckel (Baugruppe30

Netzkabel + 3-teilige Stecker - nicht abgebildet

- Auf einer sauberen ebenen Flache zusammenbauen. i}
- Es wird empfohlen, das Gerét auf einem groBen Stiick Pappe zusammenzubauen, um Olspuren oder

Kratzer auf dem Boden zu verhindern.

VOR DEM ZUSAMMENBAU ALLE ANLEITUNGEN SORGFALTIG LESEN.

+ Es wird empfohlen, beim Zusammenbau Handschuhe zu tragen. Der Trichter ist aus Glasfaser, welche

die Haut irritieren kann.

- Erforderliches Werkzeug: Kreuzschlitz-Schraubendreher, Verstellschlissel, 19 mm-Steckschlissel.

- Zusammenbau dauert ca. 1 Stunde und 45 Minuten.

- Es wird empfohlen, dass zwei Leute daran arbeiten; das ist leichter und geht schneller.
- Die Abbildungen kdnnen von dem eigentlichen Produkt leicht abweichen.
- Esist moglich, dass manche Montageschritte bereits im Werk durchgefihrt worden sind.

Vor Inbetriebnahme alle gedruckten Etiketten aus dem Grill und dem Trichter entfernen.

Senden Sie wegen fehlender oder beschéadigter Teile KEINE Informationen zur

Montage an den Fachhandler zurtck. In GroBbritannien benachrichtigen Sie bitte den
MASTERBUILT-Kundendienst. https://www.masterbuilt.com/pages/support. Bitte halten Sie
die Modellnummer und Seriennummer bereit. Sie finden diese Nummern auf dem silbernen
Typenschild auf dem Grill.




Beschlage

W@

D Zusétzliche Beschlage

(T

Schliissel ANZAHL Beschreibung

A 34 M6x15-Schrauben

B 8 M4x10-Schrauben

c 2 M5x12-Schrauben

D 12 M6-Sechskantmuttern

E 2 M6x15-Schrauben mit Kontermuttern und
flachen Unterlegscheiben

Sicherheitsmerkmale

Deckelschalter — Verhindert das Uberhitzen des Grills.

+ Wenn die eingestellte Temperatur mehr als 260° C betragt, reguliert der Controller die
Grilltemperatur auf 260° C beim Offnen des Deckels. Sobald der Deckel geschlossen ist, geht der
Grill auf die eingestellte Temperatur zurick.

- Wenn die eingestellte Temperatur weniger als 260° C betragt, reguliert der Controller den Grill
weiterhin auf die eingestellte Temperatur, wenn der Grilldeckel gedffnet wird.

Trichterschalter — Reduzieren den Kamineffekt, wenn der Trichter ge6ffnet wird

1. Trichterdeckel-Schalter: Das Gebldse stoppt, wenn der Trichterdeckel ge6ffnet wird, Das Geblase
startet erneut, wenn der Trichterdeckel geschlossen wird.

2. Schalter fur die Aschentir des Trichters: Das Geblése stoppt, wenn die Aschentlr des Trichters
gedffnet wird; er startet erneut, wenn sie geschlossen wird.



Zusammenbau




Zusammenbau

Auf dem Trichter das umkreiste Stiick vom Gebldse hinweg nach oben zum Trichter hin
abbiegen. Zu beachten: Beim zu hjufigen Biegen kann es beschadigt werden.

Um kérperliche Verletzungen
und Beschéadigung des Grills
zu verhindern, sollte jemand
helfen, den Grill auf dem
Rucken auf ein groBes Stiick
Pappe zu legen, damit es keine
Kratzer gibt.

TIPP: Mehrere Sticke
doppelseitiges Klebeband (nicht
mitgeliefert) verwenden, um die
Trichterdichtung festzuhalten.
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Zusammenbau

Die Schrauben teilweise anbringen,
dann die Aussparungen in die
Flhrungskante unten am Trichter unter
den Schraubenkdpfen schieben. Die
Schrauben nicht fest andrehen.
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Flhrungskante unten am Trichter

AND

Alle fiinf Trichterschrauben fest andrehen.
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Zusammenbau

Die Schrauben nicht fest anziehen.

Die Schrauben nicht fest anziehen.
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Zusammenbau
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Die Schrauben nicht fest anziehen. Q
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Zusammenbau
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Den mitgelieferten Flachschliissel
verwenden, um die Laufrollen zu
befestigen.

Fir den Anbau der Rader das untere Fach durch ein
Stlick Styropor anheben.

u
s
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Den Grill aufrecht stellen und
beide Laufrollen fest verriegeln.

Zu beachten: Daflr sorgen, dass

1 |

die Schrauben/Muttern an den Oﬂ
Beinen und am unteren Fach

festgedreht sind.
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Zusammenbau

B/A VL

Lasche durch den

Schlitz
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Vorderseite des

@ GroBes Loch zur

15



T

Die Trichter- und Gebldsekabel wie
gezeigt am Crillkérper verbinden. Das
mitgelieferte Twistband verwenden,
um die verbundenen Kabel am Boden
des Korpers zu bindeln.
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51

Die oberen Hitzeschild-Schrauben
abnehmen. Den unteren Hitzeschild
UNTER den oberen Hitzeschild
schieben. Wieder anbringen,
nachdem die unteren Schrauben (B)
angebracht worden sind.

9

q
Der &uBere Flansch passt
HINTER den Rand der
Trichter6ffnung.
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Die unteren Hitzeschild-
Schrauben abnehmen. Den
unteren Hitzeschild UNTER den
oberen Hitzeschild schieben.
9 Wieder anbringen, nachdem

die oberen Schrauben (B) ® &
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X2 angebracht worden sind.
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Der duBere Flansch passt
HINTER den Rand der
Trichteroffnung.
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Zusammenbau
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Zusammenbau
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X2

Den linken Griffhalter mit der
Aussparung zum Deckel hin
anbringen, die Griffstange mit

der Aussparung und dem rechten
Griffhalter an der Griffstange
anbringen, um den Deckel zu sichern.

®

Die Sechskantmutter und die
Beilegscheibe vom Temperaturmesser
abnehmen, dann wie gezeigt erneut
anbringen.

Den Schraubenkopf durch die Lécher in der
Grillwand einstecken. Von auBerhalb des
Grills festziehen.
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Zusammenbau
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Die Schraubenkd
stecken. Die Sch

Die Antenne befestigen, indem sie hinten am Paneel

angeschraubt wird, Dann den Oberteil der Antenne wie

gezeigt drehen.
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Schraubenkdpfe legen, die unteren Schrauben (A)

Die oberen Schrauben (A) halb in die Seitenwand
hinzufligen und dann festziehen.

des Grills einschrauben. Die Ablage uber die
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Zusammenbau



Zusammenbau

Stromkabel

Die drei Kabel von innerhalb des Grills am digitalen Bedienfeld anschlieBen. Beachten,
dass die Stifte des (eingekreisten) Steckers verschiedene GréBen aufweisen, wobei der
groBere negativ und der kleinere positiv geladen ist. Darauf achten, dass die GroBe der
Stifte mit der GroBe der Schlitze Ubereinstimmt, wenn der Stecker eingefiihrt wird. Dabei
sollte nicht zu viel Kraft erforderlich sein. Das Stromkabel zuletzt verbinden.

Fleischsonde

\%

Vier Fleischsonden-Anschliisse

24



Betriebsanleitungen

DER ZUSAMMENBAU IST FERTIG. JETZT BEGINNT DER SPASS!

Vor Erstbenutzung sollten Sie den Grill von Riickstanden wie Chemikalien und Olen befreien, die auf
den Herstellungsvorgang zuriickzufiihren sind. Das wird durch Einbrennen erméglicht. DEN GRILL VOR
ERSTBENUTZUNG EINBRENNEN!

Den Trichter ca. ein Viertel bis halbvoll mit Holzkohle fllen.

Die EINSCHALT-Anleitungen befolgen und die Temperatur 60 min. lang auf 120° C halten.

Die Temperatur 30 min. lang auf 205° C halten.

Den Grill geméaB den ABSCHALT-Anweisungen abschalten.

Den Grill VOLLKOMMEN abkihlen lassen.

Mit einer Serviette oder einem Tuch die Rducher- und Anbratroste, die Warm- und R&uchergestelle,
den Holzkohlerost und das Innere des Grilldeckels und -kdrpers mit einem diinnen Speisedlfilm
bestreichen.

7. Die Schritte 3 bis 6 bei 175° C wiederholen.

ook -

Haufiges Einbrennen verhindert das Verrosten. Wenn Rost eintritt, wie oben angegeben mit einer
Stahlbdrste reinigen, dann mit pflanzlichem Fett einreiben und aufheizen.

1. Warme- und Lufteinlassklappe abnehmen. (Siehe Zusammenbau, Schritt 21).

2. Trlohterdeckel und Trichter-Aschentr 6ffnen.
Da befindet sich jeweils ein Sicherheitsschalter, der verhindert, dass das Geblése lauft, wenn diese Turen gedffnet
werden.

+ Wenn vom vorherigen Kochen Asche tbriggeblieben ist, den Holzkohlerost schiitteln, damit alle Asche zur
Ascheschale durchfillt.
+ Alle Asche aus der Ascheschale entleeren. i T ,
Maﬂnﬂg

3. Den Trichter mit Holzkohle flllen ! —
ca. 7,25 kg Holzkohle-Briketts. HE ‘

- ca.4,5 kg Holzkohle-Klumpen. ﬁﬂ%ﬂ
* Nie Holzkohlen-Schnellziinder oder filissigen Feueranzinder benutzen. i

+ Wenn Holzkohle durch den Holzkohlenrost in die Aschenschale féllt, vor Il"
dem Start entfernen. i

4, Feueranzunder in den Holzkohlerost fillen und anzinden.
Lebensmittelsicheren Feueranziinder oder Anziinder aus gedrehter Kiichenrolle
oder gedrehtem Papier verwenden.

In den Holzkohlerost auf die Feueranziinderstangen legen.
+ Vorsicht walten lassen und Schutzhandschuhe tragen.
+ Mit Streichholz oder Feuerzeug anziinden.

Zu beachten:
Feueranzinder hier
anbringen.

5. Den Controller anstellen und auf gewlinschte Temperatur bringen.
+ 1-2min nach dem Anziinden warten, bis der Anziinder voll geziindet hat.

6. Den Trichter und die Aschentiir schlieBen
- Dadurch wird das Geblase aktiviert.

7. Warten, bis der Grill die richtige Temperatur erreicht .

+ ca. 13 Minuten, bis er 370° C erreicht.
+ ca.7 Minuten, bis er 105° C erreicht.
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Betriebsanleitungen

Nachladen

Wenn es erforderlich ist, den Trichter wahrend des Kochens neu aufzufillen, die nachstehenden fiir sicheres
Nachladen befolgen.

- Keine Holzkohle nachfiillen, wenn der Grill heiBer ist als 120° C .

Das Gebldse stellt sich ab, wenn Sie den Trichterdeckel oder die Aschentr 6ffnen. Das reduziert den Kamineffekt, der entsteht,
wenn diese Tlren gedffnet werden.

- Die Schwerkrafttechnik funktioniert bei Aufrechterhaltung eines komplett versiegelten Trichters. Wenn der Trichterdeckel
gedffnet wird, steigt die Flamme vom Trichter wie eine Fackel nach oben. Wenn der Trichterdeckel geschlossen wird, kehrt die
Flamme auf normal zurdck.

Die Holzkohlemenge im Trichter bestimmt, wie schnell die Flamme steigt, wenn der Trichterdeckel ge6ffnet wird.

Holzkohle hinzuflgen:
1. Trichterdeckel 6ffnen.
« Vorsichtig verfahren, Schutzhandschuhe tragen. Der Trichterdeckel ist heiB.
+ Es kommt auf die Héhe der Holzkohle an, wie schnell die Flamme vom Trichter hochsteigt.
2. Holzkohle in den Trichter fiillen.

ABSCHALTEN

1. Den Controller ausschalten.
2. Den Grilldeckel, den Trichterdeckel und die Aschentir schlieBen.
3. Den Warmeeinlass und die Lufteinlassschieber anbringen.
+ Der Grill ist so konstruiert, dass er der Holzkohle den Sauerstoff entzieht, wenn er abgeschaltet wird. Dadurch kann ein Teil der
Holzkohle beim nachste Grillen verwendet werden.
4, Wenn die Schieber beim Abschalten nicht installiert werden, kann Schaden am  Grill entstehen.

RAUCH/GESCHMACK HINZUFUGEN

Option 1: Holzstlcke oder Holzkohle in die Aschenschale fillen, bevor die Temperatur eingestellt wird, um
Geschmack hinzuzufiigen. Wenn die Holzkohle im Trichter brennt, fallen die heiBen Holzstlcke in die Schale,
brennen langsamer und geben im Grill mehr Geschmack frei.
*Zu beachten: Nie mehr als 225 g auf einmal hinzuflgen. Es sollten keine zusétzlichen Holzstlicke oder Holzkohle hinzugeflgt
werden, bevor andere hinzugefiigte aufgehdrt haben, zu qualmen,
Option 2: Holzstticke im Trichter mit Holzkohle mischen.
*Zu beachten: Nie mehr als 700 g Holzstlcke im Trichter hinzufiigen.

BEDIENFELD P —
| MASTERBUILT & =
Den Controller an- und ausstellen: ,
1. Knopt driicken, um Controller anzustellen (ON). | FEsh < g
2. KnoBf drlicken und halten, um Controller (ON) \
auszustellen (OFF). anschiisse [

B Tepreratur_einsteIIen:
1. Kn

opf driicken Temperatur von F° auf C° umstellen:
2. Knopf auf gewlinschte Temperatur drehen 1. Beiausgeschalteter Temperatur 3. Gerét schaltet mit F oder C ein,
3. Knopf erneut driicken und Temperatur den Temp.-Knopf driicken und wenn die Anzeige blinkt
e!nste”en Zeit wird automatisch auf 3 sec halten 4. Mit dem Knopf die Temperaturart
eingestellt 2. Die Stromtaste driicken wahlen
5. Dricken,um die Art zu bestatigen
“ Zeiteinstellung_
« Countdown-Timer + Countup-Timer
1. Knopf drlcken_ 5 1. Knopf dricken und halten. }
2. Knopf auf gewlinschte Stunden dricken. 2. Timer beginnt von 00:00 aufwérts zu zéhlen.
3. Taste driicken, um Stunden einzustellen. Timer zahlt nach Minuten:Sekunden und dann
4. Knopf auf gewunschte Minuten driicken. _ nach Stunden:Minuten.
5. Knopf driicken, um Minuten einzustellen. Der Timer 3. Knopf driicken, um zu pausieren und Timer erneut
startet. _ _ Zu starten. _
6. Knon driicken, um zu pausieren und Timer erneut zu 4. Knopf driicken und halten, um den Timer erneut
starten. , einzustellen.
7. Button driicken und halten, um Timer erneut
einzustellen.
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Betriebsanleitungen

Fleischsonden-Temperaturen einstellen

1. Knopf driicken und halten, um Fleischsonde (MP1, MP2, MP3, MP4) zu wahlen. Den Knopf erneut driicken.

2. Den Temperatur-Knopf driicken.

a 3. Den Knopf auf die gewlinschte Temperatur drehen. _ S

4. Den Temperatur-Knopf erneut driicken, um die Temperatur einzustellen; wenn die Fleischsonde 150° C
erreicht, ertont ein Alarmsignal, und die Fleischsonde muss von der Hitze entfernt werden und braucht
Zeit zum Abkuhlen. Wenn sie bei dieser Temperatur bleibt, wird sie beschadigt.
*Zu beachten: Im Einstell-Modus blinkt das “Fleischsonde”-Symbol

5. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertont das Alarmsignal. Einen beliebigen Knopf driicken,
um ihn zu stoppen.

Angezeigte Informationen: o . _ . .
+ Wird der KnoBf gedreht, stellt sich die Anzeige von Grilltemperatur, Timer und Fleischsonden MP1,
MP2, MP3, MP4 ein.

BLUETOOTH + WLAN

ea Verbindung zwischen Grill und Smartgerat
1. Die Masterbuilt-App von Apple Apg_ Store oder Google Play Store auf Ihr(e) Smartgerét(e) herunterladen.
P Fir weitere Informationen gehen Sie auf masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
= 2. Nach dem Herunterladen die Masterbuilt-App 6ffnen und die Anleitungen fir Verbindung zwischen Grill
und Smartgerat(en) befolgen.

BLUETOOTH

N\ Verbindung zwischen Grill und Smartgerat
1. Die Masterbuilt-App von Apple Apg_ Store oder Google Play Store auf Ihr(e) Smartgeréat(e) herunterladen.
Fir weitere Informationen gehen Sie auf masterbuilt.com/pages/app-device-requirements.
2. Nach dem Herunterladen die Masterbuilt-App 6ffnen und die Anleitungen fir Verbindung zwischen Grill
und Smartgerat(en) befolgen.

Das Gerét ist konform mit Teil 15 der FCC-Regeln. Der Betrieb héngt von folgenden zwei Bedingungen ab:

1. Das Gerét darf keine schadlichen Stérungen verursachen. _ o _

2. Das Gerét muss empfangene Stérungen hinnehmen, auch solche, die unbeabsichtigtem Betrieb
verursachen kénnen.

FCC-Warnun

Warnung: Nicht ausdricklich von der fiir die Konformitét verantwortlichen Partei zugelassene Anderungen
oder Modifikationen dieses Raucherofens (Smokers) kdnnen die Zulassung zum Betrieb dieses Gerats
ungltig machen.

FCC-Erklarung

Dieses Gerét erfiillt Teil 15 der FCC-Regularien. Der Betrieb unterliegt den folgenden beiden o

Voraussetzungen: (1) Dieses Gerét darf keine Stérungen verursachen, und (Zid]ese.s Gerét muss *e liche

E_r_npfangenen Stérungen hinnehmen, einschlieBlich Stérungen, die zu unbeabsichtigtem Betrieb tlihren
onnen.

Dieses Geréat wurde getestet und als mit den Grenzwerten ftir Digitalgerate der Klasse B gemaB Teil 15 der
FCC-Regularien Ubereinstimmend befunden. Diese Grenzwerte wurden geschaffen, um angemessenen
Schutz gegen Stérungen beim Betrieb in Wohngebieten zu gewéhrleisten. Dieses Gerét erzeugt,
verwendet und kann Hochfrequenzenergie abstrahlen und kann - falls nicht in Ubereinstimmung mit den
Bedienungsanweisungen installiert und verwendet - Stérungen der Funkkommunikation verursachen.

A!Ierdiné;s ist nicht gewéahrleistet, dass es in bestimmten Installationen nicht zu Stérungen kommt. Falls
dieses Gerat Storungen des Radio- oder Fernsehempfangs verursachen sollte, was leicht durch Aus- und
Einschalten des Gerates herausgefunden werden kann, wird dem Anwender empfohlen, die Stérung durch
eine oder mehrere der folgenden MaBnahmen zu beseitigen:

1. Neuausrichtung oder Neuplatzierung der Empfangsantenne(n).

2.VergroBerung des Abstands zwischen Gerdt und Empfanger. .
3. Anschluss des Gerétes an einen vom Stromkreis des Empféngers getrennten Stromkreis.
4.Hinzuziehen des Fachhandlers oder eines erfahrenen Radio-/Fernsehtechnikers.

Zu beachten: Wenn Sie Verbindung verlieren, funktioniert der Rgucherofen weiterhin wie programmiert.
Sollte die Verbindung unterbrochen werden, kann der Réucherofen vom Bedienfeld aus betrieben werden.
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Betriebsanleitungen

RIEGEL-JUSTIERUNG

Der Trichterdeckel und die Tlrriegel kdnnen
Justierung erfordern, um eine sachgeméBe
Abdichtung zu gewéhrleisten und (ibermaBige
Rauchentwicklung zu verhindern. Die

Riegel leicht lockern, wenn sie zum

SchlieBen GbermaBigen Druck erfordern.

Leicht festziehen, wenn ibermaBige o e e
Rauchentwicklung entsteht.

RAUCHER- UND ANBRAT-ROSTE

Ihr Grill hat gusseiserne Raucher- und Anbrat-Roste fir niedriges und langsames Réuchern und
Anbraten. Die Roste einfach auf die Seite drehen, die Ihrer Kochart entspricht.

REINIGEN UND LAGERN

STETS DARAUF ACHTEN, DASS SICH DER GRILL KUHL ANFASST, BEVOR SIE IHN REINIGEN ODER LAGERN

- Alle Beschlége und zusammengebauten Teile regelmaBig darauf prifen, ob sie in gutem
Betriebszustand sind.

- Den Grill und die Grill- und Raucherroste mit mildem Geschirrspilmittel reinigen. Das AuBere des Grills
mit einem feuchten Lappen abwischen. KEINEN Ofenreiniger =
oder sonstige Reinigungsmittel verwenden. Immer griindlich @
abtrocknen.

- Den (abgebildeten) Temperatursensor ab und zu mit mildem
Geschirrspllmittel reinigen, damit die Grill-Temperaturmessungen
immer stimmen. Unbedingt griindlich abtrocknen,

- Nachdem die Asche abgekihlt ist, die Ascheschale und das Temperatursensor
untere Innere des Trichters nach jedem Gebrauch reinigen und \
angesammelte Asche, Staub und andere Ricksténde beseitigen. I\

- Die Ascheschale nach jedem Betrieb und wenn die Asche
vollkommen abgekihlt ist, entleeren. Dadurch halt die Ascheschale l&nger.

- Die kalte Asche entsorgen, indem man sie in Alufolie einwickelt, in Wasser einweicht und in einem
feuerfesten Behélter entsorgt.

+ Den Grill stets abdecken und in einem geschitzten TROCKENEN BEREICH lagern. Erst lagern, nachdem
das Feuer gelscht ist und alle Oberfiichen abgekiihlt sind. Fleischsonden missen im Haus gelagert
werden.

+ Wenn der Grill nicht hdufig benutzt wird, auch wenn er abgedeckt bleibt, von Zeit zu Zeit prifen, um
Rostbildung und Korrosion sowie die Ansammlung von Feuchtigkeit festzustellen.




Dépannage

SYMPTOM

Controller nicht aktiv

URSACHE

MOGLICHE BEHEBUNG

Kein Strom Stromtaste am Controller einschalten.
Nicht angeschlossen Controller ans Netz anschlieBen.
Sicherung ausgelost Priifen, ob Sicherung ausgeldst wurde, und zuricksetzen.

Stérung des Controllers

Kundendienst anrufen
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Geblase nicht auf ON

Temperatur im Geh&use hat den Einstellungswert erreicht

Das Geblése stellt ab, sobald der eingestellte Wert erreicht ist; danach
startet es wieder. Es stellt sich weiterhin automatisch ein und erhélt die
eingestellte Temperatur.

Trichterdeckel ist offen.

Aschentiir offen.

Trichterdeckel hat Abstellschalter, um zu verhindern, dass er das Feuer anfacht,
wenn die Tiiren offen sind. Tiiren
schlieBen.

Geblése nicht am Controller angeschlossen

Geblése vom Kabelstrang abgeldst

Priifen, ob der Anschluss richtig sitzt.

Schalter reinigen Driicken Sie den Deckel-/Tiirschalter 10 Mal schnell nach unten, um
sicherzustellen, dass die Kontaktpunkte sauber sind und nicht kleben.
Schnelles Driicken und Loslassen des Schalters hilft, die Kontaktstellen zu
reinigen.

ERR3 Siehe unten.

Falsche Controller-
Temperatur

Temperatursensor nicht voll eingesteckt

Priifen, ob der Anschluss richtig sitzt.

Temperatursensor schmutzig

Den Sensor grindlich sauber.

Heizt zu langsam auf

Absperrschieber nicht entfernt

Absperrschieber herausnehmen.

Zu wenig Holzkohle

Holzkohle im Trichter nachftillen.

Grilldeckel ist offen

Grilldeckel schlieBen.

Geblase lauft nicht

Siehe ,Gebldse nicht auf ON”.

UberméBige
Rauchentwicklung
vom Trichter

Trichterdeckel-Dichtung locker

Trichterdeckel-Riegel anziehen.

Aschentiir-Dichtung locker

Aschentiir-Riegel anziehen.

Lockere Dichtung zwischen oberen und mittleren Trichterteilen

Bei kaltem Trichter den Hitzeschild abnehmen und die Schrauben zwischen den
oberen und mittleren Trichterteilen anziehen.

Err1

Temperatursensor nicht voll eingesteckt

1. Priifen, ob der Anschluss richtig sitzt.
2. Gontroller vom Strom abschalten und
10 Minuten warten, dann anschlieBen.

Err2

Fleischsonde fehlerhaft

Kundendienst anrufen
https://www.masterbuilt.com/pages/support

Err3

Grill ist tberhitzt

1.Grill ausschalten.

2. Ursache dafir prifen.
* Fettbrand.

- Gebldse fehlerhaft.

3. Grill wieder starten.

Errd

Holzkohle ziindet nicht an

1. Prifen, ob Absperrschieber entfernt worden sind.

2. Prufen, ob Trichterdeckel und Aschentiir voll geschlossen sind.

3.Prifen, ob Holzkohle vorhanden ist.

4.Prifen, ob alte Asche von friiherer Benutzung den Aschenrost blockiert. Den
Rost schiitteln, damit die alte Holzkohle durchfallen kann.

5.Den Grill wieder starten

Errd

Fleischsonde iiber 150° C

1. Mit Schutzhandschuhen die Fleischsonde vom Grill abnehmen.
2.Vom Controller abziehen.

Schlechte WLAN-
Verbindung

Schwaches Signal

1.Die Antenne hinten am Controller so anwinkeln, dass sie zum Boden weist.

@
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Masterbuilt - 2 Jahre Garantie / Gewahrleistung

Was nicht gedeckt ist: Diese Garantien gelten nur fir den normalen und angemessenen Betrieb

des Produkts im Haushaltsbereich und bei guter Wartung. Die Gewéhrleistung gilt fir Beschadigung

durch folgende Ursachen: zusétzliche oder unvorhersehbare Beschddigung durch Transport, Stirze,
falschen Zusammenbau, eine unsachgemé&Be Unterlage, durch Versuche, das Produkt mit Zubehdr zu
unterstltzen, das nicht von Masterbuilt hergestellt wurde, nicht verursacht durch entflammbare Unterlagen,
kommerziellen Betrieb, Modifikationen, und nicht verursacht aus Fahrléssigkeit, Missbrauch, unsachgeméBer
Pflege oder Wartung, durch Risiken im StraBenverkehr, durch normalen VerschleiB oder Naturkatastrophen.

Die Gewdhrleistung gilt nicht fir Kratzer, Beulen, Scherben, Haarrisse, das Auftreten von kosmetischen
Kratzern in der duBeren Schicht der Glasur, welche die Betriebsféhigkeit des Produkts nicht beeintrachtigen.

Die Gewahrleistung wird ungdiltig durch den Kauf von Masterbuilt-Produkten oder -Zubehdr von unbefugten
Handlern und unbefugten Einzelhandelsunternehmen oder von Drittparteien.

Zu beachten: Wenn Verbraucher etwas von Quellen beziehen, die zwar rechtméaBige (aber unbefugte)
Unternehmen sind und Produkte in ungedffneten Verpackungen mit leeren Gewahrleistungskarten
verkaufen, dann verkaufen diese Quellen laut juristischer Definition gebrauchte Produkte. Wenn jemand
Artikel von einem unbefugten Fachhandler oder Wiederverkaufer erwirbt, dann betrifft dies fast immer
Produkte ohne Gewahrleistung des Herstellers, gleichgultig, welche Angaben vom Héndler abgegeben
werden. Dies gilt nicht nur fir Masterbuilt, sondern gilt grundsétzlich fiir viele Unternehmen und Produkte.

GEWAHRLEISTUNGSFRIST: Die Gewéhrleistung beginnt, wenn ein urspriinglicher Kaufer und Besitzer ein
Produkt von einem autorisierten Fachhandler erworben hat und dieser Kauf vorschriftsméBig bei Masterbuilt
eingetragen worden ist. Ein Gewahrleistungsanspruch besteht nur nach einem giltigen Kauf von einem
autorisierten Handler.

DECKUNG GEMASS GARANTIE: Urspriingliche Masterbuilt-Produkte, die nachweislich Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, die einer glltigen und eingetragenen Gewahrleistung unterliegen, werden je
nach dem Ermessen von Masterbuilt und vorbehaltlich den Bedingungen dieser Gewahrleistung entweder
ersetzt oder kostenlos repariert.

VERFAHREN BEI GEWAHRLEISTUNGSANSPRUCHEN: Fiir alle Fragen in Bezug auf Gewahrleistung wenden Sie
sich bitte an den autorisierten Fachhéndler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben.

Gewdhrleistungsanspriche fir Produkte, die auBerhalb von Europa gekauft wurden, werden von
autorisierten Handlern oder Vertriebspartnern in dem Land gehandhabt, in dem sie gekauft wurden.
Besuchen Sie den INTERNATIONALEN Teil der Website masterbuilt.com, um die anerkannte internationale
Masterbuilt-Vertriebspartner in Ihrer Region ausfindig zu machen. Gewéhrleistungsanspriche missen durch
einen autorisierten Fachhandler oder Vertriebspartner in dem Land eingesandt werden, in dem der Artikel
urspringlich gekauft wurde. Keine Teile fir einen Gewahrleistungsanspruch einsenden, bevor Sie keinen
autorisierten Fachhandler oder Vertriebspartner benachrichtigt haben, denn ich manchen Féllen ist es gar
nicht erforderlich, das garantierte Teil zurlickzusenden.
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MASTERBUILT

Keine Sorge! Wir kiimmern uns um Sie.

Kundendienst

masterbuilt.com/contact-us
masterbuilt.com/warranty
masterbuilt.com/collections/parts
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