KAMADOJOE

A GUIDE TO KAMADO COOKING | UN GUIDE POUR LA CUISSON DE STYLE KAMADO |
UNA GUIA PARA LA COCCION CON KAMADO | EEN GIDS BIJ KAMADO-KOKEN |
EIN LEITFADEN ZUM KAMADO-KOCHEN | KAMADO SUTESI UTMUTATO |
UNA GUIDA ALLA COTTURA KAMADO | EN VEILEDNING TIL
KAMADO-TILBEREDNING | TOCOBUE MO NMPUTOTOBNEHUIO NULLIN HA
KAMALO-TPUNE | EN GUIDE FOR KAMADO MATBEREDARE | OPAS KAMADO
GRILLAUKSEEN | PRZEWODNIK PO GOTOWANIU KAMADO

® KAMADOUOE

KONNECTED JOE™ OWNER’S MANUAL | MODE D’EMPLOI DE KONNECTED JOE™ |
MANUAL DEL USUARIO DE KONNECTED JOE™ | KONNECTED JOE™: HANDLEIDING |
KONNECTED JOE™ - BENUTZERHANDBUCH | KONNECTED JOE™ HASZNALATI UTMUTATO |
KONNECTED JOE™ MANUALE UTENTE | KONNECTED JOE™-BRUKSANVISNING |
PYKOBOACTBO MOJIb3OBATENA KONNECTED JOE™ |
KONNECTED JOE™ AGARENS MANUAL | CONNECTED JOE™ OMISTAJAN OPAS |
GRILL KONNECTED JOE™ PODRECZNIK UZYTKOWNIKA

KJ15041523
9804230002 | 230222-GH



Welcome | Bienvenue | Bienvenido | Welkom!| Willkommen
| Udvozoljiik! | Benvenuti | Velkommen | [oGpbin aeHb |
Vialkommen | Tervetuloa | Witajcie

Assembly Images are shown first. Please read and follow all warnings and instructions before
assembling and using the appliance.

Les images de montage sont montrées en premier. Veuillez lire et suivre tous les avertissements et
toutes les instructions avant de monter et d’utiliser Uappareil.

Las imagenes de ensamblaje se muestran primero. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones
antes de ensamblar y usar el artefacto.

De eerste pagina’s zijn afbeeldingen van de montage. Lees en volg alle waarschuwingen en
instructies, voordat u het apparaat monteert en gebruikt.

Die Montagebilder werden zuerst angezeigt. Bitte lesen und befolgen Sie alle Warnungen und
Anweisungen, bevor Sie das Gerat montieren und verwenden.

Az 6sszeszerelési képek jelennek meg eldszor. A késziilék dsszeszerelése és hasznalata eldtt olvassa
el, majd tartsa be az 6sszes figyelmeztetést és utasitast.

Immagini del montaggio all’inizio. Leggere e rispettare tutte le avvertenze e le istruzioni prima di
montare e mettere in funzione U'apparecchio.

Monteringsillustrasjoner er vist forst. Les og falg alle advarsler og instruksjoner fgr montering og
bruk av apparatet.

BHauane uwayTt cﬁopquhle CXeMbl. I'Ipe)K.qe YyeM NpuUcCTynuTb K cﬁopke U 3Kkcnnyataumu
yc‘rpoﬁc‘rBa, npo4TuTe BCe npeaynpexaeHnsa U UHCTPYKUUU U cne,qyﬁTe num.

Monteringsbilder visas forst. Las och fdlj alla varningar och anvisningar innan du monterar och
anvander apparaten.

Laitteen kokoonpanokuvat ndytetdan ensin. Lue ja noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen
laitteen kokoamista ja kayttoa.

Ilustracje dotyczace montazu sa zamieszczone na poczatku. Przed przystapieniem do montazu i
uzytkowaniem urzadzenia prosze przeczyta¢ wszystkie ostrzezenia i instrukcje i ich przestrzegac.
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WARNUNG

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Branden, Explosionen oder Verbrennungen
fiihren, die Sachschaden, Verletzungen oder den Tod zur Folge haben konnen.

GEFAHR DURCH KOHLENMONOXID

¢ Beim Verbrennen von Holzspdnen, Holzbrocken, Holzpellets, Holzkohle und Propangas wird
Kohlenmonoxid freigesetzt, das geruchlos ist und zum Tod fiihren kann.

e Verbrennen Sie Holzspane, Holzstiicke, Holzpellets, Holzkohle oder Propangas NICHT in
Hausern, Fahrzeugen, Zelten, Garagen oder geschlossenen Raumen.

e NUR IM FREIEN VERWENDEN, wo fiir gute Liiftung gesorgt ist.
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WARNHINWEISE UND WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN

WARNUNG! Dieser Grill wird sehr heiR. Bewegen Sie den Grill nicht wahrend des Betriebs.
WARNUNG! Zugéngliche Teile kénnen bei Gebrauch heiR werden. Halten Sie kleine Kinder fern.
WARNUNG! Nicht in Raumen verwenden!

WARNUNG! Zum Entzlinden oder erneuten Entziinden des Feuers im Grill keinen benzinartigen
Laternenbrennstoff, Kerosin, Kohleanziinder oder dhnliche Flissigkeiten verwenden. Solche
Flussigkeiten bei Gebrauch des Grills fernhalten.

WARNUNG! Kinder und Haustiere jederzeit vom Grill fernhalten. Erlauben Sie Kindern NICHT, den
Grill zu benutzen. Kinder oder Haustiere in Reichweite des Grills sind streng zu beaufsichtigen.
WARNUNG! Verwenden Sie keine ziindbeschichtete Holzkohle!

WARNUNG! Brandgefahr! Nicht iberfeuern. Wenn die Flamme aus dem Grill austreten, ist er
Uberfeuert. UbermaRiges Feuern kann Kreosot entziinden oder den Grill beschadigen.
WARNUNG! Verwenden Sie keinen Spiritus oder Benzin zum Anziinden oder erneuten Anziinden!
Nur Feueranziinder gemal EN 1860-3 verwenden!

BEFOLGEN SIE DIESE RICHTLINIEN, UM ZU VERHINDERN, DASS SIE, IHRE FAMILIE ODER ANDERE
DURCH DIESES FARBLOSE, GERUCHLOSE GAS VERGIFTET WERDEN.

* Machen Sie sich mit den Symptome einer Kohlenmonoxidvergiftung, wie z. B. Kopfschmerzen,
Schwindel, Schwéche, Ubelkeit, Erbrechen, Schlafrigkeit und Verwirrtheit vertraut.
Kohlenmonoxid reduziert den Sauerstofftransport im Blut. Niedrige Blutsauerstoffwerte konnen zu
Bewusstlosigkeit und zum Tod fiihren.

¢ Suchen Sie einen Arzt auf, wenn bei [hnen oder anderen beim Kochen oder in der Ndhe

des Gerats Symptome einer Erkéltung oder grippeahnliche Symptome auftreten. Eine
Kohlenmonoxidvergiftung kann leicht mit einer Erkaltung oder Grippe verwechselt werden und
wird oft zu spat erkannt.

o Alkoholkonsum und Drogenkonsum verstarken die Auswirkungen einer
Kohlenmonoxidvergiftung.

Kohlenmonoxid ist besonders giftig fiir Mutter und Kind wéhrend der Schwangerschaft, fiir

Sduglinge, dltere Menschen, Raucher und Menschen mit Blut- oder Kreislaufproblemen wie Andmie
oder Herzerkrankungen.

Holzkohle NI(7:3HT enthalten



/' WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

¢ Verwenden Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnten Raumen, z. B. Hauser,
Zelte, Wohnwagen, Wohnmobile, Boote. Es besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung
mit Todesfolge.

Betreiben Sie den Grill nicht unter Uberdachungen wie Dacheindeckungen, Carports, Markisen
oder Uberhingen.

Verwenden Sie den Grill immer in Ubereinstimmung mit den vor Ort geltenden
Brandschutzvorschriften.

Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Muttern, Schrauben und Bolzen fest und sicher
sind.

Der Grill ist NUR FUR DEN AUSSENBEREICH BESTIMMT.

Halten Sie mindestens 3 Meter Abstand von brennbaren Materialien wie Holz, Trockenpflanzen,
Gras, Pinsel, Papier oder Leinwand.

Platzieren Sie keine Isolierung in den Mindestfreiraum um den Grill.Verwenden Sie den Grill

MINDESTABSTAND
EINHALTEN

ABSTAND VON 10 FT. (3
M) ZU KONSTRUKTION,
WANDEN, GELANDER
ODER ANDEREN
STRUKTUREN UBER
DEM GRILL.

nur flr den vorgesehenen Bestimmungszweck. Dieser Grill ist NICHT fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Nicht von Kamado Joe gelieferte Zubehorteile werden NICHT empfohlen und kdnnen
Verletzungen verursachen.

Die Verwendung von Alkohol, verschreibungspflichtigen oder nicht verschreibungspflichtigen
Medikamenten kann die Fahigkeit des Benutzers beeintrachtigen, den Grill zu montieren und
sicher zu bedienen.

Halten Sie wahrend des Grillbetriebs jederzeit einen Feuerloscher griffbereit.

Halten Sie beim Kochen mit Ol oder Fett einen Feuerléscher vom Typ BC oder ABC bereit.

Im Falle eines OI- oder Fettbrandes nicht versuchen, das Feuer mit Wasser zu léschen. Rufen Sie
sofort die Feuerwehr. Ein Feuerléscher vom Typ BC oder ABC kann unter Umstanden das Feuer
eindammen.

Verwenden Sie den Grill auf einer ebenen, nicht brennbaren, stabilen Oberflache wie

Erde, Beton, Ziegel oder Stein. Eine Asphaltoberflache (Schwarzdecke) ist fir diesen Zweck
moglicherweise nicht akzeptabel.

Der Grill MUSS auf dem Boden stehen. Stellen Sie den Grill nicht auf Tische oder Theken.
Bewegen Sie den Grill NICHT (iber unebene Oberflachen.

Verwenden Sie den Grill nicht auf holzernen oder brennbaren Oberflachen.

Halten Sie den Grill sauber und frei von brennbaren Materialien wie Benzin und anderen
brennbaren Dampfen und Flissigkeiten.

Verwenden Sie den Grill nicht in der Nahe von brennbaren Materialien.

Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat erzeugt wahrend des Gebrauchs Warme. Beriihren Sie die heien Oberflachen
nicht. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe. Schiitzen Sie die Hinde immer mit rutschfesten
Ofenhandschuhen o. A.

Erlauben Sie Aktivitaten in der Nahe des Grills wahrend oder nach dem Gebrauch NICHT, bis er
abgekihlt ist.
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/'y WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

¢ Verwenden Sie nur Zubehor, das flir dieses Gerat bestimmt ist.
Verwenden Sie nur Produkte, die fuir diesen Ofen bestimmt sind.
Verwenden Sie beim Grillen niemals Kochgeschirr aus Glas, Kunststoff oder Keramik. Stellen Sie
wdhrend des Gebrauchs niemals leeres Kochgeschirr in den Grill.
Bewegen Sie den Grill wahrend des Gebrauchs nicht. Lassen Sie den Grill vollstandig abkiihlen
(unter 45 °C), bevor Sie ihn bewegen oder lagern.
Lagern Sie den Grill nicht mit heifer Asche oder Holzkohle im Grill. Nur lagern, wenn das Feuer
vollstdndig erloschen ist und alle Oberflachen kalt sind.
Verwenden Sie den Grill nicht als Heizung. LESEN SIE DIE HINWEISE ZUR GEFAHR
KOHLENMONOXID.
Der Grill ist wahrend des Gebrauchs HEISS und bleibt auch danach und wéhrend des
Abkiihlvorgangs HEISS. Lassen Sie VORSICHT walten. Tragen Sie Schutzhandschuhe/
Handschuhe.
Schlagen und stoRen Sie NICHT gegen den Grill, um Verletzungen, Schaden am Grill oder
Verschitten/Spritzen heiRer Kochflissigkeit zu vermeiden.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Lebensmittel vom Grill nehmen. Alle Oberflachen sind HEISS
und kdnnen Verbrennungen verursachen. Verwenden Sie zum Schutz vor heifen Oberfldachen
oder Spritzern von Kochflissigkeiten Schutzhandschuhe/Faustlinge oder lange, robuste
Kochwerkzeuge.
Beriihren Sie die HEISSEN Oberflachen nicht.
Der Grill ist wahrend des Gebrauchs HEISS. Halten Sie Gesicht und Korper von Liftungsschlitzen
und beim Offnen des Deckels fern, um Verbrennungen zu vermeiden. Wihrend des Gebrauchs
werden Dampf und heile Luft ausgestoRen.
Wenn Sie (iber 175 °C garen, sollten Sie den Grill jedes Mal vorsichtig 6ffnen, wenn Sie
die Grillhaube anheben, um einen Flammenrickschlag zu vermeiden, d. h. einen Anstieg
der weiBgliihenden Hitze, der durch die Sauerstoffzufuhr verursacht wird. Offnen Sie den
Deckel teilweise 5 bis 8 cm und lassen Sie die Warme etwa 5 Sekunden lang entweichen, um
Flammenriickschlag zu verhindern.
Die Liiftungsklappen sind HEISS, wenn der Grill in Gebrauch ist und wahrend des Abkihlens.
Tragen Sie beim Einstellen Schutzhandschuhe.
ACHTUNG! Wenn der Grill im automatischen Modus betrieben wird, muss die untere Liftung
immer vollstandig geschlossen sein.
Grill kocht mit offener Flamme. Halten Sie Hande, Haare und Gesicht von Flammen fern. Lehnen
Sie sich beim Anziinden NICHT iber den Grill. Lose Haare und Kleidung kdnnen Feuer fangen.
Behindern Sie den Verbrennungs- und Liiftungsstrom NICHT.
Decken Sie die Grillroste nicht mit Metallfolie ab. Dadurch wird Hitze eingeschlossen und der
Grill kann beschadigt werden.
Lassen Sie HEISSE Kohlen oder Asche niemals unbeaufsichtigt.
Der Brennstoff muss vor Gebrauch mindestens 30 Minuten glithend heiR gehalten werden.
Kochen Sie nicht, bevor der Brennstoff eine Ascheschicht gebildet hat.
Entfernen Sie die Ascheschublade nicht, solange Asche und Holzkohle HEISS sind.
Tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie den Grill handhaben oder das Feuer bedienen.
Verwenden Sie beim Hinzufiigen von Holz oder Holzkohle Schutzhandschuhe oder lange, stabile
Werkzeuge.
Verwenden Sie niemals Kohle-Anziindflissigkeit, Benzin, Alkohol oder dhnliche
flichtige Fllssigkeiten zum Entzlinden von Holzkohle. Diese Flissigkeiten kénnen explodieren
und Verletzungen oder den Tod verursachen.
Die maximale Menge an Holzkohle fiir den Konnected Joe™ ist 6 Pfund. (2,7 kg). Kohlerost
niemals Uberfiillen. Dies kann zu schweren Verletzungen sowie Schaden am Grill fiihren.
Verwenden Sie KEINE Match Light Holzkohle.
Entsorgen Sie kalte Asche, indem Sie sie in Aluminiumfolie legen, mit Wasser tranken und in
einem nicht brennbaren Behalter entsorgen.
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/" WARNHINWEISE UND WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

¢ Tragen Sie beim Heben Schutzhandschuhe und seien Sie duBerst vorsichtig. Bei der Verwendung
von Elektrogeraten sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden,
einschlieBlich der folgenden: 1) SchlieBen Sie das Gerat erst an das Stromnetz an, wenn

es vollstandig montiert und betriebsbereit ist. 2) Verwenden Sie nur zugelassene geerdete
Steckdosen. 3) Nicht wahrend eines Gewitters verwenden. 4) Setzen Sie das Gerat niemals
Regen oder Wasser aus.

Zum Schutz vor elektrischem Schlag Kabel, Stecker oder Bedienfeld nicht in Wasser oder andere
Flssigkeiten tauchen.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit beschadigtem Kabel oder Stecker oder wenn es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder anderweitig beschadigt wurde.

Ersetzen Sie ein beschadigtes Netzkabel durch ein spezielles Kabel oder eine Baugruppe, die
beim Hersteller oder seinem Kundendienst erhaltlich ist.

Verwenden Sie Verldangerungskabel mit groRter Sorgfalt.

Beachten Sie bei Verlangerungskabeln Folgendes: 1.) Die angegebene elektrische Nennleistung
des Verlangerungskabels muss mindestens der elektrischen Nennleistung des Gerats
entsprechen. 2.) Das Kabel darf nicht Giber einer Theken- oder Tischplatte verlegt werden, wo
Kinder daran ziehen oder unbeabsichtigt dartiber stolpern kdnnen.

Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes 3-adriges Kabel sein.

Verlangerungskabel fiir den AuRenbereich miissen mit Produkten flir den AuRenbereich
verwendet werden und sind mit dem Suffix ,W* und dem Hinweis , Geeignet fiir die
Verwendung mit Geraten fiir den AuRenbereich” gekennzeichnet.

VORSICHT — Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu verringern, das Verlangerungskabel
trocken halten und nicht auf dem Boden verlegen.

Hangen Sie das Kabel nicht an heie Oberflaichen und vermeiden Sie den Kontakt damit.
Legen Sie das Kabel nicht auf oder in die Nahe eines heifen Gas- oder Elektroherds oder in
einen beheizten Ofen.

Schalten Sie zum Trennen die Steuerung auf ,,OFF“ (AUS), den Grill auf ,OFF“ (AUS) und ziehen
Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

Bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Reinigen Sie dieses Produkt nicht mit einem Wasserspriiher o. A.

Betreiben Sie den Grill immer auf einer ebenen Flache.

Dieses Gerdt ist nicht fiir die Verwendung durch Personen (einschlieRlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei denn, sie werden von einer fiir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in die Verwendung des Gerats eingewiesen.
Kinder und Haustiere jederzeit vom Grill fernhalten. Erlauben Sie Kindern NICHT, den Grill zu
benutzen. Kinder oder Haustiere in Reichweite des Grills sind streng zu beaufsichtigen.
Reinigung und Wartung diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

Dieses Gerat verfligt nur zu Funktionszwecken Uber einen Erdungsanschluss.

Das Gerat muss Uber einen Fehlerstromschutzschalter (RCD) mit einem Nennfehlerstrom von
nicht mehr als 30 mA versorgt werden.

Es muss an eine Steckdose mit Schutzkontakt angeschlossen werden.

Das Netzkabel muss regelmaRig auf Anzeichen von Beschadigungen untersucht werden und das
Gerat darf nicht verwendet werden, wenn das Kabel beschadigt ist.

/N ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN

220 bis 240 V AC, 50/60 HZ, 475 bis 590 W, 3-poliger geerdeter Stecker.
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10.
11.

12.
. GRILLZANGE (1)
14. SEITENREGALHALTERUNGEN (4) gustten

15.

16.
17.

18.
19.
. BODENPLATTE (1)
21.
22.

23.
24,

25.

OBERE LUFTUNG (1)
TEMPERATURSONDE (1)
GRILLDOM (1)
HALBMOND-KOCHROSTE (2)
ZUBEHORABLAGE (1)
KERAMIK-WARMEABWEISER (2)
DIVIDE & CONQUER®
FLEXIBLER GRILLROST (1)
FEUERKAMMERRING AUS
EDELSTAHL (1)

LINKE SEITENABLAGE (1)
RECHTE SEITENABLAGE (1)
AMP (ADVANCED MULTI-PANEL)
KERAMIK-FEUERKAMMER (5)
ASCHEWERKZEUG (1)

HERAUSZIEHBARE
ASCHENSCHUBLADE (1)

GRIFF VORN (1)

GEHAUSE DES KONNECTED JOE
n

BEINE (4)

PLATTE OBEN(1)

NICHT ARRETIERBARE
LENKROLLEN (2)
FESTSTELLBARE LENKROLLEN
(2)

NETZKABEL (1)

WERKZEUGSATZ ZUM LOSEN DES
SCHARNIERS (1)

FLEISCHSONDE (1)
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EINRICHTUNG DES GRILLS

AUSPACKEN DES GRILLS
1 Schneiden Sie die Kunststoffbander durch und entfernen Sie die obere Wand und die
Seitenwéande des Versandbehalters.

2 Stellen Sie die Grillwagenverpackung beiseite.

3 Offnen Sie die Haube des Grills und entfernen Sie die Komponenten aus dem Inneren
des Grills. Behandeln Sie die inneren Keramikteile mit Sorgfalt.

KAMADO JOE GRILL MIT WAGEN
1 Bauen Sie den Grillwagen zusammen.

2 Sobald die internen Komponenten des Grills entfernt wurden, heben Sie den Grill aus
dem Behalter und in den Wagen. Aufgrund des Gewichts dieses Grills empfehlen wir
dringend, dass diese Aufgabe von zwei Personen durchgefiihrt wird. Heben Sie den Grill
nur an den hinteren und seitlichen Griffen an. Heben Sie den Grill NICHT an den seitlichen
Ablagelaschen, am Scharnier oder am vorderen Griff an. Tragen Sie beim Heben
Schutzhandschuhe und seien Sie duf3erst vorsichtig.

3 Positionieren Sie den Grill im Wagen. Die untere Grilloffnung muss zur Vorderseite des
Wagens zeigen. Die Vorderseite des Wagens ist die Seite mit den beiden feststellbaren
Rollen.
KONNECTED JOE EINBAU
Bitte verwenden Sie diese allgemeine Anleitung fir die Installation des Keramikgrills
in einer eingebauten Auflenkiiche oder einem Grilltisch. Wir empfehlen dringend, den
tatsachlich installierten Grill zu messen.
Der Tisch wird am Boden oder an der Wand befestigt.
Fiir den Einbau werden nicht brennbare Materialien vorgeschlagen.
Die Zeichnung ist nicht mafstabsgetreu.

SEITENANSICHT FREIRAUM DRAUFSICHT

Um den Konnected Joe in einer Einbaukiiche, einem Wagen, Tisch oder einen Stander zu
installieren, stellen Sie sicher, dass die Oberflache, auf der der Grill steht, einen Freiraum mit
einem Durchmesser von 32 cm (12,25 Zoll) direkt unter dem Grill hat, damit kiihle Luft den
Boden des Grills erreichen kann. Stellen Sie sicher, dass die Oberflache nicht brennbar ist und
hohen Temperaturen standhalt. Stellen Sie sicher, dass der Grill an der Riickseite zuganglich
ist, damit Sie auf den Netzschalter zugreifen kénnen. Es ist duflerste Vorsicht geboten, Funken
und heifle Asche kénnen auf den Boden des Grills fallen.

<
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SCHNELLSTARTANLEITUNG

& WARNUNG - Verwenden Sie zu keinem Zeitpunkt einen externen Lufter und/oder Regler.

INBETRIEBNAHME

Der Konnected Joe kann im ,klassischen Kochmodus™ oder im ,automatischen Kochmodus” betrieben werden. Der
klassische Modus bietet Ihnen ein traditionelles Kamado-Kocherlebnis. Im automatischen Modus verwendet der Grill
das Kontrol Board™ und den Kontrol Fan™ und regelt die Temperatur automatisch.

KLASSISCHER MODUS:

1. Holzkohle in die Feuerkammer geben und mit einem oder zwei Anziindern anziinden. Sie kdnnen die Holzkohle

auch ohne Feueranziinder anziinden. Driicken Sie die AFS-Taste (automatischer Feueranziinder), um das Element zu
aktivieren und die Holzkohle zu entziinden. Das Element ist eingeschaltet, wenn das rote Licht leuchtet. Das Element
bleibt 15 Minuten eingeschaltet. Halten Sie die AFS-Taste gedriickt, um das Element bei Bedarf auszuschalten.

2. Lassen Sie die Haube 10 Minuten lang gedffnet, wobei die untere Liftung vollstandig gedffnet ist.

3. SchlieBen Sie die Haube.

4. Schlieflen Sie die obere und untere Liftung, wenn dieHaubentemperatur innerhalb von 10 °C zum Temperaturziel liegt.

AUTOMATISCHER MODUS:
HINWEIS - Wenn der Deckel zum ersten Mal gedffnet wird, nachdem der Regler eingeschaltet wurde, erscheint der
Zubehdrbildschirm. Bitte lesen Sie den Abschnitt zum Zubehdrbildschirm im Benutzerhandbuch.

1. Entfernen Sie die verbleibende Asche von einem vorherigen Kochvorgang aus der Feuerkammer. Alte Asche
beeintrachtigt das Anziinden der Holzkohle. Es wird empfohlen, die Feuerkammer und die Ascheschublade mit dem
Aschewerkzeug auszukratzen und zu reinigen. Reinigen Sie das Gerat, wenn es kalt ist.

2. Holzkohle in die Feuerkammer geben.

3. SchlieBen Sie die untere Liiftung vollstandig. ACHTUNG! Wenn der Grill im automatischen Modus betrieben wird, muss
die untere Liiftung immer vollstandig geschlossen sein.

4. Schliefen Sie die Haube.

5. Schalten Sie den Grill mit dem Schalter auf der Riickseite ein. Schalten Sie den Regler ein.

6. Stellen Sie die Temperatur auf dem Regler ein und positionieren Sie die Liftungen wie beschrieben.

7. Driicken Sie die AFS-Taste (automatischer Feueranziinder], um das Element zu aktivieren und

die Kohle anzuziinden. Das Element ist eingeschaltet, wenn das rote Licht leuchtet. Das Element bleibt AFS-TASTE
15 Minuten eingeschaltet. Halten Sie die AFS-Taste erneut gedriickt, um das

Element bei Bedarf auszuschalten.

TEMPERATURREGELUNG

KLASSISCHER MODUS:

Um die Temperatur zu senken, verringern Sie den Luftstrom durch den Grill, indem Sie die Liftung schlieBen. Umgekehrt
erhohen Sie die Temperatur, indem Sie die Liftung 6ffnen. Die Anpassung tber die Liiftungen erfolgt nicht sofort. Warten
Sie 10 bis 15 Minuten, bis sie wirksam wird. Da der keramische Kamado Joe die Warme so gut speichert, kann es einige
Zeit dauern, bis er vollstandig aufgeheizt ist. Geben Sie dem Grill 20 bis 40 Minuten Zeit, damit sich die Temperatur
stabilisiert, bevor Sie mit dem Grillen beginnen.

AUTOMATISCHER MODUS:

ACHTUNG! Wenn der Grill im automatischen Modus betrieben wird, muss die untere Liiftung immer vollstandig
geschlossen sein. Der Konnected Joe regelt die eingestellte Temperatur im automatischen Modus automatisch. Bitte
stellen Sie sicher, dass die obere Liiftung wie auf dem Bedienfeld beschrieben eingestellt ist. Da der keramische Kamado
Joe die Warme so gut speichert, kann es einige Zeit dauern, bis er vollstandig aufgeheizt ist. Geben Sie dem Grill 20 bis 40
Minuten Zeit, damit sich die Temperatur stabilisiert, bevor Sie mit dem Grillen beginnen.

Warmeabweiser diirfen bei gewiinschten Temperaturen tiber 205 °C NICHT installiert werden. Wenn Sie mit
Temperaturen unter 205 °C grillen, verwenden Sie am besten Warmeabweiser.

Fir eine optimale Temperaturregelung im automatischen Modus den Deckel mdglichst geschlossen halten.

ABKUHLEN

KLASSISCHER MODUS:

1. Wenn Sie mit dem Garen fertig sind, schliefien Sie die untere Liiftung vollstandig.
2. Sobald die Temperatur unter 205 °C fallt, schlieBen Sie die obere Liftung.

3. Decken Sie den Grill erst ab, wenn sich die Haube kiihl anfiihlt.

AUTOMATISCHER MODUS:

1. Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, schalten Sie den Regler und den Grill aus.
2. Die untere Liiftung bleibt vollstandig geschlossen.

3. Sobald die Temperatur unter 205 °C fallt, schlieflen Sie die obere Liiftung.

4. Decken Sie den Grill erst ab, wenn sich die Haube kiihl anfiihlt.
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Power - Driicken Sie die Taste, um den Regler einzuschalten. Halten Sie sie gedrickt, um den
Regler auszuschalten.

AFS (automatischer Feueranziinder) - Driicken Sie die Taste, um das Element zum Ziinden
@ der Holzkohle zu aktivieren. Das Element ist eingeschaltet, wenn das rote Licht leuchtet. Das

Element bleibt 15 Minuten eingeschaltet. Halten Sie die AFS-Taste erneut gedruckt, um das
Element bei Bedarf auszuschalten.

) Screen Cycle (Bildschirmzyklus) - Driicken Sie die Taste, um durch verschiedene Regler-An-
sichten zu blattern.

Set Temperature (Temperatur einstellen) - Taste driicken. Drehen Sie den Knopf auf die ge-

wiinschte Temperatur. Driicken Sie die Taste erneut, um die Temperatur einzustellen.

) Zeit einstellen:
Countdown-Timer Count-Up-Timer
1. Knopf dricken. 1. Taste gedriickt halten.
2.Drehen Sie den Knopf auf die gewiinschten Stunden. 2. Der Timer beginnt ab 00:00
3. Driicken Sie die Taste, um die Stunden einzustellen. aufwarts zu zahlen. Der Timer
4. Drehen Sie den Knopf auf die gewiinschten Minuten. zahlt in Minuten:Sekunden und
5. Driicken Sie die Taste, um die Minuten einzustellen. dann in Stunden:Minuten.
Der Timer wird gestartet. 3.Driicken Sie die Taste, um den
6.Driicken Sie die Taste, um den Timer anzuhalten und Timer anzuhalten und erneut zu
wieder zu starten. starten.
7. Halten Sie die Taste gedriickt, um den Timer 4, Halten Sie die Taste gedriickt,
zuriickzusetzen. um den Timer zuriickzusetzen.

Bildschirmschonermodus:

Halten Sie die Bildschirmzyklustaste gedriickt, um den Bildschirmschonermodus zu aktivieren.
Im Bildschirmschonermodus bleiben alle eingestellten Temperaturen und Timer aktiv. Der
Bildschirm wird schwarz und das Kamado Joe-Logo pulsiert abgeblendet auf dem Bildschirm.
Um den Bildschirmschonermodus zu verlassen, driicken Sie eine beliebige Taste. Der
Bildschirmschonermodus wird auch deaktiviert, wenn ein Fleischthermometer die eingestellte
Temperatur erreicht hat, ein zuvor eingestellter Timer erreicht ist, der Status ,Deckel offen”
aktiviert ist oder eine Fehlermeldung ausgelost wird.

Zubehdormodus:

Wenn der Deckel zum ersten Mal nach dem Einschalten des Reglers getffnet wird, erscheint der
Zubehdrbildschirm. Wenn Sie eines der aufgefiihrten Zubehdrteile verwenden mdchten, driicken
Sie die entsprechende Taste am Regler des entsprechenden Zubehors. Wenn Sie kein Zubehor
verwenden mdchten, schlieffien Sie den Deckel. Das ausgewahlte Zubehdr erscheint in allen Modi
aufler im Grafikmodus in der oberen rechten Ecke des Bildschirms. Nehmen Sie die normale
Verwendung des Reglers wieder auf, um Temperaturen, Timer und Fleischsonden einzustellen.

Volle Grillplatte:

Bitte beachten Sie, dass der Zubehdrmodus fir eine Grillplatte gedacht ist,

die die gesamte Kochfldche ausfiillt. Betreiben Sie den Grill unter normalen Bedingungen mit einer
Halbmond-Grillflache. Bei Verwendung einer Grillplatte, ist es am besten, den Deckel zu schliefien,
damit der Grill die Temperatur regulieren kann.
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Grill mit Smart-Gerit(en) koppeln (BLUETOOTH+WIFI):
= 1. Laden Sie die Kamado Joe App aus dem Apple App Store oder Google Play Store auf das (die)
Smart-Gerét(e) herunter.
HINWEIS - Wahrend des normalen Betriebs kann es bei der App zu einer leichten Verzogerung
bei den Messwerten der Grillsteuerung kommen.

2. Sobald der Download abgeschlossen ist, 6ffnen Sie die Kamado Joe App und befolgen Sie die
Anweisungen zum Koppeln des Bluetooth + WIFI-Grills mit dem Smart-Gerat.
HINWEIS: Bitte stellen Sie sicher, dass das WLAN-Netzwerk 2,4 GHz unterstitzt. Wenn Sie
einen Dual-Band-Router (2,4 GHz und 5 GHz) haben, wihlen Sie das 2,4-GHz-Netzwerk. Beide
Netzwerke mussen unterschiedliche Namen haben, damit sie korrekt gekoppelt werden kénnen.

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Grill darf nur betrieben werden, wenn
die folgenden zwei Bedingungen erfiillt sind:

1. Dieses Gerat darf keine schadlichen Storungen verursachen.

2. Dieses Gerat muss alle empfangenen Interferenzen akzeptieren, einschliefilich Interferenzen,
die einen unerwiinschten Betrieb verursachen konnen. Versuchen Sie, die Interferenz durch
eine oder mehrere der folgenden Mafinahmen zu beheben:

FCC-Warnung

Anderungen oder Modifikationen an diesem Grill, die nicht ausdriicklich von der fiir die Konformitat
verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kénnen die Berechtigung des Benutzers zum Betrieb des
Gerats aufheben.

FCC-Erklarung

Das Gerat wurde gepriift und entspricht den Grenzwerten fir ein digitales Gerat der Klasse B gemaf Teil 15
der FCC-Regeln. Diese Grenzwerte sind so ausgelegt, dass sie einen angemessenen Schutz vor schadlichen
Storungen in einer Wohnanlage bieten. Dieses Gerat erzeugt und verwendet Hochfrequenzenergie und kann
sie ausstrahlen. Wenn es nicht gemafi den Anweisungen installiert und verwendet wird, kann es schadliche
Storungen des Funkverkehrs verursachen.

Es kann jedoch nicht garantiert werden, dass bei einer bestimmten Installation keine Storungen auftreten.
Wenn dieses Gerat den Radio- oder Fernsehempfang stort, was durch Aus- und Einschalten des Gerats
festgestellt werden kann, unternimmt der Benutzer eine oder mehrere der folgenden Mafinahmen, um die
Storung zu beheben:

1. Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder positionieren Sie sie neu.

2. Vergrofiern Sie den Abstand zwischen Gerat und Empfanger.

3. Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose in einem anderen Stromkreis als dem, an den der
Empfanger angeschlossen ist.

4. Wenden Sie sich an den Handler oder einen erfahrenen Radio-/Fernsehtechniker, um Hilfe zu erhalten.

Hinweis: Wenn die Verbindung unterbrochen wird, setzt der Grill den Betrieb wie programmiert fort. Wenn
die Kopplung oder Verbindung fehlschlagt, kann der Grill Uber das Bedienfeld bedient werden,

Wireless-Sender
Sender- und WLAN-Eigenschaften = RF 0dBM / 2412-2484 MHz
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EINSTELLUNGEN DES AIR-LIFT-SCHARNIERS

Die Voreinstellungen des Air Lift Scharniers des Konnected Joe sorgen fiir ideales
Gleichgewicht und Stabilitat. Befolgen Sie diese Anweisungen, wenn Sie dariiber hinaus
die gewiinschten Anpassungen vornehmen mochten.

Vorsicht: Air Lift Scharnier steht unter hoher Spannung.

KONNECTED JOE SCHARNIER

1 Offnen Sie die Haube des Konnected Joe Grills.

2 Setzen Sie den 17-mm-Schraubenschlissel auf die Mutter oben auf der Federhalterung
(siehe Abbildung 1).

3 Um das Anheben der Haube zu erleichtern, drehen Sie den 17-mm-Schraubenschlissel
wie abgebildet im Uhrzeigersinn. Entfernen Sie den Schraubenschlissel und iberpriifen
Sie die Haubenwirkung bei jeder vollen Umdrehung der Mutter. Wenn Sie machten,

dass sich die Haube schwerer anfiihlt, drehen Sie die Mutter gegen den Uhrzeigersinn.
Entfernen Sie den Schraubenschlissel und iiberprifen Sie die Haubenwirkung bei jeder
vollen Umdrehung der Mutter. Achten Sie beim Einstellen darauf, dass die Mutter die
Mutter unter dem Stecker nicht beriihren darf (siehe Abbildung 1).

SICHERHEITSHINWEISE ZUM SCHARNIER

Bauen Sie das Scharnier nicht ohne die geeigneten Werkzeuge vom Grill
ab. Es diirfen nur geringfligige Anpassungen am Gewicht der Haube vorgenommen wer-

den.

=S

=S

o
' =7 [ Mutter unter dem Stecker |
o O ° )
AN
Anpassung
« _>Mutter am
é é ——=—> |Federhalter
Air Lift Scharnier Einschub 1
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM DEMONTAGEWERKZEUG

SCHARNIER
Bauen Sie das Scharnier und die Bander nur mit dem Demonatage-Werkzeugsatz vom
Grill ab.

DEMONTAGEWERKZEUG

Installieren Sie den Demontage-Werkzeugsatz. Befestigen

Sie zuerst den Abstandhalter, dann die Unterlegscheibe @

und anschlieend die Sechskantmutter an der Federhalterung UNTERLEGSCHEIBE
an der Unterseite des Scharniers. Durch die Installation des |©
Demontage-Werkzeugs lost sich die Spannung der Feder ~ ABSTANDHALTER Qf/

und sie konnen das Scharnier und die SECHSKANTMUTTER
Bander sicher vom Grill entfernen.

ANPASSUNGEN DER VERRIEGELUNG

Die Voreinstellungen der Verriegelung des Konnected Joe verschlieBen
ihn ultradicht. Nehmen Sie die Anpassungen bei Bedarf gemaf diesen
Anweisungen vor.

VERRIEGELUNG DES KONNECTED JOE
Verwenden Sie zum Anziehen und Losen der Verriegelung einen kleinen Inbusschliissel.
Passen Sie die Stellschraube an, um die Verriegelungsplatte abzusenken, und fligen Sie

einen Abstandhalter hinzu. Bringen Sie anschliefend die Verriegelungsplatte wieder an und
ziehen Sie die Stellschraube fest.
.‘ f;
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Zange

Verwenden Sie zur Handhabung der Grillroste
die Grillzange.

ACHTUNG - Grillroste sind heif}!

Verwenden Sie die Grillzange, um die
Grillroste wahrend des Grillens neu zu
positionieren.

Hinweis - Die Roste sollten maglichst dicht
beieinander liegen.

Reinigung und Pflege

Der Kamado Joe-Grill ist aus hochwertigen Materialien gefertigt und die allgemeine
Pflege und Wartung ist minimal. Der beste Weg, den Kamado Joe vor der Witterung zu
schiitzen, ist eine Grillabdeckung. Leicht rissiges Porzellan, auch Craquelé genannt, ist
natiirlich und charakteristisch.

SELBSTREINIGEND

1 Holzkohle hinzufligen und anziinden.

2 Den flexiblen Grillrost Divide & Conquer® in der obersten Position installieren und beide
Warmeabweiser auf der Zubehdrablage.

3 Im klassischen Kochmodus die oberen und unteren Liiftungen vollstandig schliefen, bis
die Temperatur im Grill bei geschlossener Haube auf 315 °C ansteigt.

4 Die Temperatur 15 bis 20 Minuten bei etwa 315 °C halten.

5 Die untere Luftung vollstandig schliefen, weitere 15 bis 20 Minuten warten und dann die
obere Liuftung schlieflen.

Bei diesem Vorgang werden Riickstdnde im Grill verbrannt. Birsten Sie die Grillroste vor
dem erneuten Grillen mit einer handelsiiblichen Grillbirste ab. Biirsten Sie die Keramik
und die Warmeleitbleche mit einer weichen Biirste. Schaufeln oder saugen Sie die gesamte
kalte Asche vom Boden des Grills ab. Wenn die Warmeabweiser bei regelmaBigem
Gebrauch schmutzig werden, drehen Sie sie vor dem nachsten Kochvorgang um und die
Hitze entfernt die unerwiinschten Rickstande.

Ein- bis zweimal im Jahr sollten Sie im Grill griindlicher reinigen. Entfernen Sie die
Feuerkammerplatten von der Innenseite des Grills. Entfernen Sie Asche oder Schmutz.
Verwenden Sie eine Biirste mit weichen Borsten, um die innere Keramikoberflache zu
reinigen, und saugen Sie alle kalten Riickstande von der Unterseite des Grills ab, bevor Sie
die internen Komponenten wieder installieren.

DICHTUNG

Selbstreinigung durch natirlichen Warmekreislauf empfohlen. Verwenden Sie keine
chemischen Reinigungsmittel fiir die Dichtung. Falls unbedingt erforderlich, wischen Sie
verschittete Flissigkeiten oder Feuchtigkeit vorsichtig ab. Biirsten oder reiben Sie die
Dichtung beim Reinigen nicht ab. UbermaBiges Reiben kann Verschlei verursachen.

BEWAHREN SIE DIESgE4 ANWEISUNGEN AUF



/\ Problembehebung

Regler nicht
eingeschaltet

Grill nicht eingeschaltet

Uberpriifen Sie den Schalter auf der Riickseite des Grills.

Regler nicht eingeschaltet

Driicken Sie den Netzschalter auf dem Bedienfeld.

Nicht angeschlossen

SchlieBen Sie das Kabel an der Riickseite des Grills an und stecken Sie es in die Steckdose.

Schutzschalter ausgeldst

Uberpru‘fen Sie den Schutzschalter der Wandsteckdose und setzen Sie ihn zuriick, wenn er
ausgeldst wurde.

Liifter nicht
eingeschaltet

Tiefensonde erreicht die
eingestellte Temperatur nicht

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich der Liifter aus. Sobald die
Schranktemperatur unter die eingestellte Temperatur fallt, startet der Liifter erneut. Der
Lifter regelt die eingestellte Temperatur anschliefend automatisch.

Haubendeckel ist gedffnet

Aus Sicherheitsgriinden sollte der Liifter das Feuer nicht schiiren, wenn der Deckel
gedffnet ist. Sobald der Deckel geschlossen ist, lauft der Lifter normal weiter.

Deckelschalter nicht
eingerastet

Der Deckelschalter stellt méglicherweise keinen Kontakt her, wenn die Haube geschlossen
ist. Wenn die Haube geschlossen ist und der Liifter nicht eingeschaltet ist, obwohl er in
Betrieb sein sollte, bendtigen Sie moglicherweise einen neuen Deckelschalter.

ERROR - Max Temp Fehler P

Siehe unten.

Langsames
Erhitzen

Altere Ascheablagerungen

Bevor Sie das Gerét starten, entfernen Sie verbliebene Aschereste aus der Feuerkammer
und aus der Ascheschublade. Ascheablagerungen kdnnen das ordnungsgeméfe Anziinden
der Holzkohle verhindern.

Wenig Holzkohle

Feuerkammer mit Holzkohle befiillen.

Deckel ist gedffnet

Deckel schliefen.

Lifter nicht eingeschaltet

Siehe den entsprechenden Abschnitt.

Element nicht
eingeschaltet

AFS-Taste nicht gedriickt

Stellen Sie sicher, dass die AFS-Taste gedriickt wurde
und die Taste rot leuchtet.

Element beschadigt

Die Hauptstromversorgung des Grills ausschalten.
Das Element vom Grill entfernen und
auf sichtbare Schaden untersuchen.

Element sitzt nicht
ordnungsgeman

Die Hauptstromversorgung des Grills ausschalten.
Das Element vollsténdig vom Grill entfernen.

Das Element wieder an den Grill anschlieflen

und das Element vollstandig

in die Anschliisse stecken.

FEHLER:
Sondenfehler - P

Tiefensonde defekt

Uberpriifen Sie, ob die Tiefensonde an der Riickseite des Grills angeschlossen ist.

Uberprufen Sie, dass der Anschluss der Tiefensonde fest sitzt.

Stellen Sie sicher, dass sich kein Schmutz im Tiefensondenschacht befindet.

Trennen Sie das Geréat von der Wandsteckdose, warten Sie 10 Sekunden und schlieBen Sie
es wieder an.

FEHLER:
Sondenfehler - M

Fleischsonde defekt

Wenden Sie sich an den Kamado Joe-Kundendienst.

Temp Fehler - P

FEHLER: Die Holzkohle entziindet sich | Stellen Sie sicher, dass sich keine alte Asche in der Feuerkammer befindet.
Zeitiiberschreitung | nicht. Das Gerat erhitzt sich
beim Start in weniger als 10 Minuten Stellen Sie sicher, dass die AFS-Taste gedriickt wurde und das Element funktioniert.
nichtauf 65 °C. Stellen Sie sicher, dass die Liiftungen gemaB dem klassischen oder automatischen Modus
richtig platziert sind.
Stellen Sie sicher, dass genug Holzkohle vorhanden ist.
Neu starten
FEHLER: Max. Grill tberhitzt Grill ausschalten.

Uberpriifen Sie die Ursache der Uberhitzung.
- Fettfeuer
- Liifterstorung

Ursache der Uberhitzung beseitigen.

Grill neu starten.

FEHLER: Max
Temp Fehler - M

Temperatur der Fleischsonde
liberschreitet 149 °C

Entfernen Sie die Fleischsonde mit Schutzhandschuhen vom Gerat.

Vom Regler trennen.

Fleischsonde abkiihlen lassen.
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HERSTELLERGARANTIE

Diese Garantie gilt fiir alle Kamado Joe® Produkte.

Lifetime-Herstellergarantie auf Keramikteile

Kamado Joe® garantiert, dass die wichtigsten Keramikteile dieses Kamado Joe® Grills
und Smokers frei von Material- und Verarbeitungsfehlern sind, und zwar so lange, wie der
Originalkaufer den Grill besitzt.

5 Jahre Garantie auf Metallteile und Kettle Joe Grills

Kamado Joe® garantiert, dass wichtige Metall- und Gusseisenteile dieses Kamado Joe®
Grills und Smokers in einem Zeitraum von fiinf (5) Jahren frei von Material- und Verarbei-
tungsfehlern sind.

3 Jahre Garantie auf elektronische Komponenten, Warmeabweiser und Pizzasteine
Kamado Joe® garantiert, dass die elektronischen Komponenten dieses Kamado Joe®
Grills und Smokers in einem Zeitraum von drei (3) Jahren frei von Material- und Verarbei-
tungsfehlern sind.

2 Jahre Garantie auf sonstige Komponenten und eigenstandiges Zubehor

Kamado Joe® garantiert, dass alle Komponenten des Kamado Joe® Grills und Smokers
(einschlieBlich, aber nicht beschrénkt auf das Thermometer, die Dichtungen und die
iKamand Controller) und jegliches Kamado Joe Zubehdr in einem Zeitraum von zwei (2)
Jahren frei von Material- und Verarbeitungsfehlern sind.

Wann beginnt der Garantiezeitraum?

Die Garantiezeitraum beginnt ab dem urspriinglichen Kaufdatum und gilt nur fiir den
urspriinglichen Kaufer. Damit die Garantie gilt, miissen Sie das Kamado Joe® Produkt
auf der Produktregistrierungsseite auf unserer Website registrieren. Wenn Sie wahrend
der geltenden Garantiezeit bei normaler Verwendung und Wartung einen Material- oder
Verarbeitungsfehler entdecken, wird Kamado Joe® nach unserem alleinigen Ermessen
die defekte Komponente ersetzen oder reparieren, ohne dass lhnen fir die Komponente
selbst Kosten entstehen. Diese Garantie gilt nicht fir Arbeitsaufwand oder andere Kosten
im Zusammenhang mit der Wartung, Reparatur oder dem Betrieb des Grills. Kamado Joe
ubernimmt die Kosten des Versands der Garantieteile.

NUR FUR EINWOHNER AUSTRALIENS UND NEUSEELANDS: Unsere Waren werden

mit Garantien geliefert, die nach dem australischen oder neuseelandischen Verbrau-
chergesetz nicht ausgeschlossen werden kénnen. Sie haben Anspruch auf Ersatz oder
Rickerstattung bei einem groferen Ausfall und auf Entschadigung fiir alle anderen
verniinftigerweise vorhersehbaren Verluste oder Schaden. Sie haben auch das Recht auf
Reparatur oder Ersatz der Waren, wenn die Waren nicht von akzeptabler Qualitét sind und
der Mangel nicht zu einem gréferen Ausfall fihrt.
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Was ist nicht abgedeckt?

Diese Garantie gilt nicht fiir Schaden, die durch Missbrauch oder Verwendung des Pro-
dukts fiir andere Zwecke als die, fiir die es bestimmt ist, verursacht wurden, Schaden,
die durch unsachgemafe Verwendung, Montage, Wartung oder Installation verursacht
wurden, Schaden, die durch Unfalle oder Naturkatastrophen verursacht wurden, Scha-
den, die durch unbefugte An- oder Umbauten verursacht wurden oder Transportschaden.
Diese Garantie deckt weder Schaden durch normalen Verschleif3 bei der Verwendung des
Produkts (z. B. Kratzer, Dellen, Dellen und Absplitterungen) noch Veranderungen im Aus-
sehen des Grills ab, die seine Leistung nicht beeintrachtigen.

DIESE HERSTELLERGARANTIE GILT AUSSCHLIESSLICH UND ANSTELLE JEGLICHER AN-
DEREN SCHRIFTLICHEN ODER MUNDLICHEN, AUSDRUCKLICHEN ODER STILLSCHWEI-
GENDEN GEWAHRLEISTUNG, EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF DIE
GEWAHRLEISTUNG DER MARKTFAHIGKEIT ODER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK. DIE DAUER JEGLICHER STILLSCHWEIGENDER GEWAHRLEISTUNGEN, EIN-
SCHLIESSLICH JEGLICHER STILLSCHWEIGENDEN GEWAHRLEISTUNGEN DER MARKT-
FAHIGKEIT ODER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK, IST AUSDRUCKLICH AUF
DIE DAUER DER GARANTIEFRIST DER JEWEILIGEN KOMPONENTE BESCHRANKT.

DAS AUSSCHLIESSLICHE RECHTSMITTEL DES KAUFERS BEI VERLETZUNG DIESER
HERSTELLERGARANTIE ODER EINER STILLSCHWEIGENDEN GEWAHRLEISTUNG IST
WIE HIER ANGEGEBEN AUF ERSATZ BESCHRANKT. KAMADO JOE® HAFTET NICHT FUR
BESONDERE, ZUFALLIGE ODER FOLGESCHADEN.

Diese Garantie wird lhnen zusatzlich zu allen Rechten und Rechtsmitteln gewahrt, auf
die Sie gemaR Gesetzen und Vorschriften zum Verbraucherschutz Anspruch haben. Diese
Garantie berihrt in keiner Weise Ihre gesetzlichen Rechte gemaf den gesetzlichen Ge-
wahrleistungsbestimmungen in dem Bundesstaat oder Land, in dem Sie lhren Wohnsitz
haben. Je nach Staat oder Land, in dem Sie Ihren Wohnsitz haben, kann es sein, dass die
Dauer einer stillschweigenden Garantie oder der Ihnen zustehende Schadenersatz durch
diese Garantie nicht eingeschrankt wird.

Was fiithrt zum Erloschen der Garantie?

Wenn Sie ein Kamado Joe® Produkt bei einem nicht autorisierten Handler kaufen, er-
lischt die Garantie. Ein nicht autorisierter Handler ist jeder Einzelhandler, dem Kamado
Joe® nicht ausdriicklich die Erlaubnis erteilt hat, Kamado Joe® Produkte zu verkaufen.

WUNSCHEN SIE HILFE? KONTAKTIEREN SIE UNS

Unsere Garantiebedingungen kénnen sich von Zeit zu Zeit andern. Sie finden die neueste
Version unserer Garantie unter www.kamadojoe.com/pages/warranty. Wenn Sie Hilfe
bendtigen oder eine aktuelle Kopie unserer Garantie anfordern mochten, kontaktieren Sie
uns bitte unter der folgenden Adresse.

Nordamerika Grofbritannien
Kamado Joe® Kamado Joe UK Limited
Premier Specialty Brands, LLC Cheyenne House West Street
5367 New Peachtree Road, Suite 150 Farnham GU9 7EQ

Chamblee, GA 30341
https://international.kamadojoe.com/pages/support
https://www.kamadojoe.com/pages/support

Australien und Neuseeland Europaische Union
Kamado Joe Europa
Bitte wenden Sie sich an Ihren Handler. Lange Voorhout 86, 2514 EJ

Den Haag, Netherlands

https://international.kamadojoe.com/pages/support
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