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Grillpan

DANSK

Tillykke med dit keb af HOT WOK Grillpanden! Denne enestaende grillpande ger det nemt at tilberede leekre og
speendende retter pa dit HOT WOK gasblus.

Den kan bruges pé begge sider. Lees og falg nedenstaende instruktioner for sikker og langvarig
madlavningsglaede!

Sikkerhedsinstruktioner
e Hold bgrn vaek fra varme overflader.
e Kuntiludendgrs brug.
Tekniske specifikationer
e Dimensioner: @325 mm
e Materiale: Emaljeret stgbejern
Far farste brug
e Vask panden grundigt med varmt vand og mild saebe. Skyl og tar grundigt.
e Smgroverfladen let med en neutral madolie, og varm grillpanden op, indtil den begynder at ryge.
e Ladden kole af, og gentag denne proces to gange. Dette skaber en naturlig non-stick beleegning.
Renggring
e Ladgrillpanden kgle helt af efter brug, for du rengar den.
e Vask panden med varmt vand (helst uden saebe) og en blad barste eller svamp.

e Undga at bruge aggressive renggringsmidler, skuresvampe eller metalredskaber, da de kan beskadige
emaljen.

e Tgr panden grundigt efter renggring, og smgr den let med madolie for at bevare overfladen.
Vedligeholdelse

e Opbevar din HOT WOK Grillpande et tgrt sted for at undgé rust.

e Undga at opvarme panden for meget uden mad, da det kan beskadige overfladen.

e Smgrregelmaessigt panden let med madolie for at bevare non-stick egenskaberne og beskytte emaljen.
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Grillpan

ENGLISH

Congratulations on your purchase of the HOT WOK Grillpan! This exceptional grillpan allows you to easily create

delicious and exciting meals on your HOT WOK Gas Stove.
It can be used on both sides. Please read and follow the instructions below for safe and long-lasting cooking
enjoyment!

Safety Instructions
e Keep children away from hot surfaces.
e Foroutdoor use only.
Technical Specifications
e Dimensions: @325 mm
e Material: Enamelled cast iron
Before First Use
e Thoroughly wash the pan with warm water and mild soap. Rinse and dry thoroughly.
e Lightly coat the surface of the pan with neutral cooking oil, and heat the grillpan until it starts smoking.
e Letit cool and repeat this step twice. This process creates a natural non-stick coating.
Cleaning
e Allow the grillpan to cool down completely after use before cleaning.
e Wash the pan with warm water (preferably without soap) and a soft brush or sponge.
e Avoid using harsh cleaning agents, abrasive pads, or metal utensils as they may damage the enamel.
e Drythe grillpan thoroughly after cleaning and lightly coat it with cooking oil to preserve the surface.
Maintenance
e  Store your HOT WOK Grillpan in a dry place to prevent rust.
e Avoid excessive heating of the grillpan without food on it, as this can damage the surface.

e Regularly apply a light coat of cooking oil to maintain its non-stick properties and protect the enamel.
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Grillpanna

SVENSKA

Grattis till ditt kop av HOT WOK Grillpanna! Denna unika grillpanna gor det enkelt att laga ldckra och spannande
maltider pa din HOT WOK Gasspis.
Den kan anvandas pa bada sidor. Las och f6lj alla instruktioner nedan for saker och hallbar matlagning!

Sakerhetsvarningar

e Hall barn borta fran heta ytor.

e Endast for utomhusbruk.
Tekniska specifikationer

e  Matt: @325 mm

e Material: Emaljerat gjutjarn
Innan férsta anvandning

e Tvatta pannan noggrant med varmt vatten och mild tval. Skolj och torka noggrant.

e Smorjytan latt med en neutral matolja och varm grillpannan tills den borjar ryka.

e Lat svalna och upprepa detta steg tva ganger. Detta skapar en naturlig non-stick-belaggning.
Rengoring

e Latgrillpannan svalna helt efter anvandning innan du rengér den.

e Tvatta pannan med varmt vatten (helst utan tval) och en mjuk borste eller svamp.

e Undvik aggressiva rengoringsmedel, skursvampar eller metallredskap som kan skada emaljen.

o Torka grillpannan noggrant efter rengoring och smorj den latt med matolja for att bevara ytan.
Underhall

e  Forvara din HOT WOK Grillpanna pé en torr plats for att undvika rost.

e Undvik 6verhettning av pannan utan mat pa den, eftersom det kan skada ytan.

e Smorjregelbundet pannan med lite matolja for att bibehalla non-stick-egenskaperna och skydda
emaljen.
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Grillpanna

NORSK

Gratulerer med kjgpet av din HOT WOK Grillpanne! Denne unike grillpannen gjgr det enkelt & lage deilige og
spennende maltider pa din HOT WOK Gasskomfyr.
Den kan brukes pa begge sider. Les og falg alle instruksjonene nedenfor for trygg og langvarig matglede!

Sikkerhetsadvarsler

e Hold barn borte fra varme overflater.

e Kun for utendgrs bruk.

Tekniske spesifikasjoner

e Dimensjoner: @325 mm

e Materiale: Emaljert stgpejern

Far farste bruk

e Vask pannen grundig med varmt vann og mild sape. Skyll og terk godt.

e Smar overflaten lett med en naytral matolje, og varm opp grillpannen til den begynner a ryke.
e Laden avkjgles, og gjenta dette trinnet to ganger. Dette skaper et naturlig non-stick-belegg.
Rengjoring

e Lagrillpannen avkjgles helt etter bruk fgr du rengjer den.

e Vask pannen med varmt vann (helst uten sédpe) og en myk barste eller svamp.

e Unnga sterke rengjaringsmidler, skureputer eller metallredskaper, da de kan skade emaljen.
e Tark grillpannen grundig etter rengjgring, og smar den lett med matolje for & bevare overflaten.
Vedlikehold

e Oppbevar din HOT WOK Grillpanne pa et tart sted for & unnga rust.

e Unnga a overopphete pannen uten mat p4, da dette kan skade overflaten.

e Smaer pannen lett med matolje regelmessig for & opprettholde non-stick-egenskapene og beskytte

emaljen.



Grillplatte

DEUTSCH

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf der HOT WOK Grillplatte! Mit dieser auBergewohnlichen Grillplatte konnen Sie
muhelos késtliche und aufregende Gerichte auf Ihrem HOT WOK Gasherd zubereiten.Die Platte ist beidseitig verwendbar.
Bitte lesen und befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen flir sicheres und langlebiges Kochvergniigen!

Sicherheitswarnungen
e Halten Sie Kinder von heiBen Oberflachen fern.

e  Nur flr den AuBenbereich geeignet.

Technische Daten
e  Abmessungen: @325 mm
e  Material: Emailliertes Gusseisen
Vor der ersten Verwendung
e  Waschen Sie die Platte griindlich mit warmem Wasser und milder Seife. Spulen und trocknen Sie sie sorgfaltig ab.

e  Bestreichen Sie die Oberflache der Platte leicht mit neutralem Speisedl und erhitzen Sie die Grillplatte, bis sie zu
rauchen beginnt.

e Lassen Sie sie abkihlen und wiederholen Sie diesen Schritt zweimal. So entsteht eine natlrliche
Antihaftbeschichtung.

Reinigung
e Lassen Sie die Grillplatte nach der Verwendung vollstandig abkuhlen, bevor Sie sie reinigen.

e  Waschen Sie die Platte mit warmem Wasser (vorzugsweise ohne Seife) und einer weichen Blirste oder einem
Schwamm.

e Vermeiden Sie aggressive Reinigungsmittel, Scheuerschwamme oder Metallutensilien, da sie die Emaille
beschadigen konnen.

e  Trocknen Sie die Grillplatte griindlich ab und reiben Sie sie leicht mit Speisedl ein, um die Oberflache zu erhalten.
Pflege

(] Bewahren Sie lhre HOT WOK Grillplatte an einem trockenen Ort auf, um Rost zu vermeiden.

e Vermeiden Sie UbermaBiges Erhitzen der Grillplatte ohne Lebensmittel, da dies die Oberflache beschadigen kann.

o Reiben Sie die Platte regelmaBig leicht mit Speisedl ein, um ihre Antihaft-Eigenschaften und den Emaille-Schutz zu
erhalten.
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Grillpan

NEDERLANDS

Gefeliciteerd met de aankoop van je HOT WOK Grillpan! Met deze uitzonderlijke grillpan kun je gemakkelijk
heerlijke en verrassende gerechten bereiden op je HOT WOK gasfornuis.

De pan is aan beide kanten te gebruiken. Lees en volg alle onderstaande instructies voor veilig en langdurig
kookplezier!

Veiligheidswaarschuwingen
e Houd kinderen uit de buurt van hete oppervlakken.
e Alleen geschikt voor gebruik buitenshuis.
Technische specificaties
e Afmetingen: @325 mm
e Materiaal: Geémailleerd gietijzer
Voor het eerste gebruik
e Was de pan grondig met warm water en milde zeep. Spoel en droog goed af.

e Brengeen dun laagje neutrale bakolie aan op het oppervlak van de pan en verhit de grillpan tot deze
begint te roken.

e Laat afkoelen en herhaal deze stap twee keer. Zo creéer je een natuurlijke antiaanbaklaag.
Reiniging

e Laatde grillpan volledig afkoelen na gebruik voordat je deze schoonmaakt.

e Was de pan met warm water (bij voorkeur zonder zeep) en een zachte borstel of spons.

e Vermijd agressieve schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of metalen gereedschap, omdat deze het
emaille kunnen beschadigen.

e Droogde grillpan goed af na het schoonmaken en breng een dun laagje bakolie aan om het oppervlak te
behouden.

Onderhoud
e Bewaar je HOT WOK Grillpan op een droge plaats om roest te voorkomen.
e Vermijd overmatige verhitting van de grillpan zonder voedsel, omdat dit het oppervlak kan beschadigen.

e Brengregelmatig een dun laagje bakolie aan om de antiaanbakeigenschappen te behouden en het

emaille te beschermen.



Grillpannu

SUOMI

Onnittelut HOT WOK Grillipannun ostosta! Tama ainutlaatuinen grillipannu tekee herkullisten ja jannittavien
ruokien valmistamisesta helppoa HOT WOK Kaasuliedellasi.

Sita voidaan kayttaa molemmilta puolilta. Lue ja noudata alla olevia ohjeita turvalliseen ja pitkakestoiseen
ruoanlaittoon!

Turvavaroitukset
e Pida lapset poissa kuumilta pinnoilta.
e Vain ulkokayttoon.
Tekniset tiedot
e Mitat: @325 mm
e Materiaali: Emaloitu valurauta
Ennen ensimmaista kayttoa
e Pese pannu huolellisesti lAmpimalla vedelld ja miedolla saippualla. Huuhtele ja kuivaa hyvin.
e Voitele pinnat kevyesti neutraalilla ruoka6ljylla ja lAmmita grillipannu, kunnes se alkaa savuta.
e Annajaahtya ja toista tama vaihe kahdesti. Nain luot luonnollisen tarttumattoman pinnoitteen.
Puhdistus
e Anna grillipannun jaddhtya kokonaan kaytdn jalkeen ennen puhdistusta.
e Pese pannu lampimalla vedella (mieluiten ilman saippuaa) ja pehmealla harjalla tai sienella.

e Valta aggressiivisia puhdistusaineita, hankaavia harjoja tai metallivilineita, jotka voivat vahingoittaa
emalipintaa.

e Kuivaa pannu huolellisesti pesun jalkeen ja voitele kevyesti ruokadljylla pinnan suojaamiseksi.
Huolto

e  Sailyta HOT WOK Grillipannu kuivassa paikassa estddksesi ruostumisen.

e VAlta liiallista kuumentamista ilman ruokaa, koska se voi vahingoittaa pintaa.

e \Voitele pannu sdanndllisesti kevyesti ruokadljylla yllapitadksesi tarttumattomia ominaisuuksia ja
suojataksesi emalia.
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La Piastra

ITALIANO

Congratulazioni per acquisto della tua piastra HOT WOK! Questa eccezionale piastra ti permette di preparare
facilmente piatti deliziosi e creativi sul tuo fornello a gas HOT WOK. Puo essere utilizzata su entrambi i lati. Si
prega di leggere e seguire tutte le istruzioni riportate di seguito per una cottura sicura e duratura!

Avvertenze di sicurezza
e Tenereibambinilontani dalle superfici calde.
e Solo per uso esterno.
Specifiche tecniche
e Dimensioni: @325 mm
e Materiale: Ghisa smaltata
Prima del primo utilizzo

e |lavare accuratamente la piastra con acqua calda e sapone neutro. Risciacquare e asciugare
completamente.

e Applicare leggermente dell’olio da cucina neutro sulla superficie della piastra e riscaldarla finché non
inizia a fumare.

e Lasciar raffreddare e ripetere questo passaggio due volte. Questo crea un rivestimento antiaderente
naturale.

Pulizia

e Dopo l'uso, lasciare raffreddare completamente la piastra prima di pulirla.

e Lavare la piastra con acqua calda (preferibilmente senza sapone) e una spazzola o una spugna morbida.

e Evitare detergenti aggressivi, spugne abrasive o utensili metallici che potrebbero danneggiare lo smalto.

e Asciugare accuratamente la piastra dopo la pulizia e applicare un leggero strato di olio da cucina per
preservarne la superficie.

Manutenzione
e Conservare la piastra HOT WOK in un luogo asciutto per evitare la formazione di ruggine.
e Evitare di surriscaldare la piastra senza cibo, poiché potrebbe danneggiare la superficie.

e Applicare regolarmente un sottile strato di olio da cucina per mantenere le proprieta antiaderenti e

proteggere lo smalto.



La plaque grill

FRANCAIS

Félicitations pour 'achat de votre plaqgue grill HOT WOK ! Cette plaque exceptionnelle vous permet de préparer
facilement des repas délicieux et variés sur votre réchaud a gaz HOT WOK.

Elle peut étre utilisée des deux cotés. Veuillez lire et suivre attentivement les instructions ci-dessous pour une
utilisation s(re et durable.

Avertissements de sécurité
e Gardez les enfants éloignés des surfaces chaudes.
e Uniquement pour une utilisation en extérieur.
Caractéristiques techniques
e Dimensions: @325 mm
e Matériau : Fonte émaillée
Avant la premiére utilisation
e Lavez soigneusement la plaque avec de l’eau tiede et du savon doux. Rincez et séchez bien.

e Enduisez légerement la surface de la plaque avec une huile de cuisson neutre et chauffez-la jusqu’a ce
qu’elle commence a fumer.

e Laissez refroidir, puis répétez cette étape deux fois. Cela crée un revétement antiadhésif naturel.
Nettoyage

e Laissez la plaque grill refroidir completement aprés utilisation avant de la nettoyer.

e Lavez-la avec de l'eau tiede (de préférence sans savon) et une brosse ou une éponge douce.

e Evitez d’utiliser des produits de nettoyage agressifs, des éponges abrasives ou des ustensiles en métal
qui pourraient endommager 'émail.

e Séchezbien la plaque apres le nettoyage et appliquez une fine couche d’huile pour protéger la surface.
Entretien

e Rangez votre plaque grill HOT WOK dans un endroit sec pour éviter la rouille.

e Evitez de surchauffer la plaque sans nourriture, car cela pourrait endommager la surface.

e Enduisez régulierement la plaque d’une fine couche d’huile pour préserver ses propriétés antiadhésives

et protéger 'émail.



Hierro fundido

ESPANOL
Manual de usuario e instrucciones de seguridad para la plancha HOT WOK - Hierro fundido | Doble cara

iFelicidades por la compra de tu plancha HOT WOK! Esta excepcional plancha te permite preparar comidas deliciosasy
emocionantes con facilidad en tu cocina de gas HOT WOK.
Se puede usar por ambos lados. Por favor, lee y sigue todas las instrucciones a continuacion para disfrutar de una cocciéon

segura y duradera.
Advertencias de seguridad
e Mantén alos nifos alejados de las superficies calientes.
e Solo para uso en exteriores.
Especificaciones técnicas
e Dimensiones: @325 mm
e  Material: Hierro fundido esmaltado
Antes del primer uso
e Lavalaplancha afondo con agua tibiay jabdn suave. Enjuaga y seca completamente.

e  Cubre ligeramente la superficie de la plancha con un aceite de cocina neutro y calienta la plancha hasta que
comience a humear.

e Déjala enfriar y repite este paso dos veces. Esto crea un recubrimiento antiadherente natural.
Limpieza
e Despuésde usarla, deja que la plancha se enfrie completamente antes de limpiarla.
e Lavalaplancha con agua tibia (preferiblemente sin jabén) y un cepillo o esponja suave.
e  Evita usar agentes de limpieza agresivos, estropajos o utensilios metalicos, ya que pueden danar el esmalte.

e  Seca la plancha completamente después de limpiarla y cubrela ligeramente con aceite de cocina para conservar
su superficie.

Mantenimiento
e  Guarda tu plancha HOT WOK en un lugar seco para evitar el 6xido.
e  Evita calentar excesivamente la plancha sin alimentos, ya que puede danar la superficie.

e  Cubre regularmente la plancha con una capa ligera de aceite de cocina para mantener sus propiedades
antiadherentes y proteger el esmalte.
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Para a chapa

PORTUGUES

Parabéns pela compra da sua chapa HOT WOK! Esta chapa excepcional permite preparar refeicoes deliciosas e
criativas com facilidade no seu fogdo a gas HOT WOK. Pode ser utilizada em ambos os lados. Leia e siga todas
as instrugdes abaixo para uma utilizagao segura e duradoura!

Avisos de seguranca
e Mantenha as criangas longe de superficies quentes.
e Apenas para uso externo.
Especificagoes técnicas
e Dimensdes: @325 mm
e Material: Ferro fundido esmaltado
Antes do primeiro uso
e Lave bem a chapa com agua morna e sabao neutro. Enxague e seque completamente.

e Aplique uma fina camada de 6leo de cozinha neutro na superficie e aquega a chapa até que comece a
soltar fumaca.

o Deixe esfriar e repita este processo duas vezes. Isso cria uma camada antiaderente natural.
Limpeza

e Apds o uso, deixe a chapa esfriar completamente antes de limpa-la.

e Lave achapacom dgua morna (preferencialmente sem sabao) e uma escova ou esponja macia.

e Evite produtos de limpeza agressivos, esponjas abrasivas ou utensilios de metal, pois podem danificar o
esmalte.

e Seque achapa completamente apdés a limpeza e aplique uma leve camada de éleo de cozinha para
preservar a superficie.

Manutencéao
e Armazene a chapa HOT WOK em um local seco para evitar ferrugem.
e Evite superaquecer a chapa sem alimentos, pois isso pode danificar a superficie.

e Aplique regularmente uma fina camada de 6leo de cozinha para manter suas propriedades
antiaderentes e proteger o esmalte.
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Dla Plyty

POLSKI

Gratulacje z okazji zakupu ptyty HOT WOK! Ta wyjgtkowa ptyta umozliwia tatwe przygotowanie pysznych i kreatywnych
potraw na kuchence gazowej HOT WOK.

Moze by¢ uzywana z obu stron. Prosimy o zapoznanie sig z ponizszymi instrukcjami i ich przestrzeganie, aby cieszy¢ sie
bezpiecznym i dtugotrwatym uzytkowaniem!

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
e Trzymaj dzieci z dala od gorgcych powierzchni.
o  Tylko do uzytku na zewnatrz.
Specyfikacja techniczna
e Wymiary: @325 mm
e  Materiat: Zeliwo emaliowane
Przed pierwszym uzyciem
e  Doktadnie umyj ptyte ciepta woda i tagodnym mydtem. Sptucz i doktadnie osusz.
e Lekko posmaruj powierzchnig neutralnym olejem do gotowania i podgrzewaj ptyte, az zacznie dymic.
e Pozwodl jej ostygnac i powtdrz ten krok dwa razy. W ten sposéb stworzysz naturalng powtoke nieprzywierajaca.
Czyszczenie
e Po uzyciu pozwol ptycie catkowicie ostygna¢ przed czyszczeniem.
e Umyj ptyte cieptg woda (najlepiej bez mydta) oraz miekka szczotka lub ggbka.

e Unikaj agresywnych srodkéw czyszczacych, szorstkich ggbek i metalowych narzedzi, ktére mogg uszkodzic¢
emalie.

e Po czyszczeniu doktadnie osusz ptyte i lekko posmaruj jg olejem, aby zachowaé powierzchnie.
Konserwacja

e Przechowuj ptyte HOT WOK w suchym miejscu, aby zapobiec rdzewieniu.

e Unikaj nadmiernego nagrzewania ptyty bez jedzenia, poniewaz moze to uszkodzi¢ jej powierzchnie.

e Regularnie lekko smaruj ptyte olejem, aby utrzymaé wtasciwosci nieprzywierajgce i chroni¢ emalie.
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Grilovaci panev

CESKY

Gratulujeme k zakoupeni grilovaci panve HOT WOK! Tato vyjimecnd panev vdm umozni snadno pfipravit lahodna
a kreativni jidla na vaSem plynovém sporaku HOT WOK.

Péanev lze pouzit z obou stran. Pfec¢téte si a dodrZujte vS8echny niZe uvedené pokyny pro bezpecné a dlouhodobé
pouzivani!

Bezpeénostni upozornéni
e UdrZujte déti mimo dosah horkych povrchd.
e  Pouze pro venkovni pouZiti.
Technické specifikace
e Rozméry: @325 mm
e Materidl: Smaltovana litina
Pred prvnim pouzitim
e Panev dikladné umyjte teplou vodou a jemnym mydlem. Oplachnéte a dobfe osuste.
e Povrch lehce potrete neutralnim jedlym olejem a zahfivejte panev, dokud nezaéne koufit.

e Nechte vychladnout a tento krok zopakujte dvakrat. Tim vytvofite pfirozeny nepfilnavy povrch.

e Po pouziti nechte panev zcela vychladnout, nez ji budete &istit.
e Myjte panev teplou vodou (nejlépe bez mydla) a mékkym karta¢em nebo houbickou.

e Vyhnéte se agresivnim Cisticim prostifedklim, drsnym houbi¢kdm nebo kovovym nastrojim, které by
mohly poskodit smalt.

e Po Cisténi panev dikladné osuste a lehce potfete olejem, abyste zachovali jeji povrch.
e  Grilovaci panev HOT WOK uchovavejte na suchém misté, aby nedoslo k rezivéni.

e Vyvarujte se nadmérnému zahfivani panve bez jidla, protoze by to mohlo poskodit povrch.

e Pravidelné lehce potfete panev olejem, aby si zachovala nepfilnavé vlastnosti a ochranny smalt.
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Grillpannile

EESTI KEEL

Onnitleme HOT WOK grillpanni ostu puhul! See eriline grillpann véimaldab teil oma HOT WOK
gaasipliidil hélpsalt valmistada maitsvaid ja loovaid toite.

Grillpanni saab kasutada mdélemalt poolt. Palun lugege ja jargige alltoodud juhiseid ohutuks ja
pikaajaliseks kasutamiseks!

Ohutushoiatused
e Hoidke lapsed kuumadest pindadest eemal.
e Ainult valitingimustes kasutamiseks.
Tehnilised andmed
e Mb6dud: @325 mm
e Materjal: Emailitud malm
Enne esmakordset kasutamist
e Peske pann hoolikalt sooja vee ja leebe seebiga. Loputage ja kuivatage pohjalikult.
o Maarige panni pinda kergelt neutraalse toidudliga ja kuumutage, kuni see hakkab suitsema.
e Laskejahtuda ja korrake seda protsessi kaks korda, et luua loomulik mittekleepuv pind.
Puhastamine
o Laske pannil parast kasutamist taielikult jahtuda, enne kui seda puhastate.
o Peske pann sooja veega (eelistatavalt ilma seebita) ja pehme harja voi kdsnaga.

o Valtige agressiivseid puhastusvahendeid, karedaid kdsnasid voi metallist to6riistu, mis vdivad
kahjustada emaili.

o Kuivatage pann parast puhastamist pohjalikult ja maarige see kergelt 6liga, et pind sailiks.
Hooldus

e Hoidke oma HOT WOK grillpanni kuivas kohas, et valtida roostet.

e Valtige panni liigset kuumutamist ilma toiduta, kuna see vdib pinda kahjustada.

e Maarige panniregulaarselt kergelt toidudliga, et sailitada selle mittekleepuvad omadused ja

kaitsta emaili.



Grilio keptuvei

LATVIESU VALODA

Sveikiname jsigijus HOT WOK grilio keptuve! Si unikali keptuvé leidZia lengvai gaminti skanius ir kiirybingus
patiekalus su jusy HOT WOK dujine virykle.

Keptuve galima naudoti i$ abiejy pusiy. Perskaitykite ir laikykités toliau pateikty nurodymuy, kad galétuméte
saugiai ir ilgai naudotis!

Saugos jspéjimai
e Laikykite vaikus atokiau nuo karsty pavirsiy.
e Tik naudojimui lauke.
Techninés specifikacijos
e Matmenys: @325 mm
e MedZiaga: Emaliuotas ketus
Pries pirma naudojima
e  Kruops$c¢iai nuplaukite keptuve Siltu vandeniu ir Svelniu muilu. Gerai nuskalaukite ir iSdziovinkite.
e Lengvai patepkite keptuves pavirSiy neutraliu aliejumi ir kaitinkite, kol pradés rakti.
e Leiskite atvesti ir §j procesg pakartokite du kartus, kad susidaryty natarali nelipni danga.
Valymas
e Po naudojimo leiskite keptuvei visiSkai atvésti prie$ valant.
e Plaukite keptuve Siltu vandeniu (geriausia be muilo) ir minkStu Sepetéliu ar kempinéle.
e Venkite agresyviy valymo priemoniy, Siurk§¢iy kempiniy ar metaliniy jrankiy, nes jie gali pazeisti emalj.
e Povalymo gerai iSdziovinkite keptuve ir lengvai patepkite jg aliejumi, kad pavirSius buty apsaugotas.
Prieziura
e Laikykite HOT WOK keptuve sausoje vietoje, kad iSvengtumeéte radziy.
e Venkite per daug kaitinti keptuve be maisto, nes tai gali pazeisti pavirsiy.

o Reguliariai lengvai patepkite keptuve aliejumi, kad iSlaikytuméte nelipnias savybes ir apsaugotuméte
emalj.
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Grila pannai

LIETUVIY KALBA

Apsveicam ar HOT WOK grila pannas iegadi! Si unikala panna lauj viegli pagatavot gardus un radoSus
édienus uz jusu HOT WOK gazes plits. Pannu var izmantot no abam pusém. Ludzu, izlasiet un
ieverojiet zemak sniegtos noradijumus droSai un ilgstoSai lietoSanai!

DroSibas bridinajumi
e Turiet bérnus talak no karstam virsmam.
e TikailietoSanai arpus telpam.
Tehniska specifikacija
e Izméri: @325 mm
e Materials: Emaljéts ¢uguns
Pirms pirmas lietoSanas

e ROpigi nomazgajiet pannu ar siltu ddeni un maigu ziepju $kidumu. Noskalojiet un rapigi
nosusiniet.

o Vieglakieellojiet pannas virsmu ar neitralu édiena ellu un karséjiet, lidz sak paradities dumi.

e Laujiet pannai atdzist un atkartojiet So procesu divas reizes. Tas izveidos dabigu nelipoSu
parklajumu.

TiriSana
e Péc lietoSanas laujiet pannai pilniba atdzist pirms tiriSanas.
o Nomazgajiet pannu ar siltu tdeni (vélams bez ziepém) un mikstu birstiti vai sukli.

e lzvairieties no agresiviem tiriSanas lidzekliem, raupjam saklém vai metala rikiem, kas var
sabojat emalju.

e Péc tiriSanas rupigi nosusiniet pannu un viegli ieellojiet to, lai saglabatu virsmu.
Apkope

o Glabajiet HOT WOK grila pannu sausa vieta, lai novérstu rusas rasanos.

e lzvairieties no parmérigas pannas karséSanas bez €diena, jo tas var sabojat virsmu.

e Regulariviegliieellojiet pannu, lai saglabatu tas nelipoSas ipasibas un aizsargatu emalju.

HHOT WOk



zar plosco

SLOVENSKO

Cestitamo vam ob nakupu HOT WOK Zar plo&&e! Ta izjemna plo§&a vam omogoca, da enostavno
pripravite okusne in raznolike obroke na vasem HOT WOK plinskem gorilniku.

Uporablja se lahko na obeh straneh. Prosimo, da preberete in upoStevate spodnja navodila za varno in
dolgotrajno uporabo!

Varnostna opozorila
e Otrocinaj se ne priblizujejo vro¢im povrSinam.
e Samo za zunanjo uporabo.
Tehniéne specifikacije
e Dimenzije: @325 mm
e Material: Emajlirano lito Zelezo
Pred prvo uporabo
e Plosc¢o temeljito operite s toplo vodo in blagim milom. Sperite in dobro osusite.

e PovrSino rahlo premazite z nevtralnim kuhalnim oljem in segrejte ploSco, dokler se ne zacne
kaditi.

e Pustite, da se ohladi, in ta korak ponovite dvakrat. Tako ustvarite naravni nelepljivi premaz.
Ciséenje

e Po uporabi pustite, da se ploS¢a popolnoma ohladi, preden jo odistite.

e Operite jo s toplo vodo (po moznosti brez mila) in z mehko krta¢o ali gobico.

e lzogibajte se agresivnim Cistilnim sredstvom, grobim gobicam ali kovinskim pripomockom, saj
lahko poskodujejo emajl.

e PlosSco po CiS¢enju dobro osusite in jo rahlo premazite z oljem za ohranitev povrSine.
Vzdrzevanje

e HOTWOK Zzar plo$co shranjujte na suhem mestu, da preprecite rjavenje.

e lzogibajte se pregrevanju ploSc¢e brez hrane, saj lahko to poSkoduje povrsSino.

e Redno rahlo premazite ploS¢o z oljem za ohranitev nelepljivih lastnosti in zas¢ito emajla.
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yia Tifoxapa

JuyxapnthApla yla tnv ayopd tng oxapacg HOT WOK! Autn n e€alpeTikn oxXApa oag EMITPETEL VA TIPOETOLHALETE
€UKOAA VOOTIUA KAl dnploupylkd yevpata otn ykaltépa HOT WOK. Mmtopei va xpnotpottowindei kat amé tig dvo
TAevpEC. Mapakaroupe dlaBAoTe Kal aKOAOUBAOTE OAEC TIC TTapaKATw odnyieg ylia achaln kat pakpoxpovia

Xxpnon!
Mposiwdomowoeig achalieiag
o Kpatnote ta mawdld pakpld ano (eoTeg ETUDAVELEC.
e  Movo yla e€wtepKkn Xpnon.
Texvikég mpodiaypadEg
e Alaotaoelc: @325 mm
e YAIKO: ZUAATO aTtO HavIEL
Mpw anoé tnv mpwTtn Xpron
e [TAUveTe TPOOEKTIKA TN oXApad He {EOTO VEPO KAl ATILO OATIOUVL. ZETMAUVETE KAl OTEYVWOTE KAAdL.

e [lepdote eAadpd tnVv emidpAvela U OUDETEPO AADL HAYELPEPATOC KAl BEPUAVETE TN oXApa HEXPLVA
apxioel va kanvidel.

e A¢dnote va Kpuwoel Kal emavaAdBete autr tn dadikacia d0o popeg. AUTO dnUloupyel pla Guaoikn
QVTIKOAANTLKN €TtioTpWON.

KaBapwopog
e Metd tn xpron, aproTte TN OXAPaA VA KPUWOEL EVIEAWC TIPLV TNV Kabapioete.
e [TAUvete tn oxdpa pe {ECTO VEPO (KATA TIPOTIKNGN XWwpPig oarolvl) Kat pla paAiakn Bouptoa i opouyyapl.

e AmodUyeTe TN Xpron ETOETIKWY KABAPLOTIKWY, CKANPWYV odouyyaplwy 1 JETAAAMKWY Epyaieiwy, KaBwg
pmopei va kataotpéPouv to oudAto.

e  JTEYVWOTE KAAA TN oXAPaA HETA TOV KABAPLOUO Kal TTEPACTE TNV eAadpd pe AAdL JayelpEPATog yia va
dlatnpnoete tnVv etiipavela.

Juvtnpnon
e (duAdoocete tn oxapa HOT WOK og Enpo pEpog yia va arnodUYETE TN OKoupLd.

e AmodUyete TNV UTIEPROALKN BEpUavon TNE oXApag Xwpic daynto, kabwce pmopel va kataoctpePel Tnv
empavela.

e [lepdote TAKTIKA TN oXapa eAadpd pe AAdL HayeElPEPATOC YA VA dLATNPHOETE TIC AVIIKOAANTIKEG LOLOTNTEG
Kal va mpootatePete 1o opdATo.
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FOR MORE INFORMATION

Visit www.hotwok.com
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