HHOT WOk

ASSEMBLY INSTRUCTION

HOT WOK ORIGINAL GAS STOVE 7 kW
HOT WOK BASIC GAS STOVE 10 kW
HOT WOK PROFESSIONAL GAS STOVE 12 kW
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The legs are mounted with a
screw and fastened with a nut
and washer.

Push the inner ring as far
forward towards the tap set as

Remove the nuts and fit the tap
set to the base ring.

The burner ring is placed on
the base ring and turned to the

The nuts are mounted in the
same position again and
retightened.

The gas ring is put on so that
the 3 pipes resting on the nuts.

The gas hose is attached to the
valve by screwing the hose and
valve together.
Be careful not to overtighten.

ber to regularly

Screw on the connector with
rubberring on the thread on the

retighten joints for possible
gas leak.

possible and fasten it with a
screw and nut at the opposite
end.

locked position.

-

valve set.
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WARNING

. The HOT WOK gas stove gets very hot, keep children and animals at an appropriate
distance.
. The HOT WOK gas stove is intended for outdoor use only.
The HOT WOK gas stove is only approved for bottled gas, not for city gas, city gas ||
or natural gas.
. Never move the HOT WOK gas stove whenit is lit.
. Do not lean forward over the HOT WOK gas stove during cooking.
. Inthe event of a gas leak, close the regulator on the gas cylinder and remove it.
. Always make sure to keep a distance of at least 0.5 meters from flammable materi-
als.
8. Do not place flammable or explosive materials near the HOT WOK gas stove.
9. The HOT WOK gas stove must always be placed on a flat surface that is not flamma-
ble.
10. Do not use the HOT WOK gas stove in strong winds.
11. Defects may only be repaired with original HOT WOK parts.
12. Design changes to the HOT WOK gas stove are dangerous and not permitted.
13. Use only a nationally approved regulator and gas hose of max. 1.5 meters to the
HOT WOK gas stove.
14. All approved gas cylinders may be used for the HOT WOK.
15. Always check before use that the gas nozzles under the burner in the tap set are
fitted correctly.
16. Always close and disconnect the regulator from the gas bottle after use.
17. Check the gas hose regularly for possible cracks or breaks.
18. Check the tightness regularly at the gas hose connections at the tap set and
regulator.
19. Never leave the HOT WOK gas stove when it is lit.
20. NEVER use water to extinguish if the oil ignites, as this will have the opposite effect.
Use alid or fire blanket instead.

EFORE USING FIRST TIME

By following the use and maintenance instructions, your wok pan will have a long life.
The warranty is void if these instructions are not followed.
COMMISSIONING

N
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1. Before using the wok, clean it thoroughly with warm water and a soft sponge. Wipe
the wok thoroughly afterwards.

N

. The HOT WOK wok pan is protected by a film which must be removed. The wok
is made of carbon steel, which is a very good material for conducting heat. It is
therefore recommended that while preparing the wok, the gas stove is heated to a
maximum of half flame. The wok is then heated until it is golden brown.

w

. Pour 3-6 tbsp. oil in the wok, and distribute the oil around the wok in circular
motions for approx. 2 minutes. It is important that the oil is distributed throughout
the wok, otherwise the oil will stick to the bottom. Then switch off the gas stove and
wipe the inside of the wok with paper towel.

Repeat the procedure approx. 3 times until there are no longer burning residues on
the paper towel.

After preparation, the inside of the wok will have changed color from shiny metal
to adark shade. This is completely normal and only an indication that the wok has
been prepared correctly. Over time, the wok will get darker and darker with use.
This black coating acts as a non-stick surface. The wok can easily keep the food
warm after cooking, so either leave the wok on the gas stove or serve the food
directly in the wok on a trivet.

Be aware that the wok is still hot when serving.

OPERATION

Ignition is carried out using matches or grill lighter.

1. Ignition: When igniting, first press down on the taps and then turn. Turn the right
tap all the way up and ignite the right side of the burner ring, then place the wok pan
on the HOT WOK gas stove. Now open first the middle one and then the left tap.

2. Regulating heat: Turn the taps slowly to get the desired heat setting. The left tap
regulates the left side of the gas ring, the tap in the middle the middle of the gas ring
and the tap on the right regulates the right side of the gas ring.

a. When all 3taps are in a vertical position, the heating effect is maximum.
b. When all 3 taps are in a horizontal position, all gas supply is closed. Close the
regulator.

MAINTENANCE

After use, wipe the HOT WOK gas stove with a damp cloth, as some food acids can
leave stains if they are allowed to sit for too long. Then a dry cloth. Make sure that no
holes in the gas ring are blocked.

Be aware that when cast iron comes into contact with water, e.g. rain and moisture, rust
can form. If rust forms on the HOT WOK gas stove, this does not affect functionality.
For rust removal see www.hotwok.com under FAQ. Rust is not eligible for complaints.

STORAGE

After using and cooling the HOT WOK gas stove, it should be covered and placed ina
dry place.
Rust can occur due to moisture, and is not eligible for complaints.

TECHNIC PECIFICATIO

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03
Type: Original Type: Basic Type: Professional
Load: 7 kW Load: 10 kW Load: 12 kW

Category: 30 mBar
Producer: HOT WOK

Category: 30 mBar
Producer: HOT WOK

Category: 30 mBar
Producer: HOT WOK

www.hotwok.com/faq



Benene monteres med skrue
og fastspaendes med motrik og
spaendeskive.

Afmontér motrikkerne og mon-
tér haneszettet pd basisringen.

Skub inderringen sd langt frem
mod hanesattet som muligt og
speend den fast med skrue og
mptrik i modsat ende.

Braenderringen lzegges pd basis-
ringen og drejes til ldst position.

N

MONTERIN

Motrikkerne montéres i samme
position igen og efterspaendes.

Gasringen saettes pd, sd de 3 ror
hviler pa matrikkerne.

Gasslangen fastgores til ventilen
ved at skrue slange og ventil
sammen.

Serg for ikke at overspaende.
Husk jeevnligt at efterspaende
Montér slangekit pd hanesaet- samlinger for evt. gaslaekage.
tet. Venstregevind fastspaen-

des med to nogler.

J

ADVARSEL

1. HOT WOK gasblusset bliver meget varm, hold bgrn og dyr i behgrig afstand.

2. HOT WOK gasblusset er kun beregnet til udendgrsbrug.

3. HOT WOK gasblusset er kun godkendt til flaskegas, ikke til bygas, bygas Il eller

naturgas.

. Flyt aldrig pd HOT WOK gasblusset, nar det er taendt.

. Sta ikke foroverbgjet over HOT WOK gasblusset under tilberedningen.

. Ved gasudslip luk for regulatoren pa gasflasken og afmonter denne.

. Serg altid for at holde minimum 0,5 meters afstand til breendbare materialer.

. Placér ikke braendbare eller eksplosive materialer i neerheden af HOT WOK

gasblusset.

9. HOT WOK gasblusset skal altid placeres pa en plan overflade, der ikke er braendbar.

10. Benyt ikke HOT WOK gasblusset ved kraftig vind.

11. Defekter ma kun udbedres med originale HOT WOK dele.

12. Konstruktionsaendringer af HOT WOK gasblusset er farligt og ej tilladt.

13. Der ma kun benyttes en national godkendt regulator og gasslange pa max. 1,5
meter til HOT WOK gasblusset.

14. Alle godkendte gasflasker ma anvendes til HOT WOK.

15. Kontrollér altid fgr brug at gasdyserne under braenderen i haneszettet er monteret
korrekt.

16. Luk og afmonter altid regulatoren fra gasflasken efter endt brug.

17. Kontroller gasslangen jaevnligt for evt. revner eller brud.

18. Kontroller teetheden jeevnligt ved gasslangens tilslutninger ved hanesat og
regulator.

19. Forlad aldrig HOT WOK gasblusset, nar det er teendt.

20. Benyt ALDRIG vand til slukning, s&fremt olien anteendes, da dette vil have den
modsatte effekt. Brug i stedet et 1ag eller et brandtaeppe.

©NO G A

INDEN IBR

Ved at folge brugs -og ne vil din
Garantien bortfalder sdfremt disse vejledninger ikke folges.
IBRUGTAGNING

NIN

have en lang levetid.

1. Inden wokpanden tages i brug skal den renggres grundigt med varmt vand og en
blad svamp. Tar wokpanden grundigt af bagefter.

2. HOT WOK wokpanden er beskyttet af en film, som skal fjernes. Wokpanden er pro-
duceret i carbonstal, som er et rigtigt godt materiale til at lede varme. Det anbefales
derfor, at gasblusset under klarggring af wokpanden hgjest opvarmes pa halvt blus.
Wokpanden opvarmes herefter til den er gyldenbrun.

3. Heeld 3-6 spsk. olie i wokpanden, og fordel med cirkulerende bevaegelser olien
rundt i wokpanden i ca. 2 min. Det er vigtigt at olien fordeles i hele wokpanden, da
olien ellers vil faestne sig i bunden. Sluk herefter gasblusset og ter wokpanden over
med kgkkenrulle indvendigt.

Gentag proceduren ca. 3 gange indtil der ikke lzengere er afbraendingsrester pa
kekkenrullen.

Efter klargering vil wokpanden indvendigt have skiftet farve fra skinnende metal til
en mgrk nuance. Dette er helt normalt og kun udtryk for, at wokpanden er klargjort
korrekt. Med tiden vil wokpanden ved brug blive mgrkere og merkere. Denne sorte
belaegning fungerer som en non stick overflade. Wokpanden kan sagtens holde
maden varm efter tilberedning, s& lad enten wokpanden sta pa gasblusset eller
servér maden direkte i wokpanden p& en bordskaner.

Vaer opmaerksom pa at wokpanden stadigvaek er varm ved servering.

BETJENING

Teending foretages ved hjeelp af taendstikker el. grill-lighter.

1. Teending: Ved teending trykkes farst ned pa hanerne og herefter drejes. Drej den
hgjre hane helt op og antaend hgjre side af braenderringen, herefter placeres
wokpanden pa HOT WOK gasblusset. Aben nu ferst for den midterste og derefter
for den venstre hane.

. Regulering af varme: Drej hanerne langsomt for at f4 den gnskede varmeindstilling.
Venstre hane regulerer venstre side af gasringen, hanen i midten det midterste af
gasringen og hanen til hgjre regulerer hgijre side af gasringen.

N

. Nar alle 3 haner er i lodret stilling er varmeeffekten maksimal.
. Nar alle 3 haner er i vandret position lukkes al gastilfgrsel. Luk for regulatoren.

VEDLIGEHOLDELSE

HOT WOK gasblusset tarres efter brug over med en fugtig klud, da nogle madsyrer kan
efterlade pletter, hvis de far lov at sidde for laenge. Derefter en ter klud. Vaer opmaerk-
som pé at ingen huller i gasringen er tilstoppet.

Vaer opmaerksom p3, at nar stebejern kommer i kontakt med vand, f.eks. regn og fugt,
kan der dannes rust. Safremt der kommer rust pA HOT WOK gasblusset, pavirker dette
ikke funktionsdygtigheden. For fiernelse af rust, se www.hotwok.com under FAQ.

Rust er ikke reklamationsberettiget.

OPBEVARIN

Efter anvendelse og afkgling af HOT WOK gasblusset, bgr det tildeekkes og stilles et
tort sted.
Rust kan forekomme ved fugt, og er ikke reklamationsberettiget.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

CE0048/03

Type: Original
Belastning: 7 kW
Kategori: 30 mBar
Producent: HOT WOK

oo

CE0048/03

Type: Basic
Belastning: 10 kW
Kategori: 30 mBar
Producent: HOT WOK

CE 0048/03

Type: Professional
Belastning: 12 kW
Kategori: 30 mBar
Producent: HOT WOK

www.hotwok.com/faq



E>SUSAS

Benen monteras med skruv och
fdsts med mutter och bricka.

Skjut innerringen sa langt framdt
mot kransatsen som majligt
och fdst den med en skruv och

Ta bort muttrarna och montera
kransatsen pd basringen.

Muttrarna dr monterade i samma

position igen och efterdragen.

Brénnarringen placeras pd bas-
ringen och vrids till ldst Icige.

Skruva pd kopplingen med
gummiring pd gdngan pd
ventilsatsen.

Gasringen sitts pd sd att de 3
réren vilar pd muttrarna.

Gasslangen fdists pd ventilen
genom att skruva ihop slangen
och ventilen.

Var noga med att inte dra dt
for hdrt.

Kom ihdg att regelbundet ef-
terdra skarvarna fér eventuellt
gasldckage.

mutter i motsatt dinde.

-

/

VARNING

. Gasspisen HOT WOK blir vildigt varm, héll barn och djur pa l1ampligt avstand.

. Gasspisen HOT WOK &r endast avsedd for utomhusbruk.

HOT WOK-gasspisen ar endast godkand for gas pa flaska, inte for stadsgas, stads-

gas |l eller naturgas.

. Flytta aldrig HOT WOK-gasspisen nar den ar tand.

. Luta dig inte framat 6ver HOT WOK-gasspisen under tillagningen.

I hdndelse av en gaslacka, stang regulatorn pa gasflaskan och ta bort den.

. Sealltid till att halla ett avstand pa minst 0,5 meter fran brandfarliga material.

. Placera inte brandfarliga eller explosiva material i ndrheten av HOT WOK-gasspi-

sen.

9. Gasspisen HOT WOK ska alltid placeras pa en plan yta som inte &r brandfarlig.

10. Anvénd inte HOT WOK:-gasspisen i hard vind.

11. Defekter far endast repareras med original HOT WOK delar.

12. Designiandringar av HOT WOK-gasspisen &r farliga och inte tilldtna.

13. Anvénd endast en nationellt godkénd regulator och gasslang pa max. 1,5 meter till
HOT WOK gasolspisen.

14. Alla godkénda gasflaskor far anvandas for HOT WOK.

15. Kontrollera alltid fére anvandning att gasmunstyckena under brannaren i kransat-
sen ar korrekt monterade.

16.Stang och koppla alltid bort regulatorn fran gasflaskan efter anvandning.

17.Kontrollera gasslangen regelbundet fér eventuella sprickor eller brott.

18.Kontrollera regelbundet tatheten vid gasslanganslutningarna vid kransatsen och
regulatorn.

19.Ldmna aldrig HOT WOK:-gasspisen nar den &r tand.

20.Anvand ALDRIG vatten for att sldcka om oljan antands, eftersom det far motsatt

effekt. Anvind ett lock eller brandfilt istéllet.

INNAN DU ANVANDER FOR GANGEN

Genom att folja bruks- och underhallsinstruktionerna kommer din wokpanna att haen
lang livslangd.

Garantin &r ogiltig om dessa instruktioner inte foljs.

IDRIFTTAGNING

[RENIN

o NG

1. Innan du anvander woken, rengor den noggrant med varmt vatten och en mjuk
svamp. Torka av woken ordentligt efterat.

2. HOT WOK wokpannan skyddas av en film som maste tas bort. Woken ar gjord av
kolstal, vilket &r ett mycket bra material for att leda varme. Det rekommenderas
darfor att gasspisen varms upp till maximalt halv |aga nar woken forbereds. Woken
varms sedan tills den &r gyllenbrun.

w

. Hall 3-6 msk. olja i woken, och fordela oljan runt woken i cirkulara rérelser i ca. 2
minuter. Det &r viktigt att oljan fordelas i hela woken, annars fastnar oljan i botten.
Stang sedan av gasolspisen och torka av insidan av woken med hushallspapper.

Upprepa proceduren ca. 3 ganger tills det inte langre finns brinnande rester pa
pappershandduken.

Efter beredningen kommer insidan av woken att ha dndrat farg fran blank metall

till en mork nyans. Detta dr helt normalt och bara en indikation pa att woken &r rétt
forberedd. Med tiden kommer woken att bli mérkare och mérkare vid anvandning.
Denna svarta beliggning fungerar som en non-stick yta. Woken kan l4tt halla maten
varm efter tillagning, sa 14t antingen woken st& pa gasolspisen eller servera maten
direkt i woken pa underligg.

Tank pa att woken fortfarande ar varm vid servering.

DRIFT

Tandning sker med tandstickor eller grilltidndare.

1. Tandning: Vid tindning, tryck forst ner kranarna och vrid sedan. Vrid den hégra
kranen hela vagen upp och téand den hégra sidan av brannarringen, placera sedan
wokpannan pa HOT WOK-gasspisen. Oppna nu forst den mellersta och sedan den
vanstra kranen.

2. Regleravarme: Vrid langsamt pa kranarna for att fa 6nskad varmeinstalining. Den
vanstra kranen reglerar gasringens vanstra sida, kranen i mitten i mitten av gasring-
en och kranen till hger reglerar gasringens hogra sida.

a. Nar alla 3 kranarna ar i vertikalt lge &r varmeeffekten maximal.
b. Naralla 3 kranarna &r i horisontellt Iage ar all gastillforsel stangd. Stang regulatorn.

UNDERHALL

Efter anvandning, torka av HOT WOK gasolspisen med en fuktig trasa, eftersom vissa
matsyror kan géra det lamna flickar om de far sitta for linge. Sedan en torr trasa. Se till
att nej halen i gasringen &r blockerade.

Tank pa att nar gjutjarn kommer i kontakt med vatten, t.ex. regn och fukt, rost kan bild-
as. Om det bildas rost p4 HOT WOK-gaskaminen paverkar detta inte funktionaliteten.
For rostborttagning se www.hotwok.com under FAQ.

Rost &r inte beréttigat till reklamationer.

LAGRING

Efter att ha anvént och kylt HOT WOK:-gasspisen ska den tackas éver och placeras i en
torr plats.
Rost kan uppsta pa grund av fukt och ar inte beréttigad till reklamation.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Typ: Original Typ: Basic Typ: Professional
Belastning: 7 kW Belastning: 10 kW Belastning: 12 kW
Kategori: 30 mBar Kategori: 30 mBar Kategori: 30 mBar

Producent: HOT WOK Producent: HOT WOK Producent: HOT WOK

www.hotwok.com/faq



Bena monteres med skrue og
festes med mutter og skive.

Fjern mutterne og monter
kransettet til bunnringen.

Skyv innerringen sd langt frem
mot kransettet som mulig og
fest den med skrue og mutter i
motsatt ende.

Brennerringen plasseres pd
bunnringen og dreies til ldst
stilling.

-

MONTERINGSANVISNIN

.

Mutrene er montert i samme Gassringen settes pd slik at de
stilling igjen og etterstrammet. 3rarene hviler pd mutterne.

Gasslangen festes til ventilen
ved d skru sammen slangen og
ventilen.

Pass pd d ikke stramme for mye.
Husk d etterstramme skjoter
regelmessig for mulig gass-

Skru pd koblingen med gummi-
lekkasje.

ring pd gjengen pa ventilsettet.

/

ADVARSEL

1. HOT WOK gassovnen blir veldig varm, hold barn og dyr p passende avstand.

2. HOT WOK gassovnen er kun beregnet for utenders bruk.

3. HOT WOK gassovnen er kun godkjent for flaskegass, ikke for bygass, bygass Il eller

naturgass.

. Flytt aldri HOT WOK-gasskomfyren nar den er tent.

. Ikke len deg forover over HOT WOK-gasskomfyren under matlaging.

. Ved gasslekkasje, lukk regulatoren pa gassflasken og fjern den.

. Serg alltid for & holde en avstand pa minst 0,5 meter fra brennbare materialer.

. Ikke plasser brennbare eller eksplosive materialer i naerheten av HOT WOK gassov-

nen.

9. HOT WOK gassovnen skal alltid plasseres pa et flatt underlag som ikke er brenn-
bart.

10. Ikke bruk HOT WOK gasskomfyren i sterk vind.

11. Defekter kan kun repareres med originale HOT WOK deler.

12. Designendringer p4 HOT WOK gassovnen er farlige og ikke tillatt.

13.Bruk kun en nasjonalt godkjent regulator og gasslange pa maks. 1,5 meter til HOT
WOK gasskomfyr.

14. Alle godkjente gassflasker kan brukes til HOT WOK.

15.Kontroller alltid for bruk at gassdysene under brenneren i kransettet er riktig
montert.

16.Lukk og koble alltid regulatoren fra gassflasken etter bruk.

17.Sjekk gasslangen regelmessig for mulige sprekker eller brudd.

18.Kontroller tettheten regelmessig ved gasslangekoblingene ved kransettet og
regulatoren.

19.Forlat aldri HOT WOK-gasskomfyren nar den er tent.

20.Bruk ALDRI vann til & slukke dersom oljen antennes, da dette vil ha motsatt effekt.
Bruk heller et lokk eller brannteppe.

@R BRUK FOR FORSTE GAN

Ved & folge bruks- og vedlikeholdsinstruksjonene vil wokpannen din ha lang levetid.
Garantien er ugyldig hvis disse instruksjonene ikke fglges.
IGANGKJ@RING

[ ENE-IVIFN

1. Fer du bruker woken, rengjgr den grundig med varmt vann og en myk svamp. Tark
av woken godt etterpa.

2. HOT WOK wokpannen er beskyttet av en film som ma fjernes. Woken er laget av
karbonstal, som er et meget godt materiale for 4 lede varme. Det anbefales derfor at
gasskomfyren varmes opp til maksimalt halv flamme under forberedelsen av woken.
Woken varmes deretter til den er gyllenbrun.

3. Hell 3-6 ss. olje i woken, og fordel oljen rundt woken i sirkulaere bevegelser i ca.
2 minutter. Det er viktig at oljen fordeles i hele woken, ellers vil oljen feste seg i
bunnen. Sl deretter av gasskomfyren og terk av innsiden av woken med terkepapir.

Gjenta prosedyren ca. 3 ganger til det ikke lenger er brennende rester pa pa-
pirhandkleet.

Etter klargjoring vil innsiden av woken ha endret farge fra skinnende metall til en
merk nyanse. Dette er helt normalt og kun en indikasjon pa at woken er tilberedt
riktig. Over tid vil woken bli mgrkere og mgrkere med bruk. Dette sorte belegget
fungerer som en non-stick overflate. Woken kan enkelt holde maten varm etter
tilberedning, s& la enten woken sta pa gasskomfyren eller server maten direkte i
woken p3 et understell.

Vaer oppmerksom pé at woken fortsatt er varm ved servering.

OPERASJON

Tenning utfares ved hjelp av fyrstikker eller grilltenner.

1. Tenning: Ved tenning, trykk farst ned kranene og vri deretter. Skru den hayre
kranen helt opp og tenn hgyre side av brennerringen, og plasser deretter wokpan-
nen pa HOT WOK-gasskomfyren. Apne na farst den midterste og deretter venstre
trykk.

2. Regulering av varme: Vri sakte pa kranene for a fa gnsket varmeinnstilling. Venstre
kran regulerer venstre side av gassringen, kranen i midten midt pa gassringen og
kranen til hayre regulerer hgyre side av gassringen.

a. Nar alle 3 kranene er i vertikal stilling, er varmeeffekten maksimal.
b. Nar alle 3 kranene er i horisontal stilling, er all gasstilfarsel stengt. Lukk regulator-
en.

VEDLIKEHOLD

Etter bruk, tark av HOT WOK-gasskomfyren med en fuktig klut, slik noen matsyrer kan
la det vaere flekker hvis de far sitte for lenge. Deretter en tarr klut. Pass pé at nei

hulli gassringen er blokkert.

Vaer oppmerksom pa at nar stgpejern kommer i kontakt med vann, f.eks. regn og
fuktighet, rust kan dannes. Hvis det dannes rust p4 HOT WOK-gassovnen, pavirker ikke
dette funksjonaliteten.

For rustfjerning se www.hotwok.com under FAQ. Rust er ikke berettiget til a klage.

LAGRING

Etter bruk og avkjgling av HOT WOK-gassovnen skal den dekkes til og plasseres i en
tort sted.
Rust kan oppsta pa grunn av fuktighet, og er ikke klageberettiget.

TEKNISKE SPESIFIKA ER

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03
Type: Original Type: Basic Type: Professional
Belastning: 7 k Belastning: 10 kW Belastning: 12 kW

Kategori:
Produsent: HOT WOK

Kategori: 30 mBar
Produsent: HOT WOK

Kategori: 30 mBar
Produsent: HOT WOK

www.hotwok.com/faq
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Die Beine werden mit einer Schraube  Entfernen Sie die Muttern und
montiert und mit einer Mutter und montieren Sie den Hahnsatz am
Unterlegscheibe befestigt. Basisring.

Schieben Sie den Innenring so weit Der Brennerring wird auf den
wie maglich nach vorne in Richtung  Basisring gesetzt und in die

t und i Verriegell ition gedreht.
Sie ihn mit einer Schraube und
einer Mutter am gegeniiberliegen-

\ den Ende.

Die Muttern sind in der montiert Der Gasring wird so aufgesetzt,
dieselbe Position wieder und dass die 3 Rohre auf den
wieder festgezogen. Muttern aufliegen.

Der Gasschlauch wird am Ventil
befestigt, indem Schlauch und
Ventil zusammengeschraubt
werden.

Achten Sie darauf, nicht zu fest
Schrauben Sie den Stecker mit anzuziehen.

Gummiring auf das Gewinde am Denken Sie daran, die Verbin-
Ventilsatz. dungen regelmdfig nachzuzie-
hen, um mégliche Gaslecks zu
vermeiden.

/

SICHERHEITSHINWEISE

1. Der HOT WOK Gasbrenner wird sehr heiB, halten Sie Kinder und Tiere in angemes-
senem Abstand.
. Der Gasbrenner HOT WOK ist nur fiir den Gebrauch im Freien bestimmt.
. Der Gasbrenner HOT WOK ist nur fiir Flaschengas zugelassen, nicht fiir Stadtgas,
Stadtgas Il oder Erdgas.
. Bewegen Sie den HOT WOK Gasbrenner niemals, wenn er angeziindet ist.
. Beugen Sie sich wahrend des Kochens nicht nach vorne tiber den HOT WOK
Gasbrenner.
. SchlieBen Sie im Falle eines Gaslecks den Regler an der Gasflasche und entfernen
Sieihn.
. Halten Sie immer einen Abstand von mindestens 0,5 Metern zu brennbaren Materi-
alien ein.
8. Stellen Sie keine brennbaren oder explosiven Materialien in die Nahe des HOT
WOK-Gasbrenner.
9. Der Gasbrenner HOT WOK muss immer auf einer ebenen, nicht brennbaren Ober-
flache aufgestellt werden.
10. Verwenden Sie den HOT WOK Gasbrenner nicht bei starkem Wind.
11. Defekte diirfen nur mit Originalteilen von HOT WOK repariert werden.
12. Konstruktionsdnderungen am HOT WOK Gasbrenner sind gefahrlich und nicht
gestattet.
13.Verwenden Sie nur einen national zugelassenen Regler und einen Gasschlauch mit
max. 1,5 Meter zum HOT WOK Gasherd.
14. Alle zugelassenen Gasflaschen durfen fiir den HOT WOK verwendet werden.
15. Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch, dass die Gasdiisen unter dem Brenner in der
Zapfgarnitur richtig montiert sind.
16.SchlieRen Sie den Regler nach Gebrauch immer und trennen Sie ihn von der Gas-
flasche.
17. Uberpriifen Sie den Gasschlauch regelmaBig auf mogliche Risse oder Briiche.
18. Kontrollieren Sie regelmaRig die Dichtheit an den Gasschlauchanschliissen an
Zapfgarnitur und Regler.
19. Verlassen Sie den HOT WOK-Gasbrenner niemals, wenn er angeziindet ist.
20. Verwenden Sie NIEMALS Wasser zum Léschen, wenn sich das Ol entziindet, da dies
den gegenteiligen Effekt hat. Verwenden Sie stattdessen einen Deckel oder eine
Léschdecke.

R INBETRIEBNAHME

Wenn Sie die Gebrauchs- und Pflegehinweise befolgen, wird Ihre Wokpfanne eine lange
Lebensdauer haben. Die Garantie erlischt, wenn diese Anweisungen nicht befolgt werden.
INBETRIEBNAHME

[T, ¥ N AN
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1. Reinigen Sie den Wok vor Gebrauch griindlich mit warmem Wasser und einem weichen
Schwamm. Wischen Sie den Wok danach griindlich aus.

N

Die HOT WOK Wokpfanne ist durch eine Folie geschitzt, die entfernt werden muss. Der Wok
besteht aus Karbonstahl, der ein sehr gutes Material zur Warmeleitung ist. Es empfiehlt sich
daher, wihrend der Wok-Zubereitung den Gasherd auf maximal halbe Flamme zu erhitzen. Der
‘Wok wird dann erhitzt, bis er goldbraun ist.

w

GieRen Sie 3-6 EL. Ol in den Wok geben und das Ol mit kreisenden Bewegungen ca. 2 Minuten.
Es ist wichtig, dass das Ol im Wok verteilt wird, da sonst das Ol am Boden kleben bleibt. Schal-
ten Sie dann den Gasherd aus und wischen Sie das Innere des Woks mit einem Papiertuch aus.

Wiederholen Sie den Vorgang ca. 3 mal, bis keine brennenden Riickstéande mehr auf dem
Kiichenpapier sind.

Nach der Zubereitung hat die Innenseite des Woks ihre Farbe von glinzendem Metall zu einem
dunklen Farbton geandert. Dies ist vollig normal und nur ein Hinweis darauf, dass der Wok
richtig zubereitet wurde. Mit der Zeit wird der Wok durch Gebrauch immer dunkler. Diese
schwarze Beschichtung wirkt als Antihaft-Oberfliche. Der Wok kann die Speisen nach dem
Kochen problemlos warm halten, also entweder den Wok auf dem Gasherd belassen oder die
Speisen direkt im Wok auf einem Untersetzer servieren.

Beachten Sie, dass der Wok beim Servieren noch heiR ist.

EDIEN

Die Ziindung erfolgt mit Streichhdlzern oder Grillanziindern.

1. Ziundung: Beim Zinden zuerst auf die Hahne driicken und dann drehen. Drehen Sie
den rechten Hahn ganz nach oben und ziinden Sie die rechte Seite des Brennerrings
an, stellen Sie dann die Wokpfanne auf den HOT WOK Gasherd. Offnen Sie nun
zuerst den mittleren und dann den linken Hahn.

. Hitze regulieren: Drehen Sie die Hihne langsam, um die gewiinschte Hitzeeinstel-
lung zu erhalten. Der linke Hahn reguliert die linke Seite des Gasrings, der mittlere
Hahn die Mitte des Gasrings und der rechte Hahn reguliert die rechte Seite des
Gasrings.

N

a. Stehen alle 3 Hahne in senkrechter Position, ist die Heizwirkung maximal.
b. Wennsich alle 3 Hahne in horizontaler Position befinden, ist die gesamte Gaszufuhr
geschlossen. SchlieBen Sie den Regler.

UNTERHALT

Wischen Sie den HOT WOK Gasbrenner nach Gebrauch mit einem feuchten Tuch ab,
da einige Speisesauren dies konnen hinterlassen Flecken, wenn sie zu lange stehen
gelassen werden. Dann ein trockenes Tuch. Stellen Sie sicher, dass nein Locher im
Gasring sind verstopft.

Beachten Sie, dass bei Kontakt von Gusseisen mit Wasser, z. Regen und Feuchtigkeit,
Rost kann Formen. Sollte sich am HOT WOK Gasbrenner Rost bilden, beeintrachtigt
dies nicht die Funktionsfahigkeit.

Zur Rostentfernung sieche www.hotwok.com unter FAQ.

Rost ist nicht reklamationsfahig.

AUFBEWAHRUNG

Nachdem Sie den HOT WOK Gasbrenner benutzt und abgekiihlt haben, sollten Sie ihn
abdecken und in einen trockener Platz.
Rost kann durch Feuchtigkeit entstehen und ist nicht reklamationsfahig.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Typ: Original Typ: Basic Typ: Professional
Belastung: 7 kW Belastung: 10 kW Belastung: 12 kW
Kategorie: 50 mBar Kategorie: 50 mBar Kategorie: 50 mBar
Hersteller: HOT WOK Hersteller: HOT WOK Hersteller: HOT WOK

www.hotwok.com/faq
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Jalat kiinnitetddn ruuvilla

ja kiinnitetddn mutterilla ja
aluslevylld.

A\ Y2

Tyénnd sisdrengasta niin pitkdille
eteenpdin kohti hanasarjaa

Irrota mutterit ja asenna hana-
sarja pohjarenkaaseen.

Poltinrengas asetetaan poh-
jarenkaaseen ja kddnnetddn

Kaasurengas asetetaan

Mutterit on asennettu
samaan uudelleen ja ikall
kiristetddn.

Kierrd kumirenkaalla varus-
tettu liitin kiinni venttiilisarjan

1siten, ettd 3 putkea
lepddvdt muttereissa.

Kaasuletku kiinnitetddn
venttiiliin ruuvaamalla letku ja
venttiili yhteen.

Varo kiristdmastd liikaa.
Muista kiristdd liitokset
sddnnollisesti mahdollisen
kaasuvuodon varalta.

lukitusasentoon.

kuin mahdollista ja kiinnitd se
ruuvilla ja mutterilla vastakkai-
sesta pddstd.

N

kierteeseen.

VAROITUS

1. HOT WOK -kaasuliesi kuumenee erittdin kuumaksi, pida lapset ja eldimet sopivalla
etaisyydella.
. HOT WOK -kaasuliesi on tarkoitettu vain ulkokayttéon.
. HOT WOK -kaasuliesi on hyviksytty vain pullokaasulle, ei kaupunkikaasulle,
kaupunkikaasulle Il tai maakaasulle.

. Al koskaan liikuta HOT WOK -kaasuliesi, kun se palaa.

. Al nojaa eteenpain HOT WOK -kaasulieden yli kypsennyksen aikana.

. Kaasuvuodon sattuessa sulje kaasusylinterin saadin jairrota se.

. Pidd aina vahintdan 0,5 metrin etéisyys palaviin materiaaleihin.

. Al aseta syttyvia tai rajahtavia materiaaleja HOT WOK -kaasulieden lahelle.

. HOT WOK kaasuliesi on aina asetettava tasaiselle pinnalle, joka ei ole syttyva.

10. Alz kaytd HOT WOK -kaasuliesi voimakkaassa tuulessa.

11. Viat voidaan korjata vain alkuperaisilla HOT WOK -osilla.

12.HOT WOK -kaasulieden rakennemuutokset ovat vaarallisia ja kiellettyja.

13.Kayta vain kansallisesti hyvaksyttya sdadinta ja kaasuletkua max. 1,5 metrid HOT
WOK kaasuliesi.

14. Kaikkia hyvaksyttyja kaasupulloja voidaan kayttda HOT WOK:iin.

15. Tarkista aina ennen kaytt64, ettd hanasarjan polttimen alla olevat kaasusuuttimet
on asennettu oikein.

16.Sulje jairrota saadin aina kaasupullosta kayton jélkeen.

17. Tarkista kaasuletku sdannéllisesti mahdollisten halkeamien tai murtumien varalta.

18.Tarkista saannallisesti hanasarjan ja saatimen kaasuletkuliitantéjen tiiviys.

19. Al4 koskaan jata HOT WOK -kaasuliesi palaa.

20.ALA KOSKAAN kayta vetts sammuttamiseen, jos 6ljy syttyy, sill silla on painvastai-
nen vaikutus. Kayt4 sen sijaan kantta tai ssmmutuspeitoa.

ENNEN KAYTT

Ké&ytto- ja huolto-ohjeita noudattamalla wok-pannullasi on pitka kayttoika. Takuu
raukeaa, jos naité ohjeita ei noudateta.
KAYTTOONOTTO

w N

VO NG A

1. Ennen kuin kdytat wokpannua, puhdista se huolellisesti lampimalla vedelld ja
pehmeélld sienelld. Pyyhi wok-pannu huolellisesti sen jalkeen.

2. HOT WOK -wok-pannu on suojattu kalvolla, joka on poistettava. Wok on valmis-
tettu hiiliteraksestd, joka on erittain hyva materiaali Iammon johtamiseen. Siksi on
suositeltavaa, etta kaasuliesi Iammitetdin wokin valmistamisen aikana enin
puoleen liekkiin. Taman jélkeen wok-pannua kuumennetaan kullanruskeaksi.

w

. Kaada 3-6 rkl. 6ljyd wokissa ja levita 6ljya wokin ymparille pyrivin liikkein n. 2
minuuttia. On tarkeaa, etta 6ljy jakautuu koko wokin alueelle, muuten 6ljy tarttuu
pohjaan. Sammuta sitten kaasuliesi ja pyyhi wokin sisapuoli talouspaperilla.

Toista toimenpide n. 3 kertaa, kunnes paperipyyhkeell3 ei en&a ole palamisjaimia.

Valmistuksen jalkeen wokin sisdpuoli on vaihtanut varia kiiltavasta metallista tum-
maan savyyn. Tamé on tdysin normaalia ja vain merkki siit3, ettd wok on valmistettu
oikein. Ajan my6ta wok-pannu tummenee ja tummenee kdyton my6ta. Tama musta
pinnoite toimii tarttumattomana pintana. Wok pitaa ruoan helposti lampimana
kypsennyksen jélkeen, joten joko jatd wokki kaasuliesille tai tarjoile ruoka suoraan
wokkipannussa.

Huomioi, ettd wok-pannu on vield kuuma tarjottaessa.

KAYTTO

Sytytys tapahtuu tulitikkujen tai grillinsytyttimen avulla.

1. Sytytys: Kun sytytat, paina ensin hanat alas ja kdanna sitten. Kdanna oikea hana
kokonaan yl6s ja sytyta poltinrenkaan oikea puoli ja aseta sitten wok-pannu HOT
WOK -kaasuliesille. Avaa nyt ensin keskimmainen ja sitten vasen napa.

Lammon 3anna hanat hitaasti saadaksesi halutun Iampoéasteen. Vasen hana
saatelee kaasurenkaan vasenta puolta, keskelld oleva hana kaasurenkaan keskelld ja
oikealla oleva hana kaasurenkaan oikeaa puolta.

N

. Kun kaikki 3 hanaa ovat pystyasennossa, lammitysteho on suurin.
. Kun kaikki 3 hanaa ovat vaakasuorassa asennossa, kaikki kaasunsy&ttd on kiinni.
Sulje saadin.

HUOLTO

Pyyhi HOT WOK kaasuliesi kdyton jalkeen kostealla liinalla, kuten jotkut

ruokahapot voivat jatt4a tahroja, jos niiden annetaan istua liian kauan. Sitten

kuivalla liinalla. Varmista, ettei kaasurenkaassa ole tukoksia.

Huomaa, etté kun valurauta joutuu kosketuksiin veden kanssa, esim. sade

ja kosteus voi muodostua ruostetta. Jos HOT WOK -kaasuliesiin muodostuu ruostetta,
tama ei vaikuta toimivuuteen.

Lisatietoja ruosteenpoistosta on osoitteessa www.hotwok.com kohdasta FAQ.
Ruosteesta ei voi tehda valituksia.

VARASTOINTI

Kun HOT WOK -kaasuliesi on kaytetty ja jadhtynyt, se tulee peittia ja asettaa a
kuiva paikka.
Ruostetta voi esiinty kosteuden vuoksi, ei

TEKNISET TIEDO

oo

4 voi tehda valituksia.

CE 0048/03 CE 0048/03 CE 0048/03
Tyyppi: Original Tyyppi: Basic Tyyppi: Professional
Kuorma: 7 kW Kuorma: 10 kW Kuorma: 12 kW

Luokka: 30 mBar
Tuottaja: HOT WOK

Luokka: 30 mBar
Tuottaja: HOT WOK

Luokka: 30 mBar
Tuottaja: HOT WOK
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De poten zijn gemonteerd met
een schroef en vastgezet met
een moer enring.

Duw de binnenring zo ver mo-
gelijk naar voren in de richting
van de kraanset en zet deze aan

Verwijder de moeren en monte-
er de kraanset op de basisring.

De branderring wordt op de
basisring geplaatst en in de
vergrendelde stand gedraaid.

De moeren zijn gemonteerd in de

dezelfde positie opnieuw en
opnieuw vastgedraaid.

Schroef de connector met
rubberring op de schroefdraad
op de ventielset.

De gasring wordt zo geplaatst
dat de 3 pijpen op de moeren
rusten.

De gasslang wordt aan het
ventiel bevestigd door de slang
en het ventiel aan elkaar te
schroeven.

Pas op dat u niet te strak
aandraait.

Denk eraan om verbindingen
regelmatig aan te draaien voor

het andere uiteinde vast met een
schroef en moer.

-

een mogelijk gaslek.

/

WAARSCHUWING

1. Het HOT WOK wok brander wordt erg heet, houd kinderen en dieren op gepaste
afstand.
. Het HOT WOK wok brander is uitsluitend bedoeld voor gebruik buitenshuis.
. Het HOT WOK wok brander is alleen goedgekeurd voor flessengas, niet voor
stadsgas, stadsgas |1 of aardgas.
. Verplaats het HOT WOK-gasfornuis nooit als het brandt.
Leun tijdens het koken niet voorover over het HOT WOK-wok brander.
. Sluit bij een gaslek de regelaar op de gasfles en verwijder deze.
. Zorg altijd voor een afstand van minimaal 0,5 meter tot brandbare materialen.
. Plaats geen ontvlambare of explosieve materialen in de buurt van het HOT WOK
wok brander.
9. Het HOT WOK wok brander moet altijd op een vlakke ondergrond worden gep-
laatst die niet brandbaar is.
10. Gebruik het HOT WOK wok brander niet bij harde wind.
11. Defecten mogen alleen worden gerepareerd met originele HOT WOK-onderdelen.
12. Wijzigingen in het ontwerp van het HOT WOK wok brander zijn gevaarlijk en niet
toegestaan.
13.Gebruik alleen een landelijk goedgekeurde regelaar en gasslang van max. 1,5 meter
tot het HOT WOK wok brander.
14.Voor de HOT WOK mogen alle goedgekeurde gasflessen worden gebruikt.
15. Controleer voor gebruik altijd of de gassproeiers onder de brander in de kraanset
goed zijn gemonteerd.
16.Na gebruik altijd de regelaar sluiten en loskoppelen van de gasfles.
17.Controleer de gasslang regelmatig op eventuele scheuren of breuken.
18.Controleer regelmatig de dichtheid van de gasslangaansluitingen op de kraanset en
regelaar.
19.Laat het HOT WOK-wok brander nooit achter als het brandt.
20.Gebruik NOOIT water om te blussen als de olie ontbrandt, omdat dit het tegeno-
vergestelde effect heeft. Gebruik in plaats daarvan een deksel of blusdeken.

w N
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Door de gebruiks- en onderhoudsinstructies te volgen, heeft je wokpan een lange
levensduur.

De garantie vervalt als deze instructies niet worden opgevolgd.
INBEDRIJFSTELLING

1. Maak de wok voor gebruik grondig schoon met warm water en een zachte spons.
Veeg de wok daarna goed schoon.

2. De HOT WOK wokpan wordt beschermd door een folie die verwijderd moet
worden. De wok is gemaakt van koolstofstaal, een zeer goed materiaal voor het
geleiden van warmte. Het is daarom aan te raden om tijdens het bereiden van
de wok het gasfornuis maximaal op halve vlam te verwarmen. De wok wordt
vervolgens verwarmd tot hij goudbruin is.

3. Giet 3-6el. olie in de wok en verdeel de olie in cirkelvormige bewegingen geduren-
de ca. 2 minuten. Het is belangrijk dat de olie goed door de wok wordt verdeeld,
anders blijft de olie aan de bodem plakken. Schakel vervolgens het gasfornuis uit
en veeg de binnenkant van de wok schoon met keukenpapier.

Herhaal de procedure ca. 3 keer totdat er geen brandende resten meer op het
keukenpapier zijn.

Na bereiding zal de binnenkant van de wok verkleurd zijn van glanzend metaal
naar een donkere tint. Dit is volkomen normaal en slechts een indicatie dat de wok
correct is bereid. Na verloop van tijd wordt de wok bij gebruik steeds donkerder.
Deze zwarte coating werkt als een antiaanbaklaag. De wok kan het eten na het
koken gemakkelijk warm houden, dus laat de wok op het gasfornuis staan of
serveer het eten direct in de wok op een onderzetter.

Houd er rekening mee dat de wok nog heet is bij het serveren.

GEBRUIK

Ontsteking wordt uitgevoerd met behulp van lucifers of grillaansteker.

1. Ontsteking: Bij het aansteken eerst de kranen naar beneden drukken en dan
draaien. Draai de rechter kraan helemaal omhoog en steek de rechterkant van de
branderring aan, plaats vervolgens de wokpan op het HOT WOK wok brander.
Open nu eerst de middelste en dan de linkerkraan.

2. Regeling van de warmte: Draai de kranen langzaam om de gewenste kookstand te
krijgen. De linker kraan regelt de linkerkant van de gasring, de kraan in het midden
het midden van de gasring en de kraan rechts regelt de rechterkant van de gasring.

a. Alsalle 3de kranen verticaal staan, is het verwarmingseffect maximaal.
b. Als alle 3 de kranen horizontaal staan, is alle gastoevoer gesloten. Sluit de regelaar.

ONDERHOUD

Veeg het HOT WOK gasfornuis na gebruik even af met een vochtige doek
voedingszuren kunnen vlekken achterlaten als ze te lang intrekken. Dan

een droge doek. Zorg ervoor dat er geen gaten in de gasring verstopt zijn.

Houd er rekening mee dat wanneer gietijzer in contact komt met water, b.v. regenen
en vocht kan roest ontstaan. Als zich roest vormt op het HOT WOK-gasfornuis,

dit heeft geen invioed op de functionaliteit.

Voor het verwijderen van roest zie www.hotwok.com onder FAQ.

Roest komt niet in aanmerking voor klachten.

OPSLAG

Na gebruik en afkoeling van het HOT WOK-wok brander moet het worden afgedekt en
in een droge plaats.
Roest kan ontstaan door vocht en komt niet in aanmerking voor klachten.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Type: Original Type: Basic Type: Professional
Belasting: 7 kW Belasting: 10 kW Belasting: 12 kW
Categorie: 30 mBar Categorie: 30 mBar Categorie: 30 mBar
Producent: HOT WOK Producent: HOT WOK Producent: HOT WOK

www.hotwok.com/faq
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Le gambe sono montate conuna  Togliere i dadi e montare la rubi-
vite e fissate con un dado e una netteria sull'anello di base.
rondella.

Lanello del bruciatore viene
posizionato sull'anello di base e
ruotato in posizione di blocco.

Spingere l'anello interno il piti in
avanti possibile verso la rubinet-
teria e fissarlo con una vite e un

dado all’estremita opposta.

N

SSEMBLAGGIO

.

| dadi sono montati nel dinuovo  Lanello del gas é posizionato
nella stessa posizione e riserrato.  in modo che i 3 tubi poggino
sui dadi.

Il tubo del gas é fissato alla
valvola avvitando il tubo e la
valvola insieme.

Fare attenzione a non stringe-
re troppo.

Ricordarsi di riserrare rego-
larmente i giunti per possibili
perdite di gas.

Awvitare il connettore con anello
in gomma sulla filettatura del
gruppo valvole.

/

AVVERTIMENTO

1. Lastufaagas HOT WOK diventa molto calda, tenere i bambini e gli animali auna
distanza adeguata.
2. Lastufaagas HOT WOK é destinata esclusivamente all'uso esterno.
. Lastufaagas HOT WOK é omologata solo per il gas in bombola, non per il gas di
citta, il gas dicitta Il o il gas naturale.
. Non spostare mai la stufa a gas HOT WOK quando & accesa.
. Non sporgersi in avanti sopra il fornello a gas HOT WOK durante la cottura.
. In caso di perdita di gas, chiudere il regolatore sulla bombola del gas e rimuoverlo.
. Assicurarsi sempre di mantenere una distanza di almeno 0,5 metri da materiali
infiammabili.
. Non posizionare materiali infiammabili o esplosivi vicino alla stufa a gas HOT WOK.
. Lastufaagas HOT WOK deve essere sempre posizionata su una superficie piana e
non infiammabile.
10.Non utilizzare la stufa a gas HOT WOK con vento forte.
11.1difetti possono essere riparati solo con parti originali HOT WOK.
12. Le modifiche al design della stufa a gas HOT WOK sono pericolose e non consentite.
13. Utilizzare solo un regolatore approvato a livello nazionale e un tubo del gas di max.
A 1,5 metri dalla stufa a gas HOT WOK.
14.Tutte le bombole di gas approvate possono essere utilizzate per HOT WOK.
15. Controllare sempre prima dell'uso che gli ugelli del gas sotto il bruciatore nella
rubinetteria siano montati correttamente.
16.Chiudere e scollegare sempre il regolatore dalla bombola del gas dopo I'uso.
17.Controllare regolarmente il tubo del gas per eventuali crepe o rotture.
18.Controllare regolarmente la tenuta dei raccordi del tubo del gas al rubinetto e al
regolatore.
19.Non abbandonare mai la stufa a gas HOT WOK quando & accesa.
20.Non usare MAI acqua per estinguere se |'olio si accende, in quanto cio avrebbe
I'effetto opposto. Usa invece un coperchio o una coperta antincendio.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Seguendo le istruzioni di uso e manutenzione, la tua padella wok avra una lunga durata.
La garanzia decade se queste istruzioni non vengono seguite.
LA MESSA IN PRODUZIONE

w
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1. Primadi utilizzare il wok, pulirlo accuratamente con acqua tiepida e una spugna
morbida. Pulisci bene il wok in seguito.

N

. Lapadellawok HOT WOK ¢é protetta da una pellicola che deve essere rimossa. Il
wok & realizzato in acciaio al carbonio, che & un ottimo materiale per condurre il
calore. Si consiglia quindi, durante la preparazione del wok, di riscaldare il fornello a
gas fino a un massimo di meta fiamma. Il wok viene quindi riscaldato fino a quando
non diventa dorato.

w

. Versare 3-6 cucchiai. olio nel wok e distribuirlo intorno al wok con movimenti circo-
lari per ca. 2 minuti. E importante che I'olio sia distribuito nel wok, altrimenti I'olio si
attacchera sul fondo. Quindi spegnere il fornello a gas e pulire I'interno del wok con
un tovagliolo di carta.

Ripetere la procedura ca. 3 volte fino a quando non ci sono piui residui di bruciatura
sulla carta assorbente.

Dopo la preparazione, I'interno del wok avra cambiato colore da metallo lucido a
una tonalita scura. Questo & del tutto normale e solo un’indicazione che il wok &
stato preparato correttamente. Con il tempo, il wok diventera sempre pili scuro
con I'uso. Questo rivestimento nero funge da superficie antiaderente. [l wok pud
facilmente mantenere il cibo caldo dopo la cottura, quindi lascia il wok sul fornello a
gas o servi il cibo direttamente nel wok su un sottopentola.

Tieni presente che il wok & ancora caldo al momento di servire.

OPERAZIONE

Laccensione avviene mediante fiammiferi o accendisigari.

1. Accensione: durante I'accensione, premere prima i rubinetti e poi girare. Ruotare
il rubinetto destro completamente in alto e accendere il lato destro dell’anello del
bruciatore, quindi posizionare la padella wok sul fornello a gas HOT WOK. Ora apri
prima quello centrale e poi il tocco sinistro.

2. Regolazione del calore: ruotare lentamente i rubinetti per ottenere il livello di
calore desiderato. Il rubinetto di sinistra regola il Iato sinistro dell’anello del gas, il
rubinetto al centro al centro dell'anello del gas e il rubinetto di destra regolaiil lato
destro dell’anello del gas.

o

. Quando tutti e 3i rubinetti sono in posizione verticale, I'effetto di riscaldamento &
massimo.

b. Quando tutti e 3 i rubinetti sono in posizione orizzontale, tutta I'alimentazione del

gas e chiusa. Chiudere il regolatore.

MANUTENZIONE

Dopo l'uso, pulire la stufa a gas HOT WOK con un panno umido, come alcuni

gli acidi alimentari possono lasciare macchie se lasciati riposare troppo a lungo. Quindi
un panno asciutto. Assicurarsi che nessun foro nel fornello a gas sia ostruito.

Tenere presente che quando la ghisa viene a contatto con I'acqua, ad es. piovere

e umidita, pud formarsi ruggine. Se sul fornello a gas HOT WOK si forma della ruggine,
cio non influisce sulla funzionalita.

Per la rimozione della ruggine vedere www.hotwok.com sotto FAQ.

Rust non pud presentare reclami.

DEPOSITO

Dopo aver utilizzato e raffreddato la stufa a gas HOT WOK, va coperta e ripostain a
posto asciutto.
La ruggine puo verificarsi a causa dell’'umidita e non & idonea a reclami.

ECIFICHE TECNICH

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03
Tipo: Original Tipo: Basic Tipo: Professional
Carico: 7 kW Carico: 10 kW Carico: 12 kW

Categoria: 30 mBar
Produttore: HOT WOK

Categoria: 30 mBar
Produttore: HOT WOK

Categoria: 30 mBar
Produttore: HOT WOK

www.hotwok.com/faq
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Retirez les écrous et montez
le jeu de tarauds sur 'anneau
de base.

Les pieds sont montés avec une
vis et fixés avec un écrou et une
rondelle.

Poussez la bague intérieure aussi
loin que possible vers I'ensemble
de tarauds et fixez-la avec une
vis et un écrou a l'extrémité
opposée.

Lanneau du brdleur est placé
sur l'anneau de base et tourné
en position verrouillée.

.

Les écrous sont montés dans
a nouveau dans la méme position
et resserré.

Lanneau de gaz est mis en
place de maniére a ce que les 3
tuyaux reposent sur les écrous.

Le tuyau de gaz est fixé a la
valve en vissant le tuyau et la
valve ensemble.

Attention a ne pas trop serrer.
Pensez a resserrer régulie-
rement les joints pour une
éventuelle fuite de gaz.

Visser le connecteur avec
anneau en caoutchouc sur le
filetage du jeu de soupapes.

‘/

ATTENTION

1. Leréchaud a gaz HOT WOK devient trés chaud, gardez les enfants et les animaux a
une distance appropriée.
. Leréchaud a gaz HOT WOK est destiné a un usage extérieur uniquement.
. Le réchaud a gaz HOT WOK est homologué uniquement pour le gaz en bouteille,
pas pour le gaz de ville, le gaz de ville Il ou le gaz naturel.
. Ne déplacez jamais le réchaud a gaz HOT WOK lorsqu'il est allumé.
Ne vous penchez pas en avant sur la cuisiniére a gaz HOT WOK pendant la cuisson.
. En cas de fuite de gaz, fermez le régulateur de la bouteille de gaz et retirez-le.
. Assurez-vous toujours de garder une distance d’au moins 0,5 métre des matériaux
inflammables.
. Ne placez pas de matériaux inflammables ou explosifs a proximité du réchaud a gaz
HOT WOK.
9. Leréchaud a gaz HOT WOK doit toujours étre placé sur une surface plane non
inflammable.
10.N'utilisez pas le réchaud a gaz HOT WOK par vent fort.
11. Les défauts ne peuvent étre réparés qu'avec des pieces HOT WOK d’origine.
12. Les modifications de conception du réchaud a gaz HOT WOK sont dangereuses et
interdites.
13.N'utilisez qu'un détendeur homologué au niveau national et un tuyau de gaz de max.
1,5 métre de la cuisiniére a gaz HOT WOK.
14.Toutes les bouteilles de gaz approuvées peuvent étre utilisées pour le HOT WOK.
15. Vérifiez toujours avant I'utilisation que les gicleurs de gaz sous le brileur de la
robinetterie sont correctement montés.
16.Fermez et débranchez toujours le détendeur de la bouteille de gaz aprés utilisation.
17.Vérifiez réguliérement le tuyau de gaz pour d'éventuelles fissures ou ruptures.
18. Vérifiez régulierement I'étanchéité des raccords des tuyaux de gaz au niveau du
robinet et du régulateur.
19.Ne laissez jamais le réchaud a gaz HOT WOK lorsqu'il est allumé.
20.N'utilisez JAMAIS d’'eau pour éteindre si I'huile s'enflamme, car cela aura l'effet
inverse. Utilisez plutét un couvercle ou une couverture anti-feu.

AVANT LA PREMI

En suivant les instructions d'utilisation et d’entretien, votre poéle wok aura une longue
durée de vie.

La garantie est annulée si ces instructions ne sont pas suivies.

MISE EN SERVICE

NouA wN
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1. Avant d'utiliser le wok, nettoyez-le soigneusement avec de 'eau tiéde et une éponge
douce. Essuyez soigneusement le wok par la suite.

N

. La poéle wok HOT WOK est protégée par un film qui doit étre retiré. Le wok est en
acier au carbone, qui est un trés bon matériau pour conduire la chaleur. Il est donc
recommandé que lors de la préparation du wok, la cuisiniére a gaz soit chauffée a un
maximum de demi-flamme. Le wok est ensuite chauffé jusqu’a ce qu'il soit doré.

w

. Versez 33 6 cuilléres a soupe. huile dans le wok et répartir I'huile autour du wok
en mouvements circulaires pendant env. 2 minutes. Il est important que I'huile soit
répartie dans tout le wok, sinon 'huile collera au fond. Ensuite, éteignez la cuisiniére
agaz et essuyez 'intérieur du wok avec une serviette en papier.

Répétez la procédure env. 3 fois jusqu’a ce qu'il n'y ait plus de résidus de combustion
sur la serviette en papier.

Apreés préparation, I'intérieur du wok aura changé de couleur, passant d'un métal
brillant & une teinte foncée. Ceci est tout a fait normal et indique uniquement que le
wok a été correctement préparé. Au fil du temps, le wok deviendra de plus en plus
sombre a l'usage. Ce revétement noir agit comme une surface antiadhésive. Le wok
peut facilement garder les aliments au chaud aprés la cuisson, alors laissez le wok
sur la cuisiniére a gaz ou servez les aliments directement dans le wok sur un dessous
de plat.

Sachez que le wok est encore chaud au moment de servir.

OPERATION

Lallumage s'effectue a l'aide d’allumettes ou d’allume-grill.

1. Allumage: lors de I'allumage, appuyez d’abord sur les robinets, puis tournez. Tourn-
ez le robinet droit a fond et allumez le c6té droit de I'anneau du brileur, puis placez
la poéle wok sur la cuisiniére a gaz HOT WOK. Maintenant, ouvrez d’abord celui du
milieu, puis celui de gauche.

2. Régulation de la chaleur : Tournez les robinets lentement pour obtenir le réglage
de chaleur souhaité. Le robinet de gauche régule le c6té gauche du réchaud a gaz,
le robinet au milieu au milieu du réchaud a gaz et le robinet a droite régule le coté
droit du réchaud a gaz.

a. Lorsque les 3 robinets sont en position verticale, I'effet de chauffe est maximal.
b. Lorsque les 3 robinets sont en position horizontale, toute I'alimentation en gaz est
fermée. Fermez le régulateur.

MAINTENANCE

Apres utilisation, essuyez le réchaud a gaz HOT WOK avec un chiffon humide, car
certains acides alimentaires peuvent laisser des taches s'ils sont autorisés a s'asseoir
trop longtemps. Puis un chiffon sec. Assurez-vous que non les trous de 'anneau de gaz
sont bouchés.

Soyez conscient que lorsque la fonte entre en contact avec de I'eau, par ex. pluie et
humidité, rouille peut se former. Si de la rouille se forme sur la cuisiniére a gaz HOT
WOK, cela n'affecte pas la fonctionnalité.

Pour I'élimination de la rouille, voir www.hotwok.com sous FAQ.

Rust n'est pas admissible aux plaintes.

ESPACE DE RANGEMENT

Apreés avoir utilisé et refroidi le réchaud a gaz HOT WOK, il doit étre couvert et placé
dans un endroit sec.
La rouille peut se produire en raison de I'humidité et n'est pas éligible aux plaintes.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

CE 0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Genre: Original Genre: Basic Genre: Professional
Puissance: 7 kW Puissance: 10 kW Puissance: 12 kW
Catégorie: 30 mBar Catégorie: 30 mBar Catégorie: 30 mBar
Producteur: HOT WOK Producteur: HOT WOK Producteur: HOT WOK

www.hotwok.com/faq
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Las patas se montan con un
tornillo y se sujetan con una
tuerca y una arandela.

Retirar las tuercas y montar
el juego de griferia en el anillo
base.

Empuje el anillo interior hacia

el juego de grifo lo mds posible y
fijelo con un tornillo y una tuerca
en el extremo opuesto.

El anillo del quemador se colo-
caen el anillo de la base y se
gira a la posicién de bloqueo.

\_

Las tuercas estdn montadas en el
de nuevo en la misma posicién y
vuelto a apretar.

El anillo de gas se coloca de
manera que los 3 tubos se
apoyen sobre las tuercas.

La manguera de gas se conecta
ala vdlvula atornillando la
manguera y la vdlvula juntas.
Tenga cuidado de no apretar

a o

Recuerde volver a apretar
periédicamente las juntas por
posibles fugas de gas.

Atornille el conector con anillo
de goma en la rosca del juego
de vdlvulas.

ADVERTENCIA

1. Laestufade gas HOT WOK se calienta mucho, mantenga a los nifos y animales a
una distancia adecuada.
. Laestufa de gas HOT WOK esta disefiada solo para uso en exteriores.
. La estufa de gas HOT WOK solo esta aprobada para gas envasado, no para gas
ciudad, gas ciudad Il o gas natural.
. Nunca mueva la estufa de gas HOT WOK cuando esté encendida.
. No se incline hacia adelante sobre la estufa de gas HOT WOK durante la coccion.
. Encaso de fuga de gas, cierre el regulador del cilindro de gas y retirelo.
. Aseglrese siempre de mantener una distancia de al menos 0,5 metros de los materi-
ales inflamables.
. No coloque materiales inflamables o explosivos cerca de la estufa de gas HOT WOK.
. Laestufa de gas HOT WOK siempre debe colocarse sobre una superficie plana que
no sea inflamable.
10.No utilice la estufa de gas HOT WOK con vientos fuertes.
11. Los defectos solo pueden repararse con piezas originales HOT WOK.
12.Los cambios de disefio en la estufa de gas HOT WOK son peligrosos y no estan
permitidos.
13. Utilice inicamente un regulador aprobado a nivel nacional y una manguera de gas
de max. 1,5 metros hasta la estufa de gas HOT WOK.
14.Todos los cilindros de gas aprobados pueden usarse para el WOK CALIENTE.
15.Compruebe siempre antes del uso que las boquillas de gas debajo del quemador en
el juego de grifos estén correctamente colocadas.
16.Siempre cierre y desconecte el regulador de la botella de gas después de su uso.
17.Revise la manguera de gas regularmente para detectar posibles grietas o roturas.
18. Verifique regularmente la estanqueidad en las conexiones de las mangueras de gas
en el juego de grifos y el regulador.
19.Nunca deje la estufa de gas HOT WOK cuando esté encendida.
20.NUNCA use agua para apagar si el aceite se enciende, ya que esto tendra el efecto
contrario. Use una tapa o una manta ignifuga en su lugar.

ANTES DE UTILIZAR POR PRIMERA VEZ

Siguiendo las instrucciones de uso y mantenimiento, su sartén wok tendra una larga
vida Gtil.

La garantia queda anulada si no se siguen estas instrucciones.

PUESTA EN MARCHA

NouhsA wN
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1. Antes de usar el wok, limpielo bien con agua tibia y una esponja suave. Limpia bien el
wok después.

2. Lasartén wok HOT WOK esta protegida por una pelicula que debe retirarse. El
wok estd hecho de acero al carbono, que es un material muy bueno para conducir
el calor. Por lo tanto, se recomienda que mientras se prepara el wok, la estufa de
gas se caliente a un maximo de media llama. Luego se calienta el wok hasta que esté
dorado.

w

. Vierta 3-6 cucharadas. aceite en el wok y distribuya el aceite alrededor del wok
con movimientos circulares durante aprox. 2 minutos. Es importante que el aceite
se distribuya por todo el wok, de lo contrario el aceite se pegara al fondo. Luego
apague la estufa de gas y limpie el interior del wok con una toalla de papel.

Repita el procedimiento aprox. 3 veces hasta que ya no queden residuos de quema-
do en latoalla de papel.

Después de la preparacion, el interior del wok habra cambiado de color de metal
brillante a un tono oscuro. Esto es completamente normal y solo indica que el wok
se ha preparado correctamente. Con el tiempo, el wok se oscurecera cada vez mas
con el uso. Este recubrimiento negro acttia como una superficie antiadherente. El
wok puede mantener la comida caliente facilmente después de cocinarla, asi que
deje el wok en la estufa de gas o sirva la comida directamente en el wok sobre un
salvamanteles.

Tenga en cuenta que el wok todavia esta caliente cuando lo sirva.

OPERACION

El encendido se realiza con fésforos o encendedor de parrilla.

1. Encendido: Al encender, primero presione los grifos hacia abajo y luego girelos. Gire
el grifo derecho completamente hacia arriba y encienda el lado derecho del anillo
del quemador, luego coloque la sartén wok en la estufa de gas HOT WOK. Ahora
abre primero el del medio y luego el izquierdo.

2. Regulacién del calor: Gire los grifos lentamente para obtener el ajuste de calor
deseado. El grifo izquierdo regula el lado izquierdo del anillo de gas, el grifo en el
medio el medio del anillo de gas y el grifo de la derecha regula el lado derecho del
anillo de gas.

a. Cuando los 3 grifos estan en posicion vertical, el efecto de calentamiento es maxi-
mo.

. Cuando los 3 grifos estan en posicion horizontal, todo el suministro de gas esta
cerrado. Cierre el regulador.

MANTENIMIEN

Después del uso, limpie la estufa de gas HOT WOK con un pafio himedo, como algunos
los cidos de los alimentos pueden dejar manchas si se dejan reposar por mucho
tiempo. Después un pafio seco. Asegurese de que ningun orificio del anillo de gas esté
bloqueado.

Tenga en cuenta que cuando el hierro fundido entra en contacto con el agua, p. lluvia

y lahumedad, se puede formar 6xido. Si se forma 6xido en la estufa de gas HOT WOK,
esto no afecta la funcionalidad.

Para eliminar el éxido, consulte www.hotwok.com en FAQ.

Rust no es elegible para quejas.

MACENAMIENT

Después de usar y enfriar la estufa de gas HOT WOK, se debe tapar y colocar en un
lugar seco.
El éxido puede ocurrir debido a la humedad y no es elegible para quejas.

ESPECIFICACIONES TECNIC

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Tipo: Original Tipo: Basic Tipo: Professional
Potencia: 7 kW Potencia: 10 kW Potencia: 12 kW
Categoria: 30 mBar Categoria: 30 mBar Categoria: 30 mBar
Productor: HOT WOK Productor: HOT WOK Productor: HOT WOK
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As pernas sdo montadas com
um parafuso e fixadas com uma
porca e arruela.

Empurre o anel interno o mais
para frente possivel em direcdo
ao conjunto de torneiras e

Remova as porcas e encaixe o
conjunto de torneiras no anel
da base.

O anel do queimador é colo-
cado no anel da base e girado
para a posicdo travada.

As porcas sdo montadas na
mesma posi¢do novamente e
reapertado.

Aparafuse o conector com
anel de borracha na rosca do
conjunto de vdlvulas.

O anel de gds é colocado de
forma que os 3 tubos fiquem
apoiados nas porcas.

A mangueira de gds é conec-
tada a vdlvula aparafusando a
mangueira e a vdlvula.

Tenha cuidado para ndo
apertar demais.

Lembre-se de reapertar
regularmente as juntas para
possivel vazamento de gds.

aperte-o com um parafuso e uma
porca na extremidade oposta.

-
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AVISO

. O fogao agas HOT WOK fica muito quente, mantenha as criangas e os animais a
uma distancia adequada.
. O fogdo a gds HOT WOK destina-se apenas a utilizacdo no exterior.
. O fogdo agas HOT WOK é aprovado apenas para gas de garrafa, ndo para gas de
cidade, gas de cidade Il ou gas natural.
Nunca mova o fogao a gas HOT WOK quando estiver aceso.
. N3o se incline para a frente sobre o fogao a gas HOT WOK durante a cozedura.
. Em caso de fuga de gés, feche o regulador da botija de gés e retire-o.
. Certifique-se sempre de manter uma distancia de pelo menos 0,5 metros de materi-
ais inflamaveis.
8. Nao coloque materiais inflamaveis ou explosivos perto do fogao a gas HOT WOK.
9. Ofogéo agas HOT WOK deve ser sempre colocado sobre uma superficie plana e
nao inflamavel.
10.Nao use o fogao a gas HOT WOK com ventos fortes.
11.Os defeitos s6 podem ser reparados com pegas originais HOT WOK.
12. Alteragdes no projeto do fogéo a gds HOT WOK s&o perigosas e ndo permitidas.
13.Use apenas um regulador aprovado nacionalmente e uma mangueira de gas de no
max. 1,5 metros do fogao a gas HOT WOK.
14.Todos os cilindros de gas aprovados podem ser usados para o HOT WOK.
15. Verifique sempre antes de usar se os bicos de gas sob o queimador da torneira estao
encaixados corretamente.
16.Sempre feche e desconecte o regulador da garrafa de gas ap6s o uso.
17.Verifique regularmente a mangueira de gas quanto a possiveis rachaduras ou
quebras.
18. Verifique regularmente a estanqueidade das ligacées das mangueiras de gas no
conjunto de torneiras e regulador.
19.Nunca deixe o fogéo a gas HOT WOK quando estiver aceso.
20.NUNCA use agua para extinguir se o 6leo inflamar, pois isso tera o efeito oposto.
Use uma tampa ou cobertor de fogo em vez disso.

ANTES DE USAR A PRIMEIRA VEZ

Seguindo as instrugdes de uso e manutencéo, sua panela wok tera uma longa vida util.
A garantia é anulada se estas instrugdes nao forem seguidas.
COMISSIONAMENTO

N

w N
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1. Antes de usar o wok, limpe-o bem com 4gua morna e uma esponja macia. Limpe o
wok completamente depois.

2. Apanelawok HOT WOK é protegida por uma pelicula que deve ser removida.
O wok é feito de aco carbono, que € um material muito bom para conduzir calor.
Recomenda-se, portanto, que durante a preparagao do wok, o fogao a gas seja
aquecido aum maximo de meia chama. O wok é entdo aquecido até ficar dourado.

w

. Despeje 3-6 colheres de sopa. 6leo no wok e distribua o 6leo ao redor do wok em
movimentos circulares por aprox. 2 minutos. E importante que o 6leo seja distribui-
do por toda a wok, caso contrario o 6leo grudara no fundo. Em seguida, desligue o
fogédo a gas e limpe o interior da wok com papel toalha.

Repita o procedimento aprox. 3 vezes até que n3o haja mais residuos de queimadu-
ra no papel toalha.

Apos a preparacao, o interior do wok tera mudado de cor de metal brilhante para
um tom escuro. Isso é completamente normal e apenas uma indicagio de que o wok
foi preparado corretamente. Com o tempo, o wok ficara cada vez mais escuro com
o uso. Este revestimento preto atua como uma superficie antiaderente. A wok pode
facilmente manter a comida quente apds o cozimento, entdo deixe a wok no fogdo a
gas ou sirva a comida diretamente na wok em um suporte.

Esteja ciente de que o wok ainda esta quente ao servir.

OPERACAO

Alignicao é feita com fésforos ou isqueiro.

1. Ignicdo: Ao acender, primeiro pressione as torneiras e depois gire. Gire a torneira
direita totalmente para cima e acenda o lado direito do anel do queimador, em
seguida, coloque a panela wok no fogao a gas HOT WOK. Agora abra primeiro o do
meio e depois o da esquerda.

2. Regulagéo do calor: Gire as torneiras lentamente para obter o nivel de calor deseja-
do. Atorneira esquerda regula o lado esquerdo do anel de gas, a torneira do meio no
meio do anel de gas e a torneira da direita regula o lado direito do anel de gas.

a. Quando todas as 3 torneiras estdo na posicao vertical, o efeito de aquecimento é
maximo.

. Quando todas as 3 torneiras estdo na posicao horizontal, todo o suprimento de gas
é fechado. Feche o regulador.

MANUTENCAO

Apbs o uso, limpe o fogao a gas HOT WOK com um pano imido, pois alguns acidos
alimentares podem deixar manchas se eles ficarem por muito tempo. Em seguida, um
pano seco. Certifique-se de que no orificios no anel de gas estdo bloqueados.

Esteja ciente de que quando o ferro fundido entra em contato com a agua, por ex. chuva
e umidade, ferrugem pode formar. Se se formar ferrugem no fogao a gas HOT WOK,
isso ndo afeta a funcionalidade.

Para remocao de ferrugem, consulte www.hotwok.com em FAQ.

Rust ndo é elegivel para reclamacées

ARMAZENAR

Depois de usar e resfriar o fogdo a gas HOT WOK, ele deve ser coberto e colocado em
uma lugar seco.
A ferrugem pode ocorrer devido a umidade e nao é elegivel para reclamacées.

ESPECIFICACOES TECNICAS
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CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03
Tipo: Original Tipo: Basic Tipo: Professional
Belissimo: 7 kW Belissimo: 10 kW Belissimo: 12 kW

Categoria: 30 mBar
Produtor: HOT WOK

Categoria: 30 mBar
Produtor: HOT WOK

Categoria: 30 mBar
Produtor: HOT WOK

O
:
=

www.hotwok.com/faq



Nogi mocowane sq srubq i mo-
cowane nakretkq z podktadkq.

Przesun pierscieri wewnetrzny
jak najdalej do przodu w
kierunku baterii i przymocuj go
Srubq i nakretkq na przeciwle-

Odkrec nakretki i zamocuj
zestaw baterii do pierscienia
podstawy.

Pierscieni palnika jest
umieszczony na pierscieniu
podstawy i przekrecony do
pozycji zablokowanej.

Nakretki sg montowane w
ponownie w tej samej pozycji i
dokrecic.

Przykrecic ztqczke z gumowym
pierscieniem na gwincie zesta-
WU zaworowego.

Pierscien gazowy zaktada sie
tak, aby 3 rury spoczywaty na
nakretkach.

Waz gazowy jest przymo-
cowany do zaworu poprzez
skrecenie weza i zaworu.
Uwazaj, aby nie przekrecic.
Pamietaj, aby regularnie
dokrecac ztqcza pod katem
ewentualnego wycieku gazu.

gtym koncu.

N

)

OSTRZEZENIE

1. Kuchenka gazowa HOT WOK bardzo si¢ nagrzewa, nalezy trzymac dzieci i zwierze-
ta w odpowiedniej odlegtosci.
. Kuchenka gazowa HOT WOK przeznaczona jest wytacznie do uzytku na zewnatrz.
. Kuchenka gazowa HOT WOK jest dopuszczona tylko do gazu w butlach, a nie do
gazu miejskiego, miejskiego Il lub ziemnego.
. Nigdy nie przesuwaj kuchenki gazowej HOT WOK, gdy jest wtaczona.
. Nie pochylaj sie do przodu nad kuchenka gazowa HOT WOK podczas gotowania.
. W przypadku wycieku gazu zamknac reduktor na butli gazowej i wyjac go.
. Zawsze upewnij sie, ze zachowujesz odlegtos¢ co najmniej 0,5 metra od materiatéw
tatwopalnych.
. Nie umieszczaj materiatéw tatwopalnych lub wybuchowych w poblizu kuchenki
gazowej HOT WOK.
9. Kuchenke gazowa HOT WOK nalezy zawsze ustawiac na ptaskiej, niepalnej powier-
zchni.
10. Nie uzywaj kuchenki gazowej HOT WOK przy silnym wietrze.
11. Usterki moga by¢ naprawiane tylko przy uzyciu oryginalnych czesci HOT WOK.
12.Zmiany konstrukcyjne kuchenki gazowej HOT WOK sa niebezpieczne i niedo-
zwolone.
13.Uzywaj wytacznie zatwierdzonego w kraju reduktora i weza gazowego o max. 1,5
metra do kuchenki gazowej HOT WOK.
14. Wszystkie zatwierdzone butle gazowe moga by¢ uzywane do HOT WOK.
15. Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy dysze gazowe pod palnikiem w zestawie
kranéw sa prawidtowo zamontowane.
16. Po uzyciu zawsze zamykaj i odtaczaj reduktor od butli gazowej.
17.Regularnie sprawdzaj przewdd gazowy pod katem ewentualnych pekniec lub
peknigc.
18. Regularnie sprawdzaj szczelnos¢ potaczen wezy gazowych w zestawie krandw i
reduktorze.
19. Nigdy nie zostawiaj kuchenki gazowej HOT WOK, gdy jest wtaczona.
20.NIGDY nie uzywaj wody do gaszenia, jesli olej sie zapali, poniewaz bedzie to miato
odwrotny skutek. Zamiast tego uzyj pokrywki lub koca przeciwpozarowego.

PRZED PIERW. CIEM

Postepujac zgodnie z instrukcjami uzytkowania i konserwacji, Twoja patelnia wok
bedzie miata dtuga zywotnosc.

Gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprzestrzegania tych instrukcji.
ROZRUCH

w N

No v A
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1. Przed uzyciem woka wyczy$¢ go doktadnie ciepta woda i migkka gabka. Nastepnie doktadnie
wytrzyj wok.

[N

Patelnia do woka HOT WOK jest zabezpieczona folia, ktéra nalezy usunac. Wok wykonany jest
ze stali weglowej, ktora jest bardzo dobrym materiatem do przewodzenia ciepta. Dlatego zaleca
sie, aby podczas przygotowywania woka kuchenka gazowa byta rozgrzana maksymalnie do
potowy ptomienia. Wok jest nastepnie podgrzewany, az stanie sie ztotobrazowy.

3. WIlej 3-6 tyzek. olej w woku i rozprowadzaj olej wokot woka okreznymi ruchami przez ok. 2
godz. 2 minuty. Wazne jest, aby olej byt rozprowadzany po catym woku, w przeciwnym razie
olej przyklei si¢ do dna. Nastepnie wytacz kuchenke gazowa i wytrzyj wnetrze woka recznikiem
papierowym.

Powtérz procedure ok. 1godz. 3 razy, a2 na reczniku papierowym nie bedzie juz palacych sie
resztek.

Po przygotowaniu wnetrze woka zmieni kolor z btyszczacego metalu na ciemny odcien. Jest to
catkowicie normalne i jedynie wskazuje na to, ze wok zostat przygotowany prawidtowo. Z bie-
giem czasu wok bedzie ciemnie¢ i ciemnie¢ w miare uzytkowania, Ta czarna powtoka dziata jak
powierzchnia nieprzywierajaca. Wok mosze z tatwoscia utrzymac ciepto jedzenia po ugotowaniu,
wiec albo zostaw go na kuchence gazowej, albo podawaj jedzenie bezposrednio w woku na
podstawce.

Pamietaj, ze podczas serwowania wok jest nadal goracy.

OPERACJA

Rozpalanie odbywa sie za pomoca zapatek lub zapalniczki do grilla.

1. Zapton: Podczas zaptonu najpierw nacisnij krany, a nastepnie obroé. Przekrec prawy
kran do gory i zapal prawa strone pierscienia palnika, a nastepnie umies¢ patelnie
wok na kuchence gazowej HOT WOK. Teraz otworz najpierw srodkowy, a potem
lewy kran.

2. Regulowanie ciepta: Powoli odkrecaj krany, aby uzyskac zadang moc grzania. Lewy
kurek reguluje lewa strone pierscienia gazowego, kurek posrodku srodka pierscie-
nia gazowego, a kurek po prawej stronie prawa strone pierscienia gazowego.

a. Gdy wszystkie 3 krany znajduja sie w pozycji pionowej, efekt ogrzewania jest
maksymalny.

b. Gdy wszystkie 3 krany znajduja sie w pozycji poziomej, caty doptyw gazu jest
zamkniety. Zamknij regulator.

ONSERWAC

Po uzyciu przetrzyj kuchenke gazowa HOT WOK wilgotna Sciereczka, poniewaz
niektdre kwasy spozywcze moga pozostawic¢ plamy, jesli pozwoli sie im siedzie¢ zbyt
dtugo. Nastepnie sucha szmatka. Upewnij sig, ze nie otwory w pierscieniu gazowym sa
zablokowane.

Nalezy pamietad, ze gdy zeliwo wejdzie w kontakt z woda, m.in. deszcz i wilgod, rdza
moze tworzyc. Jesli na kuchence gazowej HOT WOK tworzy sie rdza, nie ma to wptywu
na jej dziatanie.

Informacje na temat usuwania rdzy mozna znalez¢ na stronie www.hotwok.com w
sekcji FAQ. Rdza nie podlega reklamacji.

PRZECHOWYWANIE

Po uzyciu i schtodzeniu kuchenke gazowa HOT WOK nalezy ja przykry¢ i umiesci¢ w
suche miejsce.
Rdza moze wystapi¢ z powodu wilgoci i nie kwalifikuje sie do reklamacji.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Typ: Original Typ: Basic Typ: Professional
Mocowanie: 7 kW Mocowanie: 10 kW Mocowanie: 12 kW
Kategoria: 30 mBar Kategoria: 30 mBar Kategoria: 30 mBar
Producent: HOT WOK Producent: HOT WOK Producent: HOT WOK

www.hotwok.com/faq
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Odstrarite matice a nasadte
sadu kohoutti na zakladni
krouzZek.

Nohy jsou upevnény Sroubem a
upevnény matici a podloZkou.

Krouzek horaku se nasadi na
zékladni krouZek a oto¢i se do
Zzajisténé polohy.

Zatlacte vnitini krouzek co
nejvice dopfedu smérem k
kohoutkové sadé a upevnéte jej
Sroubem a matici na opacném
konci.

-

Matice jsou namontovany v
znovu stejna poloha a znovu
utazena.

Plynovy krouzek se nasadi
tak, aby 3 trubky spocivaly na
maticich.

Plynova hadice se pfipevni k
ventilu seSroubovénim hadice
a ventilu k sobé.

Davejte pozor, abyste prilis
neutahli.

Nezapomerite pravidelné do-
tahovat spoje kvili moznému
tniku plynu.

Nasroubujte konektor s
pryZovym krouzkem na zavit na
ventilové sadeé.

/

VAROVANI

1. Plynovy sporék HOT WOK se velmi zahfiva, udrZujte déti a zvifata v dostatecné
vzdalenosti.

. Plynovy sporak HOT WOK je uréen pouze pro venkovni pouZiti.

. Plynovy sporak HOT WOK je schvalen pouze pro plyn v lahvich, nikoli pro méstsky
plyn, méstsky plyn Il nebo zemni plyn.

. Nikdy nepfemistujte plynovy sporak HOT WOK, kdyz je zapaleny.

. B&hem vareni se nenaklanéjte dopfedu nad plynovy sporak HOT WOK.

.V pfipadé Uniku plynu zavfete regulator na plynové lahvi a vyjméte jej.

. Vzdy dodrZujte vzdalenost minimalné 0,5 metru od hoflavych materialt.

. Do blizkosti plynového sporaku HOT WOK neumistujte hoflavé nebo vybusné materi-
aly.

. Plynovy sporak HOT WOK musi byt vzdy umistén na rovném povrchu, ktery neni
hoflavy.

10. Plynovy sporak HOT WOK nepouzivejte pfi silném vétru.

11. Zavady Ize opravovat pouze originalnimi dily HOT WOK.

12. Konstrukéni zmény plynového sporaku HOT WOK jsou nebezpe&né a nejsou povole-

ny.

Pouzivejte pouze narodné schvaleny regulator a plynovou hadici max. 1,5 metru k

plynovému sporaku HOT WOK.

14. Pro HOT WOK Ize pouzit viechny schvalené plynové lahve.

15. Pfed pouzitim vzdy zkontrolujte, zda jsou plynové trysky pod hofakem v sadé kohout-

ki spravné nasazeny.

16. Po pouZiti vZdy uzaviete a odpojte regulator od plynové lahve.

17. Pravidelné kontrolujte plynovou hadici, zda neni praskla nebo zlomena.

18. Pravidelné kontrolujte tésnost pfipojeni plynovych hadic na sadé kohoutu a regulatoru.

19. Nikdy neopoustéjte plynovy sporak HOT WOK, kdyzZ je zapaleny.

20. NIKDY nepouzivejte vodu k haseni, pokud se olej vzniti, protoZe to bude mit opaény

ucinek. Misto toho pouzijte viko nebo protipozarni deku.

PRED PRVNIM POUZITIM

Dodrzovanim pokynu k pouziti a tdrzbé bude mit vase panev wok dlouhou Zivotnost.
V pfipadé nedodrzeni téchto pokynil zanika zaruka.
UVEDENI DO PROVOZU

w N
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1. Pred pouzitim wok dikladné ocistéte teplou vodou a mékkou houbou. Poté wok
dukladné otfete.

N

. Panev HOT WOK wok je chranéna fdlii, kterou je nutné odstranit. Wok je vyroben z
uhlikové oceli, coz je velmi dobry material pro vedeni tepla. P¥i pfipravé woku se proto
doporuéuje zahfivat plynovy sporak maximainé na poloviéni plamen. Poté se wok
zahtiva, dokud neni zlatohnédy.

w

. Nalijte 3-6 polévkovych IZic. olej ve woku a krouzivymi pohyby rozdélujte olej po woku
po dobu cca. 2 minuty. Je duleZité, aby byl olej rozmistén po celém woku, jinak se olej
prichyti ke dnu. Poté vypnéte plynovy sporak a otfete vnitfiek woku papirovou utérkou.

Postup opakuijte cca. 3x, dokud na papirové utérce nezlistanou zadné zbytky hofeni.

Po pripravé vnitfek woku zméni barvu z lesklého kovu na tmavy odstin. To je zcela
normalni a je to pouze znamka toho, Ze wok byl spravné pfipraven. Postupem casu
bude wok pouzivanim tmavsi a tmavsi. Tento Eerny povlak pusobi jako nepfilnavy
povrch. Wok dokéze po uvareni snadno udrzet jidlo teplé, takze bud’ nechte wok na
plynovém sporaku, nebo jidlo podavejte pfimo ve woku na trojnozce.

Uvédomte si, Ze wok je pfi podavani jesté horky.

OPERACE

Zapalovani se provadi pomoci zapalek nebo podpalovace grilu.

. Zapalovani: Pfi zapalovani nejprve zatlatte na kohoutky a poté oto¢te. Otocte pravy
kohout tpIné nahoru a zapalte pravou stranu prstence hofaku, poté umistéte panev
wok na plynovy sporék HOT WOK. Nyni oteviete nejprve prostfedni a poté levy
kohoutek.

. Regulace tepla: Pomalu otacejte kohoutky, abyste dosahli pozadovaného nastaveni
teploty. Levy kohoutek reguluje levou stranu plynového krouzku, kohout uprostied
uprostied plynového krouzku a kohout vpravo reguluje pravou stranu plynového
krouzku.

N

a. Kdyz jsou v8echny 3 kohoutky ve svislé poloze, je G¢inek ohfevu maximalni.
b. Kdyz jsou vSechny 3 kohouty ve vodorovné poloze, je veskery pfivod plynu uzavien.
Zaviete regulator.

UDRZBA

Po pouZiti otfete plynovy sporék HOT WOK vihkym hadfikem, jak to umi nékteré potra-
vinarské kyseliny zanechte skvrny, pokud je nechate sedét pfili§ dlouho. Poté suchym
hadrikem. Ujistéte se, Ze ne otvory v plynovém krouzku jsou ucpané.

Uvédomte si, Ze kdyz se litina dostane do kontaktu s vodou, napf. dést a vihkost, rez
muze tvofit. Pokud se na plynovém sporaku HOT WOK vytvofi rez, nema to vliv na
funkénost.

Odstranéni rzi viz www.hotwok.com v &asti FAQ. Rez neni zpUsobily k reklamaci.

SKLADOVANI

Po pouZiti a ochlazeni by mél byt plynovy sporak HOT WOK pfikryt a umistén do a
suché misto.
Rez muze vzniknout vlivem vihkosti a neni zpUsobila k reklamaci.

TECHNICKE SPECIFIKACE

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03
Typ: Original Typ: Basic Typ: Professional
Vykon: 7 kW Vykon: 10 kW Vykon: 12 kW

Kategorie: 30 mBar
Vyrobce: HOT WOK

Kategorie: 30 mBar
Vyrobce: HOT WOK

Kategorie: 30 mBar
Vyrobce: HOT WOK

www.hotwok.com/faq



Jalad on kinnitatud kruviga ja
kinnitatud mutri ja seibiga.

Eemaldage mutrid ja kinnitage

Liikake sisemine réngas voima-
likult ettepoole kraanikomplekti
poole ja kinnitage see kruvi ja
mutriga vastasotsast.

Paleti rongas asetatakse
alusrongale ja keeratakse
lukustatud asendisse.

N

kraanikomplekt alusronga kilge.

Mutrid on paigaldatud Gaasirongas pannakse
uuesti samasse asendisse ja peale nii, et 3 toru toetuvad
pingutage uuesti. mutritele.

Gaasivoolik kinnitatakse

klapi kiilge, keerates vooliku ja
klapi kokku.

Olge ettevaatlik, et mitte tile
pingutada.

Arge unustage iihendusi regu-
laarselt pingutada véimaliku
gaasilekke korral.

Kruvige klapikomplekti keerme
kiilge kummiréngaga pistik.

HOIATU

1. HOT WOK gaasipliit Iaheb viga kuumaks, hoidke lapsed ja loomad sobivas kaugu-
ses.
. HOT WOK gaasipliit on méeldud kasutamiseks ainult vélistingimustes.
. HOT WOK gaasipliit on heaks kiidetud ainult pudelgaasile, mitte linnagaasile,
linnagaasile Il ega maagaasile.
. Arge kunagi liigutage HOT WOK gaasipliiti, kui see poleb.
. Arge kummarduge toiduvalmistamise ajal HOT WOK gaasipliidi kohale.
. Gaasilekke korral sulgege gaasiballooni regulaator ja eemaldage see.
. Jalgige, et tuleohtlikest materjalidest oleks alati vahemalt 0,5 meetri kaugus.
. Arge asetage HOT WOK gaasipliidi lhedusse stittivaid voi plahvatusohtlikke
materjale.
9. HOT WOK gaasipliit tuleb alati asetada tasasele pinnale, mis ei ole siittiv.
10. Arge kasutage HOT WOK gaasipliiti tugeva tuulega.
11. Defekte tohib parandada ainult HOT WOK originaalosadega.
12.HOT WOK gaasipliidi konstruktsioonimuudatused on ohtlikud ja ei ole lubatud.
13. Kasutage ainult riiklikult heakskiidetud regulaatorit ja gaasivoolikut max. HOT
WOK gaasipliidini 1,5 meetrit.
14.HOT WOK-i jaoks vdib kasutada koiki heakskiidetud gaasiballoone.
15.Kontrollige alati enne kasutamist, et kraanikomplekti péleti all olevad gaasidusid
on igesti paigaldatud.
16. Parast kasutamist sulgege ja ihendage regulaator alati gaasiballooni kiiljest lahti.
17.Kontrollige regulaarselt gaasivoolikut voimalike pragude vdi purunemiste suhtes.
18. Kontrollige regulaarselt kraanikomplekti ja regulaatori gaasivooliku tihenduste
tihedust.
19. Arge kunagi lahkuge HOT WOK gaasipliidi juurest, kui see poleb.
20.ARGE KUNAGI kasutage kustutamiseks vett, kui 6li stittib, sest sel on vastupidine
moju. Kasutage selle asemel kaant vai tulekustutustekki.

ENNE ESIME KASUTAMIS

Kasutus- ja hooldusjuhiseid jargides on teie wok-pann pikk eluiga.
Garantii kaotab kehtivuse, kui neid juhiseid ei jérgita.
Kasutuselevott

w N
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1. Enne vokkpanni kasutamist puhastage see pohjalikult sooja vee ja pehme késnaga.
Parast seda puihkige vokk pdhjalikult.

2. KUUM WOK:-pann on kaitstud kilega, mis tuleb eemaldada. Wok on valmistatud
stisinikterasest, mis on vaga hea materjal soojuse juhtimiseks. Seet6ttu on soovita-
tav vokkpanni valmistamise ajal kuumutada gaasipliit maksimaalselt poole leegiga.
Seejarel kuumutatakse vokki, kuni see on kuldpruun.

w

. Vala 3-6 spl. 6li vokkpannile ja jaotage 6li ringikujuliste liigutustega vokkpannile u.
2 minutit. Oluline on, et 6li jaotuks kogu voki peale, muidu jaab 6li pohja kiilge kinni.
Seejarel ltlita gaasipliit valja ja plihi vokkpanni sisemus paberratikuga puhtaks.

Korrake protseduuri u. 3 korda, kuni paberritikul pole enam pélemisjaake.

Parast valmistamist on vokkpanni sisemus muutnud varvi ldikivast metallist tume-
daks. See on téiesti normaalne ja niitab vaid, et vokkpann on digesti valmistatud.
Aja jooksul muutub vokkpann kasutamisel iha tumedamaks. See must kate toimib
mittenakkuva pinnana. Wok-pann suudab toitu parast kiipsetamist holpsalt soojas
hoida, nii et jatke vokk gaasipliidile voi serveerige toitu otse vokkpannil triivil.

Arvestage, et vokkpann on serveerimisel veel kuum.

Stititamine toimub tikkude voi grill

1. Stlde: stiitamisel vajutage esmalt kraanid alla ja seejérel keerake. Keerake parem
kraan I6puni les ja sttitage poletirénga parem pool, seejérel asetage wok-pann
HOT WOK gaasipliidile. Niitid avage esmalt keskmine ja seejarel vasak kraan.

2. Soojuse reguleerimine: soovitud kuumusastme saavutamiseks keerake kraane
aeglaselt. Vasak kraan reguleerib gaasironga vasakut poolt, keskel asuv kraan
gaasirénga keskosa ja parempoolne kraan gaasirnga paremat poolt.

a. Kuikoik 3 kraani on vertikaalses asendis, on kiitteefekt maksimaalne.
b. Kuikéik 3 kraani on horisontaalasendis, on kogu gaasivarustus suletud.
Sulgege regulaator.

HOOLDUS

Pirast kasutamist piihkige HOT WOK gaasipliiti niiske lapiga, nagu méned toiduha-
pped seda teha voivad jatke plekke, kui neil lastakse liiga kaua seista. Siis kuiv lapp.
Veenduge, et ei gaasirdngas olevad augud on blokeeritud.

Arvestage, et kui malm puutub kokku veega, nt. vihm ja niiskus, rooste saab moodusta-
da. Kui HOT WOK gaasipliidile tekib rooste, ei mojuta see funktsionaalsust.

Rooste eemaldamise kohta vaadake KKK alt www.hotwok.com. Rooste kohta kaebusi
esitada ei saa.

SAILITAMINE

Parast HOT WOK gaasipliidi kasutamist ja jahutamist tuleb see katta ja asetada a
kuiv koht.
Rooste voib tekkida niiskuse téttu ja selle kohta ei saa kaebusi esitada.

TEHNILISED ANDMED

CE 0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Tuup: Original Tatp: Basic T Professional
Koormus: 7 kW Koormus: 10 kW Koormus: 12 kW
Kategooria: 30 mBar Kategooria: 30 mBar Kategooria: 30 mBar
Tootja: HOT WOK Tootja: HOT WOK Tootja: HOT WOK
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Kajas ir piestiprinatas ar skravi I 1
un piestiprinatas ar iezni un  piestipriniet krana pie
paplaksni. pamatnes gredzena.

Spiediet iekséjo gredzenu péc
iespéjas talak uz prieksu uz
krana un piestiprini
to ar skravi un uzgriezni pretéja
gala.

Degla gredzens tiek novietots
uz pamatnes gredzena un

pagrie blokéta stavokii.

-

Uzgriezni ir uzstaditi
atkal taja pasa stavokii un no
Jauna pievelciet.

Gazes gredzenu uzliek ta,
lai 3 caurules balstas uz
uzgriezpiem.

Gazes $|atene ir piestiprinata
pie varsta, saskravéjot $ateni
un varstu.
Esiet piesardzigs, lai
neparvilktu.
Atcerieties regulari pievilkt

Is
gazes noplidei.

Pieskravéjiet savienotaju ar
gumiju uz varsta
vitnes.

/

BRIDINAJUMS

1. HOT WOK gazes plits loti uzkarst, turiet bérnus un dzivniekus atbilsto$a attaluma.

. Gazes plits HOT WOK ir paredzéta lieto$anai tikai arpus telpam.

. Gagzes plits HOT WOK ir apstiprinata tikai pudelés pilditai gazei, nevis pilsétas gazei,

pilsétas gazei Il vai dabasgazei.

. Nekad neparvietojiet HOT WOK gazes pliti, kad ta ir iedegta.

. Gatavosanas laika neliecieties uz priek3u par HOT WOK gazes pliti.

. Gazes noplides gadijuma aizveriet gazes balona regulatoru un nonemiet to.

. Vienmér ievérojiet vismaz 0,5 metru attalumu no viegli uzliesmojosiem materialiem.

. Nenovietojiet HOT WOK gazes plits tuvuma viegli uzliesmojoSus vai spradzienbista-

mus materialus.

9. Gazes plits HOT WOK vienmér janovieto uz lidzenas virsmas, kas nav uzliesmojosa.

10. Neizmantojiet HOT WOK gazes pliti stipra véja.

11. Defektus drikst labot tikai ar originalajam HOT WOK detalam.

12. HOT WOK gazes plits konstrukcijas izmainas ir bistamas un nav atlautas.

13. Izmantojiet tikai valsts apstiprinatu regulatoru un gazes $lateni ar maks. 1,5 metri lidz
HOT WOK gazes plits.

14. HOT WOK var izmantot visus apstiprinatos gazes balonus.

15. Pirms lietoSanas vienmér parbaudiet, vai gazes sprauslas zem degla krana komplekta
ir pareizi uzstaditas.

16. P&c lietosanas vienmér aizveriet un atvienojiet regulatoru no gazes balona.

17. Regulari parbaudiet, vai gazes $l|atené nav plaisu vai plisumu.

18. Reguléari parbaudiet gazes $|atenes savienojumu hermétiskumu pie krana komplekta
un regulatora.

19. Nekad neatstajiet HOT WOK gazes pliti, kad ta ir iedegta.

20. NEKAD neizmantojiet tdeni dzé$anai, ja ella aizdegas, jo tas radTs pretéju efektu. Ta
vieta i vaku vai L $ibas segu.

PIRMS LIETOSANAS PIRMO REIZI

levérojot lietodanas un apkopes noradijumus, jisu wok panna kalpos ilgu laiku.
Ja $ie noradijumi netiek ievéroti, garantija tiek anuléta.
NODOSANA KOPA

w N

SRR ROEN

1. Pirms wok lietodanas ripi
nu rlpigi noslaukiet.

notiriet to ar siltu Gdeni un mikstu stkli. P&c tam vokpan-

2. HOT WOK wok panna ir aizsargata ar plévi, kas ir janonem. Wok ir izgatavots no
oglekla térauda, kas ir |oti labs materials siltuma vadi$anai. Tapéc, gatavojot wok,
ieteicams gazes pliti uzkarsét lidz pusei liesmas. P&c tam vokpannu karsé, [1dz tas ir
Zzeltaini brans.

w

lelej 3-6 &d.k. ellu wok panna un izdaliet ellu ap vokpannu ar ap|veida kustibam apm.
2 mindtes. Ir svarigi, lai ella tiktu sadalita pa visu wok, pretéja gadijuma ella pielips pie
apaksas. Péc tam izslédziet gazes pliti un noslaukiet vokpannas iek3pusi ar papira
dvieli.

Atkartojiet procediru apm. 3 reizes, I1dz uz papira dviela vairs nav degSanas palieku.

Péc sagatavo$anas wok pannas iekSpuse biis mainijusi krasu no spidiga metala

uz tum8u nokrasu. Tas ir pilnigi normali un tikai norada, ka wok panna ir sagatavota
pareizi. Laika gaita vokpanna lieto$anas laika k|is tumsaka un tumsaka. Sis melnais
parklajums darbojas ka nepiedegosa virsma. Wok var viegli uzturét édienu siltu péc
gatavosanas, tapéc vai nu atstajiet vokpannu uz gazes plits vai pasniedziet édienu
tiesi wok panna uz karbas.

Nemiet véra, ka pasnieg$anas laika wok joprojam ir karsts.

OPERACIJA

Aizdedzi veic, izmantojot sérkocinus vai grila $kiltavas.

1. Aizdedze: aizdedzinot, vispirms nospiediet uz leju kranus un péc tam pagrieziet.
Pagrieziet labo kranu Iidz galam un aizdedziet degla gredzena labo pusi, péc tam
novietojiet wok pannu uz HOT WOK gazes plits. Tagad vispirms atveriet vid&jo un péc
tam kreiso pieskarienu.

2. Siltuma regulé$ana: Lénam grieziet kranus, lai iegltu vélamo siltuma iestatijumu.
Kreisais krans regulé gazes gredzena kreiso pusi, krans vida gazes gredzena vidu un
krans labaja pusé regulé gazes gredzena labo pusi.

a. Kad visi 3 krani atrodas vertikala stavoklT, sildisanas efekts ir maksimals.
b. Kad visi 3 krani atrodas horizontala stavokli, visa gazes padeve ir aizvérta.
Aizveriet regulatoru.

APKOPE

Péc lietosanas noslaukiet HOT WOK géazes pliti ar mitru dranu, ka to spé&j dazas partikas
skabes atstajiet traipus, ja tiem ir atlauts nostavéties parak ilgi. P&c tam sausu dranu.
Parliecinieties, ka né caurumi gazes gredzena ir bloketi.

Jaapzinas, ka, dugunam nonakot saskaré ar tdeni, piem. lietus un mitrums, risa var
veidoties. Ja uz HOT WOK gazes plits veidojas rlsa, tas neietekmé funkcionalitati.

Lai nonemtu riisu, skatiet www.hotwok.com sadalu FAQ. Risa nav piemérota stidzibam.

GLABASANA

Péc HOT WOK gazes plits lietoSanas un atdzesé3anas ta japarklaj un jaievieto a
sausa vieta.
Risa var rasties mitruma dé|, un par to nevar iesniegt stidzibas.

TEHNISKAS SPECIFIKACI

CE 0048/03 CE 0048/03 CE 0048/03
Tips: Original Tips: Basic Tips: Professional
Slodze: 7 kW Slodze: 10 kW Slodze: 12 kW

Kategorija: 30 mBar
Razotajs: HOT WOK

Kategorija: 30 mBar
Razotajs: HOT WOK

Kategorija: 30 mBar
RaZotajs: HOT WOK

www.hotwok.com/faq



Kojos tvirtinamos varztu ir tvir-
tinamos verzZle bei poverzle.

Pastumkite vidinj Ziedg kiek
Jmanoma j priekj link ¢iaupy
komplekto ir pritvirtinkite varztu

Nuimkite verZles ir pritvirtinkite

Ciaupg prie pagrindo Ziedo.

Degiklio Ziedas uzdedamas
ant pagrindo Ziedo ir pasuka-
mas j uzrakintg padétj.

Verzlés yra sumontuotos
vél j tg pacig padétj ir vél
priverzZkite.

Prisukite jungtj su guminiu
Ziedu ant voZtuvo komplekto
sriegio.

Dujy Ziedas uzdedamas
taip, kad 3 vamzdziai bity
ant verzliy.

Dujy Zarna pritvirtinama prie
voztuvo, susukant Zarng ir
voZtuva.

Blkite atsargds, kad neper-
verztuméte.

Nepamirskite reguliariai pri-
verzti jungéiy, kad iSvengtu-
méte galimo dujy nuotékio.

ir verzle priesingame gale.

N

/

ISPEJIMAS

1. HOT WOK dujiné viryklé labai jkaista, laikykite vaikus ir gyviinus tinkamu atstumu.

2. Dujiné viryklé HOT WOK skirta naudoti tik lauke.

3. Dujiné viryklé HOT WOK yra patvirtinta tik butelinéms dujoms, o ne miesto dujoms,

miesto dujoms Il ar gamtinéms dujoms.

. Niekada nejudinkite HOT WOK dujinés viryklés, kai ji uzsidega.

. Gamindami nesilenkite j priekj virs HOT WOK duijinés viryklés.

. Dujy nuotékio atveju uzdarykite dujy baliono reguliatoriy ir jj nuimkite.

. Visada palaikykite bent 0,5 metro atstuma nuo degiy medziagy.

. Nestatykite prie HOT WOK dujinés viryklés degiy ar sprogiy medziagy.

. HOT WOK dujiné viryklé visada turi bati pastatyta ant lygaus pavirsiaus, kuris néra

degus.

10. Nenaudokite HOT WOK dujinés viryklés puciant stipriam véjui.

11. Defektus galima taisyti tik originaliomis HOT WOK dalimis.

12. Dujinés viryklés HOT WOK konstrukcijos imai yra pavojingi ir

13. Naudokite tik nacionaliniu mastu patvirtintg reguliatoriy ir dujy Zarng, kurios maks 1,5
metro iki HOT WOK dujinés viryklés.

14. HOT WOK gali bati naudojami visi patvirtinti dujy balionai.

15. Prie$ naudodami visada patikrinkite, ar tinkamai sumontuoti dujy purkstukai po
degikliu ¢iaupy komplekte.

16. Po naudojimo visada uzdarykite ir atjunkite reguliatoriy nuo dujy baliono.

17. Reguliariai tikrinkite, ar dujy Zarnoje néra jtrakimy ar trakiy.

18. Reguliariai tikrinkite ¢iaupo ir reguliatoriaus dujy Zarny jungéiy sandaruma.

19. Niekada nepalikite HOT WOK dujinés viryklés, kai ji uZsidega.

20. NIEKADA nenaudokite vandens gesinimui, jei alyva uZsidegs, nes tai turés prieSingg
poveikj. Vietoj to naudokite dangtj arba ugnies antklode.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KAR

Laikydamiesi naudo]lrno ir priezidros instrukcijy, jlsy wok keptuvé tarnaus ilgai.
tij ilail iy nurodymy.
PADETIS EKSPLOATACIJA

©ENO GO

1. Prie$ naudodami wok keptuve gerai nuvalykite $iltu vandeniu ir mink3ta kempine. Po
to gerai nuvalykite wok.

2. HOT WOK wok keptuvé apsaugota plévele, kurig reikia nuimti. Wok keptuvé yra
pagaminta i$ anglinio plieno, kuris yra labai gera medziaga $ilumos laidumui. Todél,
ruosiant wok keptuve, dujing virykle rekomenduojama jkaitinti iki pusés liepsnos. Tada
wok keptuveé kaitinama iki auksinés rudos spalvos.

w

. UzZpilkite 3-6 valg. aliejaus wok keptuvéje ir sukamaisiais judesiais paskirstykite aliejy
aplink wok keptuve mazdaug. 2 minutes. Svarbu, kad aliejus pasiskirstyty po visg
wok, kitaip aliejus prilips prie dugno. Tada i§junkite dujine virykle ir nuvalykite wok vidy
popieriniu ranksluos¢iu.

Pakartokite procedirg mazdaug. 3 kartus, kol ant popierinio ranksluoscio nebeliks
degimo likuciy.

Po paruo$imo wok keptuvés vidus pasikeis i$ blizgaus metalo j tamsy atspalvj. Tai vi-
siSkai normalu ir tik poZzymis, kad wok keptuvé buvo tinkamai paruosta. Laikui bégant
wok naudojant tamseéja ir tamséja. Si juoda danga veikia kaip nelimpantis pavirsius.
Wok keptuvé gali lengvai islaikyti maistg $iltg po gaminimo, todél arba palikite wok
keptuve ant dujinés viryklés, arba patiekite maistg tiesiai wok keptuvéje, ant keptuvés.

Atkreipkite démesj, kad patiekiant wok keptuveé vis dar karsta.

OPERACIJA

Uzdegimas atliekamas degtukais arba grilio Ziebtuvéliu.

1. Uzdegimas: uzdegdami pirmiausia paspauskite ¢iaupg, o tada pasukite. Pasukite
desinjjj Ciaupa iki galo ir uzdegkite desine degiklio Ziedo puse, tada padékite wok
keptuve ant HOT WOK dujinés viryklés. Dabar pirmiausia atidarykite vidurinj, o tada
kairjjj baksteléjima.

. Silumos reguliavimas: Létai pasukite iaupus, kad pasiektuméte norima Silumos lygj.
Kairysis ¢iaupas reguliuoja kaire dujy Ziedo pusg, viduryje esantis ¢iaupas - dujy Ziedo
vidurj, o desinéje esantis ¢iaupas reguliuoja desine dujy Ziedo puse.

N

®

. Kai visi 3 ¢iaupai yra vertikalioje padétyje, Sildymo efektas yra didZiausias.
. Kai visi 3 Ciaupai yra horizontalioje padétyje, visas dujy tiekimas uzdaromas.
Uzdarykite reguliatoriy.

PRIEZIURA

Po naudojimo HOT WOK dujing virykle nuvalykite drégna $luoste, nes kai kurios maisto
ragstys gali palikite démes, jei joms leidZziama per ilgai stovéti. Tada sausu skuduréliu.
Isitikinkite, kad ne skylés dujy Ziede yra uzblokuotos.

Zinokite, kad kai ketus lietiasi su vandeniu, pvz. lietus ir drégme, radys gali susidaryti.
Jei ant HOT WOK dujinés viryklés susidaro radZiy, tai neturi jtakos funkcionalumui.
Norédami pasalinti radis, zr. www.hotwok.com skiltyje DUK. Dél riidZiy skystis negalima.

SANDELIAVIMAS

Panaudojus ir atvésus HOT WOK dujing virykle, ja reikia uzdengti ir jdétij a
sausa vieta.
Dél drégmés gali atsirasti radziy ir dél to negalima skystis.

TECHNINES SPECIFIKACIJOS

o

CE 0048/03 CE0048/03 CE0048/03
Tipas: Original Tipas: Basic Tipas: Professional
Apkrova: 7 kW Apkrova: 10 kW Apkrova: 12 kW

Kategorija: 30 mBar
Gamintojas: HOT WOK

Kategorija: 30 mBar
Gamintojas: HOT WOK

Kategorija: 30 mBar
Gamintojas: HOT WOK

www.hotwok.com/faq
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BUIQSUSAO

Noge so et z O matice in

Matice so

vijakom in pritrjene z matico in
podlozko.

Notranji obro¢ potisnite ¢im
bolj naprej proti armaturi in ga
pritrdite z viiakom in matico na
nasprotnem koncu.

Obro¢ gorilnika je namescen
na osnovni obro¢ in obrnjen v
zaklenjen poloZaj.

-

komplet pipe na osnovni obroc.

Plinski obro¢ je name$cen
tako, da 3 cevi leZijo na
maticah.

ponovno v istem polozaju in
ponovno zategnjena.

Plinsko cev pritrdite na ventil
tako, da cev in ventil privijete
skupaj.

Pazite, da ne zategnete
prevec.

Ne pozabite redno zategniti
spojev zaradi morebitnega
uhajanja plina.

Privijte konektor z gumijastim
obro¢em na navoj na kompletu
ventilov.

/

OPOZORILO

. Plinski $tedilnik HOT WOK se zelo segreje, otroci in Zivali naj bodo na ustrezni razdalji.

. Plinski $tedilnik HOT WOK je namenjen samo za uporabo na prostem.

. Plinski $tedilnik HOT WOK je odobren samo za plin v jeklenkah, ne za mestni plin,
mestni plin 11 ali zemeljski plin.

. Plinskega $tedilnika HOT WOK nikoli ne premikajte, ko je prizgan.

. Med kuhanjem se ne nagibajte naprej nad plinski stedilnik HOT WOK.

.V primeru uhajanja plina zaprite regulator na plinski jeklenki in ga odstranite.

. Vedno se preprléajte da vzdrzujete razdaljo najmanj 0,5 metra od vnetljivih materialov.

.V blizini pli ika HOT WOK ne jajte vnetljivih ali eksplozivnih
materialov.

9. Plinski stedilnik HOT WOK mora biti vedno postavljen na ravno povrsino, ki ni vnetljiva.

10. Ne uporabljajte plinskega Stedilnika HOT WOK pri mocnem vetru.

11. Napake je mogoce popraviti le z originalnimi deli HOT WOK.

12. Konstrukcijske spremembe plinskega 3tedilnika HOT WOK so nevarne in niso dovoljene.

13. Uporabljajte le nacionalno odobren regulator in plinsko cev maks. 1,5 metra do

plinskega $tedilnika HOT WOK.
14.Za HOT WOK se lahko uporabljajo vse odobrene plinske jeklenke.
15. Pred uporabo vedno preverite, ali so plinske Sobe pod gorilnikom v kompletu pip
pravilno namescene.

16. Po uporabi vedno zaprite in odklopite regulator od plinske jeklenke.

17. Redno preverjajte plinsko cev glede moznih razpok ali zlomov.

18. Redno preverjajte tesnost prikljuckov plinske cevi na garnituri pipe in regulatorju.

19. Plinskega $tedilnika HOT WOK nikoli ne zapus¢ajte, ko je prizgan.

20. NIKOLI ne uporabljajte vode za gasenje, ¢e se olje vname, saj bo to imelo nasprotni

ucinek. Namesto tega uporabite pokrov ali poZarno odejo.

ED PRVO UPORABO

Z upostevanjem navodil za uporabo in vzdrZevanje bo imela vasa ponev za vok dolgo
Zivljenjsko dobo.

Ce teh navodil ne upostevate, garancija ne velja.

ZAGONA

XN
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1. Pred uporabo vok temeljito ogistite s toplo vodo in mehko gobo. Vok nato temeljito
obrisite.

2. Ponev za wok HOT WOK je zas¢itena s folijo, ki jo morate odstraniti. Vok je izdelan iz
ogljikovega jekla, ki je zelo dober material za prevajanje toplote. Zato je priporogljivo,
da med pripravo voka plinski $tedilnik segrejemo na najve¢ poloviéni plamen. Nato
vok segrevamo do zlato rjave barve.

w

. Nalijte 3-6 Zlic. olje v vok, olje pa s kroZnimi gibi razporedimo po voku pribl. 2 minuti.
Pomembno je, da se olje porazdeli po celotnem voku, sicer se bo olje prijelo na dno.
Nato izklopite plinski tedilnik in obriSite notranjost voka s papirnato brisaco.

Postopek ponovite cca. 3-krat, dokler na papirnati brisaci ni ve¢ ostankov gorenja.

Po pripravi bo notranjost voka spremenila barvo iz sijo¢e kovine v temen odtenek. To
je povsem normalno in samo znak, da je bil vok pravilno pripravljen. S¢asoma bo vok
z uporabo postajal vedno temnejsi. Ta ¢rni premaz deluje kot povrsina proti prijemanju.
Vok zlahka ohranja hrano toplo po kuhanju, zato pusme vok na plinskem $tedilniku ali
pa hrano p o v voku na pod k

Upostevaite, da je vok med serviranjem $e vroc.

DELOVANJE

Prizig izvedemo z vzigalicami ali vZigalnikom.

1. Vzig: Pri vZigu najprej pritisnite na pipo in jo obrnite. Obrnite desno pipo do konca

ite desno stran gorilnega obro¢a, nato postavite ponev z vokom na plinski
Stedilnik HOT WOK. Zdaj odprite najprej srednjo in nato levo pipo.

2. Uravnavanje toplote: Pocasi obracajte pipe, da doseZete Zeleno stopnjo toplote. Leva
pipa regulira levo stran plinskega obroca, pipa na sredini sredino plinskega obroca in
pipa na desni regulira desno stran plinskega obro¢a.

a. Ko so vse 3 pipe v navpi¢nem poloZaju, je u€inek gretja najvecji.
b. Ko so vse 3 pipe v vodoravnem poloZaju, je dovod plina zaprt. Zaprite regulator.

VZDRZEVANJE

Plinski stedilnik HOT WOK po uporabi obrisite z vlazno krpo, saj lahko nekatere jedilne
kisline puscajo madeze, ¢e jim dovolite, da sedijo predolgo. Nato suho krpo. Prepri¢ajte
se, da $t so luknje v plinskem obro¢u zamadene.

Zavedajte se, da ko lito Zelezo pride v stik z vodo, npr. deZ in vlaga, rja lahko tvorijo.

Ce na plinskem $tedilniku HOT WOK nastane rja, to ne vpliva na delovanje.

Za odstranjevanje rje obiscite www.hotwok.com pod pogostimi vprasanji. Rust ni upravi-
&en do reklamacij.

SHRANJEVANJE

Po uporabi in ohlajanju plinskega stedilnika HOT WOK ga pokrijte in postavite v
suho mesto.
Rja lahko nastane zaradi vlage in ni primerna za reklamacijo.

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

CE0048/03 CE0048/03 CE0048/03

Tip: Original Tip: Basic Tip: Professional
Obremenitev: 7 kW Obremenitev: 10 kW Obremenitev: 12 kW
Kategorija: 30 mBar Kategorija: 30 mBar Kategorija: 30 mBar
Proizvajalec: HOT WOK Proizvajalec: HOT WOK Proizvajalec: HOT WOK

www.hotwok.com/faq



Ta m6d1a TormoBerolvral e
Bida kai oTepEwvVOVTal g
magiudsi kal podéAa.

ZTTPWETE TOV ETWTEPIKO
Sakr1UAio 600 T0 Suvardy mo
UTTPOOTA TTPOS TO OET Bpuons
Kal OTEPEWOTE TOV e Pida Kar

AgaipéoTe Ta magiuadia kai
101706 TIOTE TO OET BPUONS
arov SakTUAio Baong.

O dakTUAIog ToU KauaTipa
Tormo@ereital aTov SakTUAI0
Bdong kai aTpépetar oTn Béon
KAgIdwparog.

Ta maéiuadia sivar tormoBetnuéva O dakTiAiog agpiou TomroBereital

aro ava oty idia Béon Kai
opiyyeral Eava.

Bidware Tov oUVOETUO LE
AdoTixo oTo oTEipwa OTO OET
BaABidwv.

£101 WOTE o1 3 owANVeES va
akouutroUv oTa magiuadia.

O eUkaumToS OWARvVaAg agpiou
ouvdéetal e T BaABida
BidwvovTag Tov EUKapTTTO
owAnva kai T BaABida
HeTagy Toug.

IMpoaoéére va unv oiéere
umepPoAika.

Quunéeire va Eavaopiyyere
TAKTIKG TOUS apuoUs yia

magiuadl oTo aviibeTo Gkpo.

N

mlavrj diappor} agpiou.

MPOEI OIHZH

1. H goéuma uypagpiou HOT WOK ZeaTaiveTal TOAU, KpATAOTE Ta TraudId kal Ta {wa o€
Kat@AANAn améoTaon.
. H ooéuma uypagpiou HOT WOK Trpoopietal HOvVo yia e§wTepIKT Xprom.
. H oouma agpiou HOT WOK eival eyKeKpINEVN HOVO YIa EUPIGAWHEVO aEpIO, OXI Vi
QUOIKG aépIo TTOANG, aaTiké aépio Il ) uUOIKG aépio.
4. Mnv petakiveite Toté TN oopTra agpiou HOT WOK étav eivar avappévn.
5. Mnv yépVETE TIPOG Ta EPTTPOG Travw aTTé Tn oépTra agpiou HOT WOK katd To payeipepa.
. Ze TepiTTwon Slapporig agpiou, KAEIOTE ToV puBUIOTA 0TV QIGAN agpiou Kal aPaIPETTE
Tov.
. PpovTiZeTe TIAVTA va SIaTNpEiTE aT6oTaoN TOUAdXIoTOV 0,5 PETPWY TG EUPAEKTA UNIKG.
8. Mnv ToTroBETEITE EUPAEKTA /) EKPNKTIKA UNIKG KOVTG 0T o6uTTa agpiou HOT WOK.
. H oouma agpiou HOT WOK TrpéTrer TTavTa va TOTIOBETEITAI O ETTITTEDN EMMIPAVEIR TTOU
Bev eival E0QAEKTN.
10. Mn xpnaoigotroigite Tn oépTa uypagpiou HOT WOK o€ Suvaroug avéuoug.
11. Ta eAaTTOHATA PTTOPOUV VA ETTIOKEUACTOUV UOVO PE yviiola aviaAhakTika HOT WOK.
12. O1 aMayég oxedlaogpoU aTn ooputa agpiou HOT WOK eivan eTmikiviuveg kai Sev
ETMITPETTOVTAI.
13. XpNOIUOTIOIEITE PHOVO EBVIKG EYKEKPIPEVO PUBIOTH Kal CwARva agpiou péy. 1,5 uérpo
péxp!I T odépTTa uypagpiou HOT WOK.
14. OAeg 01 £YKEKPIUEVEG QIGAEG AEPIOU PTTOPOUV Va XpnaipoTroinBouv yia to HOT WOK.
15. EAEyxeTE TAVTA TTPIV OTTO TN XPROT OTI Ta AKPOPUOIX AEPIOU KATW OTTd TOV KAuoTpa
OTO O€ET BPUONG £XOUV TOTTOBETNOET OCWOTA.
16. MavTa va KAEIVETE Kal va aTTOCUVEETE TOV PUBUICTH ATTO TN QIGAN OEPIOU PETA TN XPrON.
17. EAEYXETE TAKTIKG TOV EUKAUTITO GWARVa aEpiou yia TOAVEG PWYHEG 1 OTTasipaTA.
18. EAEYXETE TAKTIKG T OTEYQAVOTNTA OTIG CUVBEDEIG TOU CWAIvVa aepiou 0TO O€T Bpuong Kai
oToV PUBUIoTH.
19. Mnv agrjvete Troté T oouTra agpiou HOT WOK étav eival avappévn.
20. MOTE unv XpnoIUOTIOIETE VEPO yia va OBrOETe €AV To AGdI avagAeyei, yiati autd Ba éxel
To avtiBeTo amotéAeopa. XpnoIpoTroIaTe éva KaTTaki A pia KouBépTa TTupdoBeang.

MPIN TH XPHXH MPQTH ®OPA

AKOAOUBLIVTAG TIG 0BNYiEG XPONG KAl GUVTHPNONG, TO TNYAVI YOUOK 0ag Ba £Xel HEYAAn
Siapkeia {wng.

H eyyUnon eivai dkupn eav dev TnpnBoUv auTég ol 0dNYieg.

EKTEAEZH
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1. TpIV XPNOILOTIOINGETE TO YOUOK, KaBapIiaTe To KaAG pe JEaTO vepO Kal £va HOAAKO OQOUy-
YapI. ZKOUTTIOTE KAAG TO YOUOK PETA.

N

. To Tyavi youok HOT WOK TrpoaTaTeUeTal amo pia HeUBPAavn Trou TTPETTE va aQaipeDEr.
To wok eival KaTaoKeuaapévo amo avBpakouxo XaAuBa, To oTToio gival éva TTOAU KaAG
UNIKO yIa TN HETAQOPA TG BeppOTNTAG. ETTOpEVInG, CUVIOTATAI KATA TNV TIPOETOINACia
Tou youdk, n oouTIa Uypagpiou va Bepuaivetal oTo péyiaoTo piot) Adya. To youok aTn
ouvéxela BeppaiveTal PEXPI va podIoEl.

3. Pixvoupe 3-6 k.0. AdBI 0TO YOUOK Kail HOIPACTE TO AGSI yUpW IO TO YOUOK HE KUKAIKEG
KIVAOEIG yia Trep. 2 AeTTTd. Eival onuavTiké 1o AddI va KatavépeTal o€ 6AO TO YOUOK,
SIaopeTIKA To AGdI Ba KOAAAOEI OTOV TIATO. ETN GUVEXEIQ OBACTE TN GOUTIA UYPAEPIOU Kall
OKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU YOUOK HE XOPTOTIETOETA.

EmavaAdBete T Siadikaoia Tep. 3 QOPEG PEXPI VA PNV UTTAPXOUV TTAEOV UTTOAEippaTa
KAUEVOU OTn XOPTOTIETOETA.

METa TNV TTpOETOIHaTia, TO ETWTEPIKO TOU YOUOK Ba £Xel GAAGEEI XpWHA aTTd YUaAIOTEPS
péTaAAo oe okoUpa aTréxpwar. AuTé gival atroAUTWS QUCIOAOYIKG Kal HOVO pia EvBeIgn ot
To Wok €€l TTPOETOINACTE TWaTd. Me TNV TIGPOBO ToU XPOVOU, TO YOUuoK Ba yiveTal 6Ao
Kal o okoUpo He T Xpron. AuTh n padpn emmioTpwon AeiToupyei wg avTIKOAANTIKN ETIQE-
vela. To YoUuOK PTTOpEi EUKOAX VO KPATHACE! TO QaynTé JE0TO PETA TO payeipepa, yi' autod
€iTE AQrOTE TO YOUOK OTO YKa(AKI €iTe OEPBIPETE TO PaYNTO ATTEUBEING OTO YOUSK TTAVW OE
éva mdro.

AGBETE UTIOWN OTI TO YOUOK Eival akopa JeaTd GTav OepPIpETE.

AEITOYPTIA

H avagpAegn payuaromoleital pe oTripTa fj avatTipa yKpiA.

1. AvagAegn: Katd v ava@Aegn, Trpwra ECTE TIPOG Ta KATW TIG BPUCES Kal PETA YUPIOTE.
TupioTe Tn de€iG BpUon PEXPI TO TEPHA Kal avayTe T Se§IG TTAEUPA Tou SAKTUAIOU Tou
KAUOTAPA Kal, OTN GUVEXEIQ, TOTTOBETAOTE TO TNYAVI wok ot aouTra agpiou HOT WOK.
Twpa avoigTe TPWTA TN Peoaia Kal YETA TV apioTepn Bpuon.

. PUBuion BeppdtnTag: MupioTe apyd Tig BPUoES yia va EXETE TNV EMOUUNTH pUBUIoN
BeppdtnTag. H apiotepr Bpuon pubpidel TNV apioTepr) TTAEUpd Tou SakTuAiou agpiou, n
Bpuon otn péon 1o péco Tou dakTuAiou agpiou kai n Bpuon ota Segid pubpilel Tn SeCid
TAgUpd Tou BakTuAiou agpiou.

N

éva.

‘Otav kai o 3 Bpuceg BpiokovTal oe KABETN B0, To aTToTéEAEOHA BEPPAvVONG €ival péyiaTo.
al.

Orav kai o1 3 Bpuoeg Ppiokovtal oe opifévTia BEan, OAN N TTAPOXT| agpiou eival KAEIOTH.
KAeioTe Tov puBuioT.

2YNTHPHXH

MeTd Tn Xprion, okouTriaTe Tn oépTTa agpiou HOT WOK pe éva uypo Travi, Kabuwg opiopéva
0géa TPOPIUWY HTTOPOUV VO aPrOTE AEKEDES EGV TOUG APITETE VA PEIVOUV YIa TTOAU Wpa.
21 ouvéxela éva oteyvo Tavi. BeBaiwBeite om 6x1 01 TpUTTEG 0TO BAKTUAIO aEpiou eival
PPaYHEVES.

Na yvwpilete 611 1AV 0 XUTOCIBNPOG EPXETAI OE ETTAPN UE VEPO, TT.X. BPOXI| KaI Uypacia,
OKOUPIG UTTOpE va oxXnUaToTe. Eav oxnuaTioTei okoupid oTn ooutra agpiou HOT WOK,
auTo Bev eTNPEAGZE! TN AeIToUpYIKOTNTA.

Ma TNV agaipeon akoupldg, avatpégte otn dielBuvon www.hotwok.com aTig ZuvrBelg
Epwrroeig. To Rust dev eival katdAAnAo yia Trapdmova.

ArNOBGHKEYZH

MEeTa Tn Xprion Kai TNV Yogn Tng ooutrag uypagpiou HOT WOK, Ba mrpémel va kaAugBei kai
va ToToBeTNBEi OE O

§npd pépog.

H okoupid propei va eppavioTei Adyw uypaaiag Kal Sev eival KaTGAANAN yia Trapdmova.

TEXNIKEZX NMPOAIATPAGEX

CE 0048/03 CE 0048/03 CE 0048/03
ToTog: Original Tomog: Basic Tomog: Professional
Poprio: 7 kW Poprio: 10 kW Poprio: 12 kW

Karnyopia: 30 mBar
MNapaywydég: HOT WOK

Kamnyopia: 30 mBar
Mapaywyég: HOT WOK
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www.hotwok.com/faq

Karnyopia: 30 mBar
Mapaywyég: HOT WOK
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HHOT WOK

For more info visit
www.hotwok.com



