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DE - GEBRAUCHSANWEISUNG

WARNUNG! AUS SICHERHEITSGRUNDEN NUR IM FREIEN VERWENDEN!

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass lhr Pizzaofen
gemaB diesen Anweisungen ordnungsgemaBR zusammengebaut, installiert, gepflegt und
gewartet wird. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu schweren Personen-
und/oder Sachschaden fiihren. Wenn Sie Fragen zum Zusammenbau oder zur Bedienung
dieses Pizzaofens haben, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler.

Hinweise fiir den Benutzer:
NUR IM FREIEN VERWENDEN.
LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG, BEVOR SIE DAS GERAT VERWENDEN.

WARNUNG: TEILE DES OFENS KONNEN SEHR HEISS WERDEN, HALTEN SIE
KLEINKINDER VOM GERAT FERN.

BEWEGEN SIE DAS GERAT NICHT WAHREND DES GEBRAUCHS.
HEBEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF.

50cm




TECHNISCHE DATEN:

Modellnummer 90343 (AG-PZ03A-BK-DE) Pin-Nr.:
Bezeichnung Gas-Pizzaofen C € 2531DL-0108
Bestimmungs- InjektorgroBe Brennwert
9 Kategorien Gasart Druck (mbar) (mm)/Injektor-
land . (Hs)
kennzeichnung
Butan/
AT, DE, SK, CH, Propan/ " 8,0kW
LU 13 B/P(50) LPG 50 0,85*2 (582 g/H)
Gasgemische

Nur im Freien verwenden.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung, bevor Sie das Gerat verwenden.

WARNUNG: Zugangliche Teile des Ofens konnen sehr heiB werden. Halten Sie Kleinkinder fern.

Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden.

WICHTIGER HINWEIS:

Lesen Sie die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass
der Pizzaofen ordnungsgemaB zusammengebaut, installiert, gepflegt und gewartet
wird. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu schweren Personen- und/oder
Sachschéaden flihren.

Wenn Sie Fragen zum Aufbau oder zur Bedienung haben, wenden Sie sich an Ihren
Handler oder Gaslieferanten.

Das Gerat und die Gasflasche miissen auf einer ebenen Flache stehen und diirfen nicht
bewegt werden, wahrend der Pizzaofen in Betrieb ist.

Beim Wechseln der Gasflasche dirfen sich keine Ziindquellen in der Nahe befinden.

Es wird empfohlen, beim Umgang mit besonders heiBen Bauteilen Schutzhandschuhe zu
tragen.

Werkseitig versiegelte Bauteile diirfen vom Benutzer nicht manipuliert werden.
HINWEISE FUR DEN VERBRAUCHER: Zum spateren Nachschlagen aufbewahren.



GEBRAUCH UND EIGENSCHAFTEN

Der Pizzaofen ist sicher und einfach in der Bedienung. Die angegebenen zu
verwendenden Gase sind Butan mit 50 mbar. Bitte stellen Sie sicher, dass Sie Ihren
Pizzaofen nur mit dem richtigen Druck benutzen, fiir den das Geréat ausgelegt ist.

Eine ausreichende Beliiftung ist fiir die Verbrennung und die Effizienz des Pizzaofens von
entscheidender Bedeutung. Dies gewahrleistet die Sicherheit des Benutzers und anderer
Personen in der Nahe des Bereichs, in dem das Gerat verwendet wird. Verwenden Sie das
Gerat niemals in geschlossenen Raumen.

Es empfiehlt sich, vor dem Pizzabacken den Pizzastein vorzuheizen.
Verwenden Sie den Pizzastein NICHT Uber offener Flamme.

Der Pizzastein vertragt keine extremen Temperaturschwankungen. Legen Sie NIEMALS
tiefgekiihlte Lebensmittel auf den heiBen Stein.

Der Stein ist stoBempfindlich und kann brechen, wenn er herunterfallt.

Wahrend des Gebrauchs wird der Stein sehr hei3 und bleibt auch nach Gebrauch lange
Zeit heiB.

Kihlen Sie den heiBen Stein NICHT mit Wasser ab.

Nach einer Reinigung mit Wasser muss der Pizzastein vollkommen trocken sein, ehe Sie
ihn erneut verwenden kénnen. Zum Trocknen kénnen Sie ihn in den Backofen legen.

Kinder dirfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Ofens aufhalten, wahrend dieser
in Gebrauch ist. Lassen Sie Kinder niemals auf dem Ofen sitzen, stehen oder in seinem
Umkreis spielen.

Achten Sie darauf, dass keine Kleidung oder andere entziindliche Materialien mit den
Brennern oder heiBen Oberflachen in Berlihrung oder ihnen zu nahe kommen, ehe diese
abgekiihlt sind. Der Stoff kann sich entziinden und schwere Verletzungen verursachen.

Tragen Sie zur persénlichen Sicherheit angemessene Kleidung. Tragen Sie niemals
locker sitzende Kleidungsstiicke oder Armel beim Gebrauch des Pizzaofens. Manche
Synthetikstoffe sind leicht entziindlich und stellen beim Kochen eine Gefahr dar.
Erhitzen Sie keine unge6ffneten Lebensmittelbehalter im Pizzaofen, da der sich
aufbauende Druck im Innern den Behalter zum Bersten bringen kann. Seien Sie immer
vorsichtig beim Anziinden des Brenners.

Verwenden Sie den Ofen nicht zum Zubereiten von sehr fetthaltigem Fleisch oder
ahnlichen Produkten, da hierbei Brandgefahr entsteht.

Die Temperatur unter dem Ofen ist hoch. Stellen Sie den Ofen nicht auf einen
Kunststofftisch, einen Tisch mit brennbarer Tischdecke oder andere brennbare
Unterlagen.

WARNUNG: Beriihren Sie niemals die AuBenflache des Pizzaofens, den Pizzastein oder
die unmittelbare Umgebung des Gerats, da diese Bereiche extrem heiB werden und
Verbrennungen verursachen kénnen.

Bei Windgeschwindigkeiten iiber 2 m/s muss die Offnung des Pizzaofens vom Wind
abgewandt sein.

Das Gerat ist nur flir den Gebrauch im Freien bestimmt.

Nehmen Sie keine Eingriffe am Gerat vor.



Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung auf einem Boot bestimmt. Dieses Gerat ist
nicht fir die Verwendung in einem Wohnwagen oder Wohnmobil bestimmt.

Drehen Sie nach Gebrauch des Pizzaofens die Gasflasche zu.

Am Gerat vorgenommene Anderungen jeder Art kdnnen gefahrlich sein und zu Personen-
oder Sachschaden fiihren.

Jeder unbefugte Eingriff am Gerat flihrt zum Erléschen der Garantie.

Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von brennbaren Materialien ferngehalten
werden.

Es diirfen sich keine Hindernisse oberhalb des Gerats befinden. Zum Beispiel Baume,
Straucher, Dachiibersténde etc. Beim Aufstellen muss um das Geréat ein Freiraum von 1m
bleiben.

Das Gerat darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien verwendet werden.
(Produkte auf Mineraldlbasis, Verdlinnungsmittel oder andere Stoffe, die als
feuergefahrlich eingestuft sind.)

Die Verwendung dieses Gerats in geschlossenen Raumen kann gefahrlich sein und ist
VERBOTEN.

EINSETZEN UND AUSTAUSCHEN VON BATTERIEN

Um die Batterie in lhrem Cozze Pizzaofen einzusetzen oder auszutauschen missen Sie
den Ziindknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er abgenommen werden kann.
Setzen Sie eine 1,6 V AA-Batterie ein und schrauben Sie den Ziindknopf wieder ein.

Achten Sie darauf, dass die Pole der Batterie korrekt ausgerichtet sind.




GEBRAUCH

Befolgen Sie diese Anweisungen sorgfaltig, um zu vermeiden, dass |hr Pizzaofen
ernsthaft beschadigt wird und Sie und Ihr Eigentum Schaden erleiden.

1.
2.
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Bauen Sie den Pizzaofen genau nach der Aufbauanleitung zusammen.

SchlieBen Sie den Gasschlauch an den Pizzaofen an. SchlieBen Sie den Regler an den
Schlauch an.

SchlieBen Sie den Regler an das Gasflaschenventil an wie in der beiliegenden
Anleitung flr den Regler beschrieben.

Drehen Sie den Bedienknopf des Pizzaofens auf ,OFF", bevor Sie die Gaszuleitung zum
Gerat 6ffnen.

Bedienen Sie den Regler wie in der zugehorigen Gebrauchsanleitung beschrieben.

ZUNDEN DES PIZZAOFENS
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SchlieBen Sie die Gasflasche gemaB den fir den Regler mitgelieferten Anweisungen
an den Pizzaofen an.

Drehen Sie den Bedienknopf auf ,OFF".

Offnen Sie die Gaszuleitung an der Gasflasche oder am Regler gemaB den hierfiir
geltenden Anweisungen. Uberpriifen Sie den Schlauch und die Anschliisse mit Hilfe
von Seifenwasser auf Undichtigkeiten. An undichten Stellen bilden sich Seifenblasen.
Nehmen Sie den Pizzaofen keinesfalls in Gebrauch, wenn Undichtigkeiten auftreten.
Holen Sie sich Rat beim Gas- oder Pizzaofenlieferanten.

Um den Brenner anzuziinden, driicken Sie den Bedienknopf ein, halten ihn gedriickt
und drehen ihn dabei entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag voll auf.
Driicken Sie nun die Ziindtaste. Der Brenner wird dadurch geziindet. Uberpriifen
Sie, ob der Brenner geziindet ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wiederholen Sie den
Ziindvorgang.

Hat der Brenner nach zwei Versuchen nicht geziindet, miissen Sie den Bedienknopf
auf ,OFF” stellen und 5 Minuten, ehe Sie den Ziindvorgang wiederholen.

Wenn der Brenner geziindet hat, kann die Brennerstarke durch Eindriicken und
Drehen des Bedienknopfes gegen den Uhrzeigersinn auf eine beliebige Stellung
zwischen hoch und niedrig eingestellt werden.

7. Nach dem Anheizen sollte die Temperatur zum Backen heruntergedreht werden.Der

*®

Ofen erzeugt sehr viel Hitze und deshalb ist es wichtig, die richtige Backtemperatur
anzupassen.

Um den Pizzaofen auszuschalten, drehen Sie das Flaschenventil zu oder den Regler
auf ,0FF” und befolgen dabei die Anweisungen fiir den Regler. Sobald die Brenner
geldscht sind, drehen Sie alle Bedienkrépfe in die Position ,OFF”

Warnung: Wenn sich der Brenner nicht ziinden Idsst, drehen Sie den Bedienknopf (im
Uhrzeigersinn) auf OFF und schlieBen das Flaschenventil. Warten Sie fiinf Minuten,
bevor Sie einen neuen Ziindversuch unternehmen. Ersetzen Sie alle AA-Batterien.
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SchlieBen Sie nach dem Gebrauch die Gaszuleitung, indem Sie entweder den Schalter am
Regler auf OFF drehen oder das Flaschenventil schlieBen.

Kommt es zu einem Riickschlagen der Flamme, wéhrend das Gerat in Betrieb ist, drehen
Sie Bedienknopf, Flaschenventil und Regler auf ,0FF". Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie
einen neuen Ziindversuch starten. Bleibt das Problem nach dem erneuten Anziinden
weiterhin bestehen, wenden Sie sich an Ihren Gashandler oder an das Geschaft, in dem
Sie den Pizzaofen gekauft haben, oder an einen qualifizierten Gastechniker zwecks
Hilfe oder Reparatur. Versuchen Sie niemals, das Problem selbst zu beheben, da dies zu
schweren Verletzungen und/oder Sachschéaden fiihren kann.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und einem mildem Reinigungsmittel, um
Uberschiissiges Fett zu entfernen, ehe Sie es lagern.

Lagern Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort.

Lagern Sie Ihre Gasflasche nicht im Haus, sondern an einem gut beltifteten Ort ohne
direkte Sonneneinstrahlung.

ANSCHLUSS DER GASFLASCHE AN DAS GERAT

Dieses Gerat darf nur an eine Niederdruckgasflasche mit Butan- oder Propangas liber
einen flexiblen Schlauch und mit einem zugelassenen Regler angeschlossen werden. Der
Schlauch muss am Regler und am Gerat mit Schlauchschellen befestigt werden.

Der Pizzaofen ist flir den Betrieb mit Propan LPG mit 50 mbar.

Verwenden Sie einen geeigneten Regler, der nach CE zertifiziert ist.

UBERPRUFEN SIE DIE INSTALLATION VOR DEM GEBRAUCH AUF DICHTIGKEIT!

Fiihren Sie eine Dichtigkeitspriifung niemals mit Hilfe einer offenen Flamme durch,
verwenden Sie stets Seifenwasser.

DICHTIGKEITSPRUFUNG

Stellen Sie fiir die Lecksuche ca. 100 ml Seifenlésung her, indem Sie 1Teil Spulmittel mit
3 Teilen Wasser mischen.

Vergewissern Sie sich, dass der Bedienknopf auf ,OFF” steht.
SchlieBen Sie die Gasflasche an und 6ffnen Sie den Regler.

Tragen Sie die Seifenldsung auf den Schlauch und alle Verbindungsstellen auf. Wenn sich
Blasen bilden, liegt ein Leck vor, das vor Ingebrauchnahme des Gerats behoben werden
muss.

Nehmen Sie nach dem Beheben des Fehlers erneut eine Dichtigkeitspriifung vor.
SchlieBen Sie nach beendeter Priifung die Gasflasche.

Wenn Sie das Leck nicht reparieren kénnen, Regler und Schlauch ersetzen. SchlieBen Sie
im Falle einer Undichtigkeit die Gasflasche.

REGLER UND SCHLAUCH

Verwenden Sie nur fiir Fliissiggas zugelassene Regler und Schlauche mit den oben
genannten Driicken (siehe Seite 4). Die Lebenserwartung des Reglers wird auf
10 Jahre geschétzt. Es wird empfohlen, den Regler innerhalb von 10 Jahren nach
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Herstellungsdatum zu wechseln.

Die Verwendung eines falschen Reglers oder Schlauchs ist mit Sicherheitsrisiken
verbunden. Uberpriifen Sie immer, ob Sie die richtigen Teile haben, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

Der verwendete Schlauch muss der fiir das Verwendungsland geltenden Norm
entsprechen. Die Lange des Schlauchs darf maximal 1,5 Meter betragen. Ein abgenutzter
oder beschadigter Schlauch muss ersetzt werden. Stellen Sie sicher, dass der Schlauch
nicht gequetscht oder geknickt wird und auBer am Anschluss mit keinen anderen Teilen
des Pizzaofens in Beriihrung kommt.

Der Schlauch darf beim Anbringen an der Gasflasche nicht verdreht oder geknickt
werden.

Flexible Metall- oder Gummirohre, die zum Verbinden des Gerats mit der
Flissiggasflasche verwendet werden, miissen innerhalb der vorgeschriebenen
Zeitintervalle und gemaB den geltenden nationalen Vorschriften gewechselt werden.
Der Schlauch darf keinesfalls mit dem Pizzaofen in Beriihrung kommen.

Der Pizzaofen kann mit einem Gasschlauch mit /4"-Gewinde oder mit einem Gasschlauch
mit Nippel und Schlauchklemme verwendet werden.

Sorgen Sie dafiir, dass das Gewinde und/oder die Schlauchklemme gut angezogen sind,
und dass die Verbindungen dicht sind!

Bei der Montage des Gasschlauchs am Schlauchstutzen mit Schlauchklemmen wird
empfohlen, den Schlauch in warmes Wasser zu legen und dem Schlauch innen Sulfo
zuzuflihren, was die Montage des Schlauchs auf dem Schlauchstutzen erleichtert.

AUFBEWAHRUNG DES GERATS

Die Aufbewahrung des Geréts in Innenrdumen ist nur zuléssig, wenn die Gasflasche vom
Gerat getrennt und entfernt wird. Bei langerem Nichtgebrauch sollte der Pizzaofen in der
Originalverpackung an einem trockenen, staubfreien Ort gelagert werden.

GASFLASCHE

Das Gerat kann mit Gasflaschen mit einem Gewicht zwischen 3,9 kg
bis 13 kg Propan LPG verwendet werden und einweggasdose. Die il e
Gasflasche darf nicht fallen gelassen oder grob gehandhabt werden!
Bei Nichtgebrauch muss die Gasflasche vom Geréat getrennt werden.
Setzen Sie die Schutzkappe wieder auf die Gasflasche, nachdem Sie
sie vom Gerat getrennt haben.

Max660

Gasflaschen missen aufrecht und auBerhalb der Reichweite von
Kindern im Freien gelagert werden. Gasflaschen diirfen keinesfalls an
Orten gelagert werden, an denen Temperaturen von iber 50°C erreicht
werden kdnnen.

PE———————

——Max320.0 mm——

Lagern Sie die Gasflasche nicht in der Nahe von offenem Feuer oder
anderen Zindquellen.

©



REINIGUNG UND PFLEGE

VORSICHT: Reinigungs- und Wartungsarbeiten diirfen nur ausgefiihrt werden, wenn der
Pizzaofen abgekdihlt ist und die Gaszuleitung von der Flasche geschlossen wurde.

Es empfiehlt sich, das Gerat mindestens einmal im Monat zu reinigen und zu warten.

REINIGUNG

Wenn Sie den Pizzaofen nach Gebrauch 15 Minuten weiterlaufen lassen, werden
Speisereste weggebrannt.

AUSSENFLACHE

Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder in HeiBwasser aufgeldstes Backpulver.
Nicht scheuerndes Scheuerpulver kann bei hartnackigen Verschmutzungen verwendet
und anschlieBend mit Wasser abgesplilt werden.

KUNSTSTOFFOBERFLACHEN

Mit einem weichen Tuch und heiBer Seifenwasserlésung waschen. Mit Wasser
splilen. Verwenden Sie fiir Kunststoffteile keine Scheuermittel, Entfetter oder einen
konzentrierten Grillreiniger.

PIZZASTEIN

Verwenden Sie eine milde Seifenwasserlésung. Nicht scheuerndes Scheuerpulver kann
bei hartnackigen Verschmutzungen verwendet und anschlieBend mit Wasser abgesplilt
werden.

AM LECKERSTEN SCHMECKT PIZZA AUS EINEM COZZE PIZZAOFEN

Dafiir braucht man einen guten Teig und einen sehr heiBen Pizzaofen, am besten um
die 400 °C warm. Kurz gesagt muss der Pizzaofen SEHR heiB sein, denn es ist die hohe
Temperatur, die die Pizza so knusprig und luftig macht.

Heizen Sie den Pizzaofen rechtzeitig an.
Und so wird’'s gemacht:

Achten Sie auf einen guten Stand des Pizzaofens und darauf, dass der Pizzastein richtig
liegt. SchlieBen Sie eine Gasflasche an den Pizzaofen an und starten Sie ihn mit voller
Temperatur. Ihr Cozze Pizzaofen hat insgesamt drei Brenner: zwei an den Seiten und
einen hinten im Ofen. Kontrollieren, Sie, dass alle Brenner geziindet sind.

Der Stein braucht immer mehr Zeit zum Aufheizen als der Ofen und ist erst nach
mindestens 20 Minuten Aufheizen heiB.

Es empfiehlt sich, ein Cozze-Infrarotthermometer zum Ablesen der exakten Temperatur
des Steins zu verwenden.

Beachten Sie, dass die Aufheizzeit durch Wind und AuBentemperatur beeinflusst werden
kann.

Heizen Sie den Pizzaofen ca. 20 Minuten lang an. Danach ist er einsatzbereit, um die
leckersten Pizzen zu backen.



Sobald Sie lhre Pizza fertig vorbereitet haben, schieben Sie sie mit einem Pizzaschieber
vorsichtig in den Ofen. Drehen Sie die Temperatur auf mittlere Hitze herunter, damit Ihre
Pizza oben nicht verbrennt.

Nach ca. 30 Sekunden miissen Sie die Pizza herausnehmen, um 90 Grad drehen und
vorsichtig wieder hineinschieben.

Das machen Sie so oft, bis lhre Pizza knusprig und der Kése geschmolzen ist.
Nehmen Sie die Pizza vorsichtig aus dem Ofen und legen Sie sie auf eine Schneidbrett.

Lassen Sie die super heiB3e Pizza etwas abkiihlen, bevor Sie sie zerschneiden und mit
Ihren Lieben teilen.

Stellen Sie die Temperatur des Pizzaofens fiir einige Minuten auf Maximum, bevor Sie mit
dem Backen der nachsten Pizza beginnen.

Bestes Gelingen und guten Appetit!
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Width 605 mm
Depth 605 mm
Height 305 mm

1

X1

X1

X1
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Die Cozze-Garantie umfasst Folgendes:

5 Jahre Garantie
e Durchrosten der tragenden Stahlkonstruktion von Ofen und Wagen (Rahmen).
e Emaillierte Stahimaterialien (Tische, Tlren).
e Rostfreie Stahlmaterialien, Flugrost nicht enthalten.
2 Jahre Garantie
e (Gasbrenner.
e Flametamer, schiitzt die Brenner.
e GCrillroste
Achtung - es wird keine Garantie fiir Kunststoffteile gegeben

Die oben genannte Garantie setzt Folgendes voraus:

e Das Cozze-Produkt wurde gemaB den Vorschriften des Benutzerhandbuchs

verwendet.

e Das Cozze-Produkt wurde gemaB den Vorschriften korrekt zusammengebaut.

e Das Cozze-Produkt wurde gewartet und haufig gereinigt.

o Das Cozze-Produkt wurde mit einem Uberzug abgedeckt, wenn der Ofen nicht in

Gebrauch war.

e Winteraufbewahrung des Cozze-Produkts: Alle Holzteile sowie das Zubehdr des
Cozze-Produkts missen im Winter in geschlossenen Rdumen aufbewahrt werden.
Das Cozze-Produkt ist an die korrekte Gasart angeschlossen.

Das Cozze-Produkt wurde auf einer ebenen und sicheren Unterlage platziert.

An das Cozze-Produkt wurden keine nicht-originalen Cozze-Teile montiert.

Das Cozze-Produkt wird nicht als ein fester Bestandteil dicht am Meer, chlorhaltigen
Schwimmbecken oder Whirlpools aufbewahrt.

Reinigung:
Cozze-Produkte haben eine lange Lebensdauer, die voraussetzt, das der Ofen nach dem
Gebrauch gereinigt wird:

o Die Brennereinheit in allen Cozze-Ofen ist aus rostfreiem Stahl und kann bei Bedarf
mit Ofenreiniger gereinigt werden.

e Nach dem Gebrauch missen die inneren und @uBeren Oberflachen des Cozze-
Produkts griindlich gewaschen werden.

e Der Ofenund der Pizzastein missen nach dem Gebrauch mit einem Schwamm innen
mit warmem Wasser und Spulmittel gereinigt werden. Achten Sie darauf,
Uberschussiges Wasser und Reinigungsmittel nach der Reinigung zu entfernen.

e Grillroste werden auf die gleiche Weise mit warmem Wasser und Spulmittel oder
Ofenreiniger gereinigt. (Fir den Rost keine Stahlbirste verwenden)

e Beidenrostfreien Teilen empfiehlt es sich, sie mit einem Baumwolltuch mit
Caramba®-Multispray zu schmieren.
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Millarco International A/S - Rokhgj 26, DK-8520 Lystrup

EN: CE Declaration of Conformity. We declare the following compliance in accordance with EU directives

as well as standards for article

DE: CE-Konformititserklidrung. Wir erkliren die folgende Konformitit gemiB der EU-Richtlinie sowie der

Normen fiir Artikel

FR: Déclaration de conformité CE. Nous déclarons la conformité suivante aux normes et directives de I'UE

pour le produit

ES: Declaracion de conformidad CE. Declaramos la siguiente conformidad con las directivas de la UE asi

como las normas para el articulo

IT: Dichiarazione di conformita CE. Con la presente dichiariamo la conformita alle direttive UE e alle

norme per l'articolo

DK : CE — Overensstemmelseserklzering. Erklerer folgende overensstemmelse i medfor af EU-direktiv

samt standarder for artikel

SE: CE-intyg om éverensstimmelse. Vi intygar hirmed dverensstimmelse med foljande EU-direktiv och

standarder for artikel

NO: CE-samsvarserklzering. Vi erklerer folgende samsvar i henhold til EU-direktiv, samt standarder for

artikkel

IS: CE-samrzemisyfirlysing. Vio lysum pvi yfir ad reglugerdum ESB og stédlum er fylgt fyrir voruna

FI: CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus. Vakuutamme, etti seuraavat tuotteet ovat EU:n direktiivien ja

standardien mukaisia seuraavan tuotteen osalta

NL: CE-conformiteitsverklaring. Wij verklaren dat het volgende apparaat in overeenstemming is met EU-

richtlijnen en de normen voor artikel

HU: CE megfelel6ségi nyilatkozat. Kijelentjiik, hogy a termék megfelel az EU iranyelveknek és a

kovetkezd arucikkre vonatkozoé szabvanyoknak

PL: Deklaracja zgodno$ci WE. Deklarujemy zgodno$¢ z dyrektywami UE oraz normami dla artykutu

CZ: CE prohlaseni o shodé. Potvrzujeme nésledujici shodu se smérnicemi EU a také normami pro artikl
Balal) a5 o555V Aas¥) Clgpa 3 Wl e (e CE Aadle g Aillaall ¢Be) :AR

Item no.: 90343+90346+90347+90348+90349+90350+90351+90353+90354
Item name.: Pizza Gas Oven
Item Brand: Cozze

Directive
Gas Appliance Regulation 2016/426 (EU)

Standards:
EN 498:2012

Lystrup, Denmark 22-12-2021

DK-8520 Lystrup
www.millarco.com

Signeret Lars Bearentsen







WELTERE INSPIRATIONEN FINDEN SIE ONLINE AUE
WWW.C021E88Q. COM

Millarco International A/S ®
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark

www.millarco.com

www.cozzebbg.com




