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GLUCKWUNSCH

Sehr geehrter Kunde,

herzlichen Gliickwunsch und vielen Dank, dass Sie sich fir
unseren Grill entschieden haben. Wir sind uns sicher, dass Sie
viel Freude daran haben werden. Bevor Sie den Grill in Gebrauch
nehmen, empfehlen wir lhnen alle relevanten Abschnitte dieser
Anleitung zu lesen, welche eine Beschreibung des Gerdts und
seiner Funktionen beinhaltet.

Um Risiken zu minimieren, welche immer mit der Nutzung eines
solchen Gerdtes einhergehen, ist s wichtig, dass das Gerat
vorschriftsmaRig installiert wird und dass Sie sich die
Sicherheitshinweise sorgfiltig durchlesen, um gine falsche
Handhabung und weitere Gefahren zu vermeiden,

Wir empfehlen Ihnen diese Anleitung zum zukinftigen
Nachschlagen aufzubewahren und, bei Weitergabe des
Gerdts, auch zukiinftigen Besitzern mitzugeben.

Bitte priifen Sie das Gerdt nach dem Auspacken auf etwaige
Schaden und nehmen 5ie es nicht in Gebrauch, wenn Sie sich
nicht sicher sind, dass es unbeschadigt ist, und kontaktieren Sie
Ihre értliches Kundenbetreuung Zentrum.

Dieses Gerat entspricht den Anforderungen der
Richtlinie BS EN 498: 2012,

NUTZUNGSBEDINGUNGEN
These important notes apply to your appliance

*  Dieses Gerdt MUSS von qualifiziertem Fachpersonal
gewartet werden.

. Dieses Produkt ist nur fir den persénlichen, hauslichen
oder privaten Gebrauch bestimmt - nicht fir den
kommerziellen Gebrauch.

*  Dieses Gerat ist nur fir die Verwendung im Freien vorge-
sehen,

*  Dieses Produkt muss gemal den Anweisungen installiert,
betrieben und gewartet werden.

»  Liftungsoffnungen im Gerat dirfen durch die Installation
nicht verdeckt werden,

Diese wichtigen Hinweise gelten fiir Ihr Gerit, eine

g dieser Nutzungsbedingungen kann einen

Verfall Ihres Anspruches auf die Herstellergarantie zur

Folge haben.

Modell und Serlennummer hier aufzeichnen:

Modellnummer:

Seriennummer:

PNC:
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Fehlerbehebung 18
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Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor
Sie das Gerat benutzen, und bewahren Sie es zum spiteren
Nachschlagen an einem geeigneten Ort auf.

Die Symbole und Zeichen in diesem Handbuch haben folgende
Bedeutung

A WARNUNG

Dieses Symbol kennzeichnet informationen zu ihrer
perstinlichen Sicherheit

A ACHTUNG

Dieses Symbol kennzeichnet Informationen zur Vermeidung
wvon Schiden am Gerdt.

@ WICHTIG

Dieses Symbol gibt Hinweise zur Verwendung des Gerits,

& UMWELTHINWEIS
Dieses Symbol weist auf Tipps und Informationen zum
sparsamen und Skologischen Einsatz des Geriits hin.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch sorgfiltig durch und
beawahren Sie es fir spateres Nachschlagen an einem
handlichen Ort auf.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

@ WICHTIG

Wichtig - priifen Sie auf Beschadigungen und Makel.

Wenn Sie feststellen, dass der Grill beschidigt ist oder Makel
hat, miissen Sie dies innerhalb von 7 Tagen melden, wenn Sie
Ihren Anspruch auf die Herstellergarantie geltend machen
wollen. Dies beeinflusst nicht lhre gesetzlichen Rechte.

\% UMWELTHINWEIS

Information zur Entsorgung

*  Der GroRteil der Verpackungsmaterialien ist recycelbar.
Bitte entsorgen Sie diese Materialien bei Ihrem &rtlichen
Recycling-Depot oder in geeig Ibehiltern.

*  Wenn Sie dieses Produkt entsorgen machten, wenden Sie
sich bitte an Ihre Grtlichen Behérden und fragen Sie nach
der richtigen Entsorgungsart.

A WARNUNG

Dieses Gerat darf nur von qualifiziertem Fachpersonal
gewartet werden.

Eine unsachgemiBe Installation, Einstellung, Anderung
oder Wartung kann zu Personen- oder Sachschiden
fillhren und lhre Gar {iche beeintrichtigen

Bitte kontaktieren Sie lhren lokalen Beefeater-Handler fiir
zusitzliche Informationen oder wenden Sie sich an einen
zugelassenen Installateur.

HINWEIS: Dieses Handbuch muss dem Besitzer zur spiteren
Bezugnahme zur Verflgung stehen.

® WICHTIG

Dieses Gerit ist mit Flammenilberwachungsgeriten
ausgestattet, die auch als Flammenausfall bezeichnet
werden,

Fiir zusitzlichen Gasschutz ist lhr Grill mit einer
Flammenausfall-Technologie ausgestattet. Dieses
Sicherheitssystem schaltet die Gaszufuhr zu einzelnen Brennern
ab, wenn die Flamme aus irgendeinem Grund erlischt.

Wie es funktioniert

Die Flammenausfall-Technologie schaltet das Gas bei Erléschen
der Flamme auf einen einzelnen Brenner um. Im normalen
Betrieb befindet sich die Brennerflamme in Kontakt mit der
Sensorsonde. Wenn die Flamme 2. B, durch eine starke Brise
ausgeblasen wird, schaltet das Steuerventil die Gaszufuhr zum
Brenner ab, um einen kontinuierlichen Gasaustritt zu
werhindern,

& WARNUNG

¢ Teile kénnen sehr heill werden. Halten Sie kleine Kinder
fern,

=  |esen Sie die Betriebsanleitung, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

*  Bewegen Sie das Gerdt nicht wihrend der Nutzung.

*  Schalten Sie die Gasversorgung der Flasche nach Gebrauch
aus.

*  Tragen Sie Schutzhandschuhe beim Umgang mit besonders
heifen Teilen,

*  Lehnen Sie sich beim Anziinden nicht dber den Grill.

& Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wenn er an Ist.

¢ Verzdgern Sie nicht die ZOndung, nachdem Sie das Gas
angeschaltet haben.

«  Stellen oder lehnen Sie keine Gegenstande auf oder an das
Gerat.

=  Sprithen Sie wahrend des Betriebs keine Aerosole in der
Nahe des Gerats.

* Verwenden oder lagern Sie keine brennbaren Materialien
in oder in der Nahe dieses Gerdts.

* Verwenden Sie keine dtzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel auf dem Grill.

*  Versuchen Sie nicht, die Steuerventile zu demontieren oder
einzustellen.

s Versuchen Sie nicht, den Regler zu zerlegen oder
einzustellen.

*  Nicht mit offener Flamme auf Lecks priifen.

*  Modifizieren Sie dieses Gerate nicht.

*  Blockieren Sie nicht die Beliftung des Grills.

. Vom Hersteller oder seinem Vertreter versiegelte Teile
diirfen vom Benutzer nicht manipuliert werden.

*  Uberpriifen Sie, ob die Venturi-Dilsen der Brenner nicht
blockiert sind, bevor Sie das Gerdt benutzen,

Die Nichtbeachtung der obigen Warnhinwelse kann zu
Personen- oder Sachschiden fiihren und Ihre Fahigkeit

by achtigen, einen Anspruch unter der Herstellergarantie
geltend zu machen,

A ACHTUNG

Dieses Geriit ist fiir Flissiggas eingerichtet und entsprechend
gekennzeichnet. Die Umriistung dieses Gerdits auf alternative
Gasarten ist moglich, muss jedoch von einer qualifizierten
Fachperson durchgefiihrt werden. Dem Eigentiimer muss nach
Abschluss der Installation und des Umbaus eine

Ubereinsti gung ausg

halnl 1t 1

"
wungsbesc
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Einbauseitenbrenner

@ Deckel

@ Gasverbindungspunkt

4 PRODUKTBESCHREIBUNG



PRODUKTBESCHREIBUNG

@ Schwenkbares Sicherheitsstandbein
@ Deckelhalterung
@ Kochflachenaufsatz

@ Brenner

@ Brennersteuerung

PRODUKTBESCHREIBUNG 5



GAS SPEZIFIKATIONEN

BE, FR,IT, LU, IE, LU, NL, DK, FI, AT, DE, 5K, CH, FR, IT, DK, IE, DE, LU, PL, NL
SE, CY, EE, L GB, GR, E5, PT,
CY,CZ, LT, 5K, CH, LT, MT, 5K, 51, AT, FI, S5E, CZ,

5, Vv 4 , TR, EE, HU, LV, LT,
HA, RO, IT, HU, 5 5, NO,
v CH, TR, HR, RO

138/P (30} 138/P (37) 138/P (50}

KATEGORIE 13+(28-30/37)

Butan Propan Butan, Propan oder eine Mischung beider Erdgas

GASEINGANGS- [FEEET] 37 28-30 37 50 20
DRUCK (MBAR)

INIEKTOR @ 1,17 1,10 1,00 170

(V)

PRIMARE LUFT- 80 8.0 6,0 3,0
ZUFUHRLUCKE
(nan)

GESAMTWARME 5,8 kW (422 g/h flr Flissiggas) 5.8 kw

HINWEIS:

*  Dieses Gerat MUSS von qualifiziertem Fachpersonal
gewartet werden.

«  Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Aulenbereich und in
gut belifteten Innenbereichen geeignet.

»  Dieses Produkt muss gemaR den Anweisungen installiert O00C0O0OBCoCCe®dRD

werden, was eine ausreichende Entliftung erfordert, damit
der Grill ordnungsgemaR funktionieren kann. Wenn keine
ausreichende Belliftung gewdhrleistet wird, kann dies zu
einer schlechten Brennerlesitung oder 2u einer starken
Warmeentwicklung im Gehause fihren.

»  Liftungsoffnungen im Gerdt dirfen durch die Installation
nicht verdeckt werden,

Die Nichtbeachtung dieser Installationsanweisungen kann lhre
Fahigkeit beeintrachtigen, einen Anspruch gemal der
Herstellergarantie geltend zu machen,

Q0000

6 GAS SPEZIFIKATIONEN



FLUSSIGGAS INSTALLATION DICHTIGKEITSPRUFUNG

Dieser Grill ist fir Flissiggas ausgelegt und entsprechend Dichtigkeitspriifung
gekennzeichnet. Gas-Umristungskits und Montageverfahren

varileren in einigen Markten. Weitere informationen zu den fir Stellen Sie sicher, dass alle Gasventile auf ,,OFF* stehen.

Ihren Markt geeigneten Kits und Montageanforderungen *  Stellen Sie in einem kleinen Behalter eine Losung aus Wasser und
erhalten Sie bel lhrem Grtlichen BeefEater Handler, Reinigungsmittel oder Seife her.
i y oo *  Schalten Sie die Gasversorgung an, nachdem Sie dem Schlauch an
Anschluss des Geriits an eine Flissiggas-/ der Gasflasche oder an der Hauptleitung angeschlossen haben.
Propangasversorgung g o i )
* Tragen Sie die Lisung mit einem Pinsel oder einer Birste auf die

1.  Passen Sie den Messingadapter an die Gaseinlassleitung Gasanschliisse auf und suchen Sie nach entstehenden

an und stellen Sie sicher, dass die Unteriegscheibe an Seifenblasen.

Ihrerm Platz ist, Nicht zu fest anziehen, +  Entstehende Seifenblasen weisen auf Lecks hin.

2. Befestigen Sie die Mutter und den Schlauchanschluss an
dem 3/8 Zoll SAE-Anschiuss. Nicht zu fest anziehen.
3.  Befestigen Sie die entsprechende Schlauch- und

*  Schalten Sie die Gaszufuhr aus und ziehen Sie das Anschlussstiick
nach und wiederholen Sie den Dichtigkeitstest.

*  Bleibt das Leck bestehen, so schalten Sie das Gas an den
Absperrventilen aus und wenden Sie sich an einen zugelassenen
Gasinstallateur, um das Problem zu behaben,

Reglergruppe und sichern 5ie sie mit einer
Schlauchklemme

4. Sobald die Verbindungen hergestellt sind, solite der
Dichtigkeitstest durchgefiihrt werden.

™ Gaselnfassrohr

\“‘flbeﬁt helbe L :
. Uberprifen Sie den

Messingadapter Schlauch auf Anzeichen
T Mutter- und || von Abnutzung, Rissen
Sehlauchanschluss .,' | und Lischern
B _Schlauchklemma f/,l'
— _Reglerschiawch -//
-

DICHTIGKEITSPRUFUNG 7



GASUMRUSTUNGSANLEITUNG

HINWEIS: 2. Entfernen Sie die Befestigungsschrauben am Brenner.

Die Umriistung dieses Gerdts auf Erdgas muss von einer
qualifizierten Fachperson durchgefiihrt werden. Nach Abschluss
der Installation und des Umbaus muss dem Besitzer eine
Ubereinstimmungsbescheinigung ausgestellt werden. Die
Umpriistung dieses Grills durch eine nicht zugelassene Fachkraft
kann zu Fehlfunktionen des Geréts, zu Verletzungen und
Sachenschaden filhren und |hre Fahigkeit beeintrachtigen,
Anspriiche gemalk der Herstellergarantie geltend zu machen.

Schraube

Umriistung auf Erdgas

Gas-Umristungskits und Montageverfahren variieren in einigen
Markten. Weitere Informationen zu den fiir lhren Markt
geeigneten Kits und Montageanforderungen erhalten Sie
bel Ihrem drtlichen BeefEater Handler.

Vorgehen:

1. Entfernen Sie die Schraube und die Abdeckplatte an der
Unterseite des Brennergehduses.

Abdeckplatte

\ 3. Entfernen Sie den Brenner aus dem Brennergehause.
\ Schraube

4.  Ersetzen Sie den Injektor durch einen Injektor geeigneter
Grofle (siehe Gasspezifikationstabelle auf Seite &),

Injektor

5. Stellen Sie den Primérluftverschiuss (falls erforderlich) ein,
indem Sie die Einstellschraube und den Drehverschiuss
lésen, um die gewlnschte SpaltgroRe zu erreichen. Siehe
“Primariuft” in der Gasspezifikationstabelle auf Seite 6 fur
die empfohlenen Abstinde je Gasart.

8 GASUMSRUSTUNGSANLEITUNG



GASUMRUSTUNGSANLEITUNG FLUSSIGGAS SICHERHEITSHINWEISE

Fliissiggas Sicherheitshinweise

*  Verwenden Sie nur Gasflaschen, die den nationalen und
regionalen Vorschriften entsprechen. Die
_ Mindestflaschenflaschengrofe fur diesen Grill betragt 6 kg.
:;Ir’:cﬂ:::ts- Stellen Sie sicher, dass die Flasche ausreichend Kraftstoff
. 1um Betrieb des Gerdts liefert. Wenden Sie sich im
Zweifelsfall an thren értlichen Gaslieferanten.

Primariuft-
spalte  «  Achten Sie darauf, dass beim Wechsel der Gasflasche, die

Gasflasche von jeglichen Ziindquellen ferngehalten werden

Sehraube
muss.
*  SchlieRen Sie niemals eine Flasche an, die nicht den
@rtlichen Vorschriften entspricht,
6. Setzen Sie den Brenner und die Abdeckplatte wieder ein. «  Alle Flaschen mit einem Gewicht von mindestens 7 ki

Beim Wechsel der Gasart muss eventuell das Ventil neu missen auf der Riickseite des Grills aus dem Boden

eingestellt werden, um die gewiinschte Einstellung zu erreichen. aufgestellt werden. Flaschen mit einem Gewicht von
Dies kann erst nach dem Anschluss an die Gasversorgung und weniger als 7 kg (max. 456 mm hoch und 306 mm breit)
nach der Dichtigkeitspriifung durchgefiihrt werden. dirfen auf den hinteren Haken platziert werdan (siehe

Abbildung). Flaschen dirfen nicht direkter
Sonneneinstrahlung oder extremer Hitze ausgesetzt
Um die Umriistung abzuschiiefen, muss die werden,

Regelungseinstellung des Ventils angepasst werden, und
gleichzeitig kann der der Betrieb des Gerits getestet werden,
Gehen Sie dafiir wie folgt vor:

Einstellschraube ,Kleine Flamme" justieren

*  Das Absperrventil muss ausgeschaltet werden, wenn das
Gerdt nicht benutzt wird.
+  Gasflaschen missen in einem geschitzten Gehduse

*  Uberpriifen Sie, ob der Brenner ziindet {siehe auflerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden,
BETRIEBSANLEITUNG). *  Stelien Sie beim Trennen der Gasflasche sicher, dass sich

+  Zunden Sie den Brenner an und drehen Sie den Drehregler alle Steuerventile in der Position ,OFF" befinden.
auf die niedrigste Einstellung. Entfernen Sie dann den +  Stellen Sie beim WiederanschlieRen des Schlauchs an die
Drehregler von der Ventilwelle und entfernen Sie die Flasche sicher, dass alle Anschliisse fest sitzen, bevor Sie sie

Durchgangstiille, wieder zuriick stellen.

* Justieren Sie die Einstellschraube mit einem kleinen *  Fihren Sie nach jedem Wechsel und einer erneuten
Schlitzschraubenzieher, um eine kieine Flamme auf dem Verbindung eine Dichtigkeitsprifung durch (siehe
Brenner zu erzeugen. Dichtigkeitsprifung, Seite 7).

*  Setzen Sie die Tille und den Drehregler wieder auf. *  Eskodnnen nur Regler verwenden die der Richtlinie EM

16129 entsprechen.

*  Die Linge des Schlauchs darf 1,50 m nicht Gberschreiten. In
Finnland darf die Schiauchlange 1,20 m nicht Gberschreiten.

*  Esist notwendig, den flexiblen Schlauch auszutauschen,
wenn die nationalen Bedingungen es erfordern und/ oder
wenn er nicht mehr untauglich wird.

= Stellen Sie sicher, dass der Schlauch wihrend des Betriebs
nicht verdreht wird.

- Uberpriifen Sie die Betrieb des Brenners auf Maximum

und kleinster Flamme.

FLUSSIGGAS SICHERHEITSHINWEISE 9



INSTALLATIONSHINWEISE

AWARNUNG

*  Dieses Gerdt darf nur Gberirdisch, im Freien, mit natirlicher
Bellftung ohne stagnierende Bereiche, in welchen sich
austretendes Gas und Verbrennungsprodukte durch Wind
und natirliche Konvektion rasch verteilen kann, verwendet
werden. Dieses Gerat ist nur fiir die Verwendung im Freien
vorgesehen. Die Nichtbeachtung dieser Installationsanwei-
sungen kann zu Personen- oder Sachschdden flhren und Ih-
re Fihigkeit beeintrachtigen, einen Anspruch gemaR der
Herstellergarantie geltend zu machen. Halten Sie sich dafir
an die aufgefihrten Beliftungsabbildungen.

+  Stellen Sie diesen Grill niemals in Geb3uden, Garagen,
Schuppen, Lauben, Booten, Wohnwagen oder
Freizeitfahrzeugen auf. Dies soll die Maglichkeit eines
Brandes, einer Kohlenmonoxidvergiftung oder -erstickung
verhindern.

*  Gehduse, in die dieses Gerat installiert werden soll, missen
die folgenden Bedingungen erfillen:
Muss feste vier feste Seitenwande und mindestens
eine feste Offnung in Bodenhihe besitzen, ohne
Abdeckung.
Innerhalb eines Teilgehduses, das eine Abdeckung und
nicht mehr als zwei Seitenwande enthalt,
Fiir letzteres gilt: mindestens 25 % der Gesamtflache
der Seitenwinde sind vollstandig offen und
mindestens 30 % der verbleibenden Seiten sind offen
und nicht blockiert
*  Bei Balkonen missen mindestens 20% der Gesamtflache
der Seiten-, Riick- und Vorderwandbereiche offen und
uneingeschrankt sein.

10 INSTALLATIONSHINWEISE



INSTALLATIONSANWEISUNGEN

Einen Standort auswihlen

Beachten Sie bei der Planung des Standorts und der
Vorbereitung der Installationsstruktur fir dieses Gerdt
Folgendes:

= Dieses Gerdt muss in Ubereinstimmung mit den drtlichen
Vorschriften installiert werden.

- Die Anforderungen in dieser Anleitung fiir Abstinde zu
brennbaren Materialien gelten auch fir brennbare
Materialien, an deren Oberfldchen nicht brennbare
Materialien angebracht sind.

= Dieses Gerdt muss so installiert werden, dass kein Teil des
Gerats sich in direktem Kontakt oder innerhalb eines
Abstands von 10 mm mit brennbaren Materialien befindet.

*  Der Mindestabstand zu einer senkrechten Wand oder einer
Rilckwand, bestehend aus brennbarem Material, oberhalb
der Héhe der Arbeitsfliche und hinter dem Grill, betrigt
250 mm fiir das Modell mit dem Deckel.

»  Dervertikale Abstand Gber der Kochfidche zu brennbaren
Materialien muss mindestens 1000 mm betragen.

s DerMindestabstand zu einer senkrechten Wand (ber der
Hthe der Arbeitsflache, bestehend aus brennbarem
Material, betragt auf der linken und rechten Seite je 250
mm.

=  Beider Verwendung und Lagerung von Flissiggas in einem
Gehduse muss die Beliftung gewshrleistet sein. Gas ist
hochexplosiv und kann zu schweren Verletzungen und
Sachschiden fuhren wenn es sich ansammeln und dann
entziindet werden kann,

»  Dieser Grill sollte in eine Arbeitsflache mit einer
Mindesttiefe (von vorne nach hinten) von 600 mm gebaut
werden,

= \ermeiden Sie windige Positionen, da dies die Kochleistung
und die Brennerleistung beeintrichtigt. Wenn diese
Situation nicht vermieden werden kann, ist méglicherweise
eine Abschirmung erforderlich.

Das Montagegehiduse

Der Grill bendtigt eine nicht brennbare Barriere unter dem
Grill, um zu hohe Temperaturen zu vermeiden. Die
Barriere muss mindestens 30 mm unter der
Gerdteunterseite platziert werden.

Die Arbeitsplatte, die den Grill trigt, muss aus nicht
brennbarem Material bestehen, Geeignete Materialien
sind Mauerwerk, Granit, Marmor, Hardiplank®, Villaboard®
auf einem Metallrahmen oder FlieRen auf einem nicht
brennbaren Untergrund.

Dieses Gerdt muss entliftet werden. Die
Entliftungsoffnung kann sich an zwel alternativen
Positionen befinden — an der Vorderseite unter der
Arbeitsflache oder an der nicht brennbaren Barriere unter
dem Grill. In den Abbildungen (auf der folgenden Seite)
finden Sie die alternativen Méglichkeiten fir die
Entliftung und die Position.

Dieses Gerat kann entweder in einer Inseltheke oder in
einer Theke mit Spritzschutzwand montiert werden. Bitte
lese Sie die spezifischen Anforderungen fir jede
Einbausituation,

Bei Anwendung mit Flissiggas missen Schrinke unterhalb
des Grills eine Entliftungsaffnung am unteren Ende der
Tiren haben, um eine Ansammiung von Gas zu vermeiden.
Abstinde zu Teilen der Tragkonstruktion miissen den
folgenden Abbildungen entsprechen (siehe folgende
Seite):

INSTALLATIONSANWEISUNGEN 11



INSTALLATIONSANWEISUNGEN ABMESSUNGEN

Seitenansicht -
Deckel offen

CRCRCIC

1 Min, 71 mm
] vom Ausschnitt

Seitenansicht -
Deckel geschlossen

Min. 50 mm Arbeitsfiichenbreite

Beliftung 250 mm x 25 mm
({benbtigt, wenn Seitenbrenner
seperat eingebaut wird) § )

{L}WARNUNGI IPOe0o0B00000

Dieses Gerdt muss entliiftet werden, Es muss eine wie
angegebene Offnung gewdhrieistet werden. Ein passendes
Gitter kann bei Bedarf angebracht werden. Diese
EntlUftungsdffnung muss ausreichend Luft in das Gehause
einlassen kdnnen, um die korrekte Verbrennung der Gase und
die korrekte Entliftung der Verbrennungsprodukte zu
ermoglichen. Die Entliftungséffnung darf nicht weniger als 250
mm x 25 mm betragen, sofern das Gerat nicht neben einen
Einbaugrill installiert wird, sishe Abbildung auf Seite 13,

12 INSTALLATIONSANWEISUNGEN



GASANFORDERUNGEN

POSITIONIEREUNG DES BRENNERS

Flissiggasanforderungen

= \Wenn eine Flissiggas Flasche im Gehause unter dem
Grillgerdt aufbewahrt werden soll, muss sie mit einer nicht
brennbaren Platte vom Grillgerat getrennt werden.

=  Die Liftungsanforderungen fiir Gasflaschen sind:

*  Beieiner Konstruktion aus Blech oder einem dhnlich
undurchlassigem Material missen am oberen und
unteren Rand des Gehduses oder der Aussparung
Liftungstffnungen vorhanden sein, wobei jede
Offnung fiir jede eingeschlossene Gasflasche eine
GriiRe von mindestens 200 em® haben muss.

#  Bei Flissiggas Installationen mit geschlossenen Schranken
unterhalb der Barriere, die keine Gasflasche enthilt, muss
eine Entliftungsofnung am unterem Ende der Tiren
installiert werden. Dadurch kann Gas, das schwerer als Luft
ist, aus dem Gehduse entweichen, wenn ein Leck auftreten
sollte, Dazu ist eine Mindestdffnung von 200 cm2 je
Gasflasche erforderlich.

Bei einer Installation des Einbauseitenbrenners mit dem
Einbaugrill kann die Beliftung des Seitenbrenners dber eine
gemeinsame Liftung (wie oben gezeigt) erreicht werden.
Vorausgesetzt, dass keine Einschrinkung der Luftstromung in
der Gehausekonstruktion besteht (keine Trennplatte zwischen
Grill und Seitenbrenner).

Ein Mindestabstand von 80 mm (siehe Seite 12) muss
eingehalten werden. Dies verhindert eine Warmelbertragung
zwischen den Einheiten.

Beachten Sie die Anweisungen des Herstellers fir die
Konstruktionsanforderungen bestimmter
Arbeitsflachenmaterialien.

POSITIONIERUNG DES BRENNERS 13
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BEDIENUNG DES BRENNERS

Kontrolifunktionen

Bevor Sie den Grill anzdnden:

*  Uberpriifen Sie, ob alle Schlduche und Gasarmaturen dicht
sind,

«  (ffnen oder entfernen Sie den Deckel.

HINWEIS: Der Deckel ist als Wetterschutzabdeckung konzipiert
worden und eignet sich nicht zur Nutzung als Garhaube.

+  (Uberprifen Sie, ob alle Drehregler auf ,OFF” stehen,
»  Stellen Sie sicher, dass alle Kochflichen sauber sind.

»  Stellen Sie das Gasabsperrventil auf ,ON",
Anleitung zur Zindung

=  \ersuchen Sie nicht, die Brenner mit abgedeckten
Kochflichen Anzuzinden.

*  Um einen Brenner anzuzinden, den Knopf dricken und
auf ,BOOST" drehen,

*  Wenn der Brenner nicht entziindet wurde, drehen Sie den
Knopf in die Position ,OFF", lassen Sie das Gas sich
verflichtigen und wiederholen Sie den Vorgang.

Manuelle Zindung

*  Falls die automatische Ziindung nicht funktioniert,
kann der Brenner manuell angezindet werden.

+  5tellen Sie den Regler auf 'BOOST' und platzieren Sie
ein angeziindetes Streichholz in der Nahe des
Brenners.

*  Solite das Gerdt nicht richtig funktionieren, so sehen
Sie im Abschnitt Fehlerbehebung auf Seite 18 nach.

Ausschalten des Brenners.

*  Drehen Sie den Knopf vollstindig im Uhrzeigersinn, so dass

der Zeiger auf dem Knopf in der “OFF” Position steht.

\
1

/1\ warnune

Stellen Sie sicher, dass der Kochflachenaufsatz korrekt

ausgerichtet ist, wobel die 4 FiBe des Aufsatzes in der

Aussparung des Kochfeldes liegen missen. Die Hihe des

Aufsatzes ist entscheidend fir den Brennerbetriah.

BEDIENUNG DES BRENNERS

Nutzung des Seitenbrenners

Verwenden Sie kein Ubergrofes Kochgeschirr und stellen Sie es
nicht schief dem Brenner ab, da dies zu hohen Temperaturen
im Kontrollknopf und den umgebenden Materialien fihren
kann. Kechgeschirr solite einen Durchmesser von mindestens
120 mm haben und einen Durchmesser von 300 mm nicht
tberschreiten. Die Nutzung von groBerem Kochgeschirr kinnte
zu Schaden am Gerdt flhren und ist nicht von der Garantie
abgedeckt.

= E

Falsch = Topf nicht mittig

Fatsch — Topt 1w grok

Falsch = Flamme zu grofl

Richtig



SCHWENKBARES
SICHERHEITSSTANDBEIN

Um sicherzustellen, dass Sie nicht vergessen das Gas vor dem
SchlieRen des Deckels abzuschalten, wurde ein schwenkbares
Standbein montiert.

Beim SchiieRen des Deckels schwenkt das Sicherheitsbein
vorne und stoppt auf der Kante, um ein SchlieBen des De-
ckels zu verhindern. Nachdem sichergestellt wurde dass

das Gas ausgeschaltet wurde, muss der Full zum vollstan-
digen Schlieffen des Deckels nach innen gedriickt werden

AN

= Y WARNUNG!

DER DECKEL DARF NICHT GESCHLOSSEN WERDEN,
WAHREND DER BRENNER NOCH ANGEZUNDET IST.

Das Schliefen des Deckels wihrend des Brennerbetriebs
kann zur Verfirbung und Beschidigung des Deckels und des
Grills flthren.

Schiden, die durch Schliefen des Deckels wihrend des
Brennerbetriebs verursacht werden, kénnen nicht unter der
Garantie des Herstellers geltend gemacht werden.

SCHWENKBARES SICHERHEITSSTANDBEIN
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REINIGUNG UND PFLEGE

Der Einbaugrill wurde aus ausgesuchtem Edelstahl hergestelit,
welcher sich im Laufe der Zeit verfarben kann, wenn er nicht
gepflegt wird Damit ibr Grill optimal aussieht, empfehlen wir,
die Kochflachen nach jedem Gebrauch zu reinigen.

Reinigung

Stellen Sle immer sicher, dass der Brenner ausgeschaltet ist,
bevor Sie ihn reinigen.

Dieses Geridt enthilt Armaturen aus Messing und Aluminium.

Nutzen sie keine basischen Reinigungsmittel,

Verwenden Sie keine Dampfreiniger, da dies zur Bildung von
Feuchtigkeit an den elektrischen Bauteilen fiihren kann.
Saubern Sie den Brenner immer direkt nach jeder
Anwendung von jeglichen Speiseresten.

A ACHTUNG

Der gusseiserne Kochaufsatz und die gusseiserne Kochplatte
sind NICHT spiilmaschinenfest.

f'i\

L= S WARNUNG

Stellen Sie bitte sicher, dass das Gerdt ausgeschaltet und
abgeklhlt ist bevor Sie die folgenden Anweisungen befolgen:

Cleaning of Stainless Steel surfaces

& ACHTUNG

Verwenden Sie keine scheuernden oder dtzenden
Reinigungsmittel, Scheuermittel, oder Metallschaber auf den
Edelstahloberflichen, da diese das Gerdt dauerhaft
zerkratzen und beschidigen kénnen.

*  Waschen Sie alle Edelstahlkomponenten einschliefilich
des Slimline-Deckels und des Drehreglers mit einem
weichen Geschirrtuch und heiem Seifenwasser,

*  Der Innenraum kann mit einem weichen Tuch mit heiBem
Seifenwasser abgewischt werden,

+  Stellen Sie sicher, dass alle Oberflachen mit einem
sauberen Tuch abgetrocknet werden,

A ACHTUNG

Seien Sie besonders vorsichtig (besonders bei der Reinigung
der Drehregler], um sicherzustellen, dass keine Wasser- und
Seifenriickstinde in die Brenner oder in das Bedienfeld
gelangen, in dem sich die Ventile befinden.

Kochfichenaufsatz und optionale Grillplatte

Der Aufsatz kann zur Reinigung entfernt werden. Reinigen Sie
ihn mit warmen Seifenwasser. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
den Aufsatz wieder einsetzen, da die beschichteten
Oberflachen beschadigen kénnte,

Brenner

Die Brenneranschliisse sollten auf Verstopfungen Uberpriift
und nach Bedarf gereinigt werden. Die Messingoberseite wird
sich bei Gebrauch verfarben, dies ist ein normaler Prozess.

Instandhaltung

& WICHTIG

Besonderer Hinweis zu ,Teeflecken”

Manchmal sind Edelstahloberfldchen von einer Braunférbung
betroffen, die als Teeflecken bezeichnet werden, Dies tritt
normalerweise in Bereichen auf, die hohe Hitze verbrauchen
und mit speziellen Edelstahlireinigem leicht entfernt werden
kinnen, Flir optimale Ergebnisse empfehlen wir regelmatig
Spezialreiniger auf allen Edelstahl Komponenten anzuwenden.
Sie finden diese Reiniger auf Anfrage bei Ihrem BeefEater
Handler

Brenner

Die Brenner sollten vor jeder Verwendung Oberpriift und
gereinigt werden, falls erforderlich. Stellen Sie sicher, dass sich
keine Rickstande abgelagert haben und dass die
Gasanschliisse frei sind. Die Venturi-Brenner soliten frei von
Hindernissen sein, um den korrekten Betrieb zu gewahrieisten,

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Umgebungsbedingungen
in Bezug auf die Wartung Ihres Produkts berlicksichtigt werden
missen, Insbesondere Gerite, die in feuchten Klimazonen
oder an Kistenorten installiert werden, sind anfalliger fir
Oberflichenkorrosion/ Verfarbungen im Laufe der Zeit. Unter
diesen Bedingungen empfiehlt BeefEater eindringlich eine
grindliche Reinigung und Trocknung Ihres Grills nach jedem
Gebrauch. Decken Sie auBerdem den Grill ab, wenn Sie ihn
nicht benutzen, um den Grill var Umwelteinflissen so weit wie
midglich zu schiitzen.

REINIGUNG UND PFLEGE 16



INSTANDHALTUNG

Dieses Gerdt sollte alle 2 Jahre von autorisiertem Servicepersonal
Uberprift und gewartet werden, um sicherzustellen, dass das Gerdt
in einem sicheren Betriebszustand bleibt (Dies ist nicht durch die
Garantie abgedeckt). Ersatzteile erhalten Sie von Ihrem BeefEater
Handler

SERVICE- WARTUNGSP ALLE 6 MONATE

Gaszufuhrschlauch auf Risse und Lecks prifen v

Gasregler auf Undichtigkeit prifen v

Uberpriifen, dass alle Gasarmaturen dicht sind v

Venturi-Brenner priifen und reinigen v

Brenner prifen und reinigen ¥

Uberprifen des Verfallsdatum der Gasflasche v

Gasinjektoren priifen und reinigen v

Gassicherheitsventil an der Gasflasche priifen v

Gasstewerventile prifen v

Inspizieren und priifen aller inneren Strukturen am Grill und v
Trolley

INSTANDHALTUNG 17



FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

Grill zlindet nicht

MOGLICHE

URSACHE

Kein Gas

Zindung
funktioniert
nicht

FEHLERBEHEBUNG

Absperrventil auf AN
Gasflasche leer — Gasflasche
nachfilllen oder wechseln

Batterie priifen — es sollte
ein Klickgerdusch zu héren
sein, wenn der Knopf
gedrickt wird

Batterie auswechseln
Manuelles Anziinden des
Grills

.

Flamme bleibt
nicht an, wenn
Knopf losgelassen
wird

Kopf wurde
nicht lange
genug
gedriickt,
um
Flammensic
herung
elnrasten zu
lassen

Zindung wieder holen und
Knopf fir 5 Sekunden
gedrickt halten

Anschlussver

Uberpriifen, ob die Flamme

stopfung vorhanden ist und die Spitze
neben dem  des Thermoelements durch
Thermoelem die Flamme erwirmt wird
ent

UbermiRige Gasventil zu  Gasventile herunterfahren

Rauchentwicklung hoch oder ausgewdhlte Brenner
eingestellt ausschalten

Gasgeruch Gasleck Gaszufuhr an den

VERSUCHEN SIE
MNICHT DEN GRILL
ANZUZUNDEN

Absperrventilen abstellen
Dichtigkeit prifen,
Nachziehen der Anschilsse
Wenden Sie sich an einen
Gasinstallateur, wenn das
Problem bestehen bleibt

Um eines der folgenden Zubehdr- und Ersatzteile zu bestellen
oder weitere Informationen zu anderem geeigneten Zubehér
fiir dieses Produkt zu erhalten, wenden Sie sich bitte an lhren
ortlichen BeefEater Handler.

Standardgasanschlisse

Gasumristung-Kit — Gasinjektoren zur Umristung auf andere
EU zertifizierte Gasdriicke

Optionales Zubehér

Wetterfeste Schutzhille

FEHLERBEHEBUNG 18



GARANTIE

EAED GARANTIE

FUR VERKAUFE IN EUROPA
GERAT: BEEFEATER EINBAUGRILL

Sollte ein Teil unbrauchbar werden, aufgrund von fehlerhafter
Verarbeitung oder fehlerhaften Materialien, innerhalb der
angegebenen Frist ab dem Kaufdatum, dann wird BeefEater oder
ein Distributor den Schaden reparieren oder {nach Ermessen des
Distributors) ein Ersatzteil zur Verfligung stellen.

* Flilssiggasflaschen
Der ler ist tlich fir Material,
Verarbeitung und Leistung der Gasflasche. Wenden Sie sich
beziiglich aller Gewahrieistungsanspriiche oder Serviceanfragen an
Ihren Handler oder den Flaschenherstelier.
‘Garantieverwaltung
In Australien wird die Garantie von BeefEater Barbecues
Obemommen. In anderen Lindem wenden Sie sich an Ihren
autorisierten BeefEater Handler, um Informationan zu lhrem
BeefEater Distributor zu erhalten

*  Um eine ziigige Bearbeitung |hres Garantieanspruchs
sicherzustellen, sollten Sie sicherstellen, dass Sie alle ifisch

Garantiebedingungen

1. Das Gerét wird an die Serviceabteilung des BeefEater-Handlers
oder an einen autorisierten Kundendienstvertreter geliefert, und die
Frachtkosten werden vom Eigentiimer bezahlt. Fir Verlust oder
Beschadigung wahrend des Transparts wird keine Haftung
ibernommen.

2. Das Gerat wird gemah den mitgelieferten Anweisungen betriebe
und gewartet. Reparaturen oder Serviceleistungen mikssen von
einer autorisierten Person durchgefiihrt werden.

3. Die Installation muss den geltenden Gas-, Elekire- und
Gebdudestandards entsprechen, die von den drilichen Vorschriften
fibr Ihr Land eder Ihre Region festgelegt werden.

4. Eswurden keine Anderungen oder Reparaturen durchgefiihrt, chne
zuvor die Zustimmung der Handler eingeholt zu haben. Eine solche
Reparatur cder Ersetzung verldngert nicht die Garantiezeit

5. Ein Kaufnach 2 mit der Garantiek muss vorgelegl
werden, um das Kaufdatum 2zu bestitigen und die Garantiezeit
festzulegen. Nur der urspriingliche Kaufer ist von dieser Garantie
abgedackt.

6. Die Garantiezeit wird nur ab Kaufdatum berechnet.

7. Wo diese Garantie im Widerspruch zu ingendwelchen

Details zu Ihrem Gerat in dem dafiir vorgesehenen Feld
aufzeichnen. Bewahren Sie diese Informationen 2ur spateren
Verwendung auf.

Nicht abgedeckt

Die Aussetzung der Grillgerdte gegenlber den Elementen sollte

minimiert werden. Wenn das Gerat abgekihit und gereinigt ist, lagemn

Sie den Grill unter einer Abdeckung. Polyester-Vinybwetterschutzhillen

sind ein optionales Zubehdr, das einen langjahrigen starungsfrelen

Betrieb gewdhrleistet.

Diesa Garantie deckt keine Schaden fir den Kaufer oder andera

Personen ab, die aufgrund der folgenden Verhaltensweisen oder

Méngel aufgetreten ist:

* Mangel an Wartung, Missbrauch, Wernachlassigung, Unfall oder
unsachgemale Installation dieses Gerdts.

* Kratzer, Dellen, Korrosion oder Verfarbung verursacht durch Hitze,
scheuernde oder chemische Reinigungsmittel oder abgesplittertes
Porzellan,

» Korrosion eder Schiden durch Witterungseinfiisse, Fettbrinde,
Insekten, Wetter oder Hagel. Hinweis: Griligerdte missen
abgedeckt werden, wenn sie nicht benutzt werden

* Reinigung und normale Abnutzung. Serviceanrufe dieser Art
kénnen kostenpfiichtig werden.

= Verrosten von Gusseisenplatten, Rosten und Brennem. Hinweis:
Rost solite mit einem Scheusrschwamm entfernt und die
Oberfliche mit Spelsed| bestrichen werden_ Slehe
Bedienungsanleitung — Pllege von gusseisernen Kochflachen,
Kochfelder milssen abgedeckt werden, wenn sie nicht benutzt
werden,

+ Gewerbliche Nutzung des Grills.

*  Unautorisierte d der Garantiezeit.

» Entfernungs- oder Neuinstallationskosten.

Landesg steht, haben die gesetzlichen Rechie des Kaufers
orrang.
8. Das Installieren von h Teilen filhrt zum Erldschen
dieser Garantle.
Service-Hilfe

Um Sie bei der Kontaktaufnahme mit Ihrem Kundendienst zu
unterstitzen, fillen Sie bitte die folgenden Details aus und halten Sie
sie bereit, wenn Sie anrufen. Sie missen Ihre Garantie nicht
registrieren, Sie missen jedoch Ihre Quittung oder Ihren Kaufnachweis
aufbewahren. Wenn Sie eine Garantie fir dieses Gerat beanspruchen,
missen Sie eine Kopie Ihres Kaufbelegs vorlegen. Kein
Garantieanspruch wird ohne Kaufbeleg akzeptiert.

GARANTIELAUFZEIT {JAHRE)

Einbauseitenbrenner

Gusseiserner Kochflichenaufsatz 3

Gusslegierungen und Messingbrenner 3

GARANTIE 19



Beef\u/Eater

Weitere Informationen zu allen Beefeater-
Produkten oder Informationen zu Abmessungen
und Installation erhalten Sie bei lhrem

Handler, per Telefon oder E-Mail von unserem
Kundendienstteam oder auf unserer Website:

BeefEater D/A/CH
roc products GmbH

Hohe Bleitchen 8
20354 Hamburg
Deutschland

+49 (0)40 5247976 20
service@beefeatergrill.de

www.beefeatergrill.de
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